
LE BEAU RYAN
gin aviation, jus de lime, soda yuzu 1642 et concombre	 15

LADY MARMELADE
gin tanqueray flor de sevilla, brandy à l'abricot, jus de lime,  
amer peychaud et orange déshydratée	 14

FLOWER MOON
vodka ketel one, st-germain, jus de pamplemousse,  
jus de lime, pamplemousse et bouton de rose	 14

SPICY MARGARITA
téquila don julio blanco, purée de fruits de la passion, jus de lime,  
curaçao, bitters disco inferno, tajin et lime déshydratée	 16

LE DISCOCONUT
captain morgan spice, coconut rhum sainte-marie, 
jus d’ananas, jus de lime et disco inferno bitters	 13

LE MULE À L'ORANGE SANGUINE
vodka ketel one, jus de lime, purée d'orange sanguine,  
bière de gingembre great gentleman, menthe et orange sanguine déshydratée	 15

L'EZPRESSO MARTINI
vodka ketel one, prosyro double vanille, espresso, cacao et fleur de sel	 14

PATIO VIBE
cremaglace à la pistache , rhum sainte marie noix de coco ,  
sirop d'orgeat, jus de lime et d'ananas	 13

B I È R E S
BIÈRE EN FÛT*
sleeman lager 
sleeman rousse 
coors light	 9

blanche de chambly	 9 ½

sapporo / blue moon	 10

l’amer ipa / la griffintown	 10 ¼

carlsberg 
boréale ipa du nord-est	 11

BIÈRE EN BOUTEILLE
heineken 0% / corona	 8

heineken 
kronenbourg 1664 blanc 
moretti 
stella artois 
guinness stout (canette)	 9

*Sélection 
disponible 

dans certains 
établissements 

seulement.

CO
CK

TAI
LS

S A N G R I A S

Rouge
vodka smirnoff, liqueur  

d’orange, jus d’orange, jus 
d’ananas, sprite, vin rouge

11 - 30

Blanche
vodka smirnoff, 

liqueur d’orange, 
jus d’orange, 
jus d’ananas, 

sprite, vin blanc 
11 - 30

Bleue
vodka smirnoff, curaçao 

bleu, liqueur de melon, jus  
d’ananas, sprite, vin blanc

11 - 30

Rose
vin rosé, liqueur de litchi,  

liqueur de melon, jus de 
canneberge blanc, jus 
d’orange, sprite, purée  

de framboise 
11 - 30

CARTEÀSIX
Lundi au jeudi

Tous nos cocktailz, 
nos bières en fût et 
une sélection de vins 
à 6$

de de 1616h à h à 1818hh

M O C K T A I L S

LE SWEET SUREAU
sirop de sureau, purée  
de framboise, menthe et soda	 6

LIMONADE FIZZ
jus de citron frais, sirop simple,  
jus de canneberge blanc et sprite 	 6

LE MULE
soda, gingembre, piment d’aulne  
vert, jus de citron et menthe	 10

ajoutez 1 oz d’alcool	 +$ *Certaines conditions s’appliquent.



S A U C E  T O M A T E

LA OLD SCHOOLLA OLD SCHOOL
Mozzarella, parmesan, pepperoni, 

pepperoni et pepperoni

23
TOMATE, BASILIC & FIOR DI LATTETOMATE, BASILIC & FIOR DI LATTE
Basilic frais, mozzarella, fior di latte, huile 

d’olive et fleur de sel

22

CHAMPIGNONS SAUVAGES CHAMPIGNONS SAUVAGES 
Mélange de champignons, mozzarella, 

fior di latte, Gouda fumé, jalapeño sel de 
truffe et basilic

25

LA CALABRESELA CALABRESE
Mozzarella, bacon, salami calabrese, 

chorizo et confiture de poivron

24
POULET ANCHO ET BACONPOULET ANCHO ET BACON

Mozzarella, oignon rouge, poulet BBQ 
ancho, bacon, basilic et miel épicé

25

LÉGUMES ET PESTO DE BASILICLÉGUMES ET PESTO DE BASILIC
Mozzarella, fior di latte, parmesan, 

légumes, pistaches rôties, feta, chou kale 
et fleur de sel 

24

CREVETTES ÉPICÉES ET FETACREVETTES ÉPICÉES ET FETA
Crevettes au chili, mozzarella, feta, basilic, 
oignon rouge, jalapeño et olive kalamata

25

FIGUE ET CHÈVRE FIGUE ET CHÈVRE 
Mozzarella, prosciutto, fior di latte, 

fromage de chèvre, oignons caramélisés, 
figues au balsamic, basilic et parmesan

24

E N T R É E S
SOUPE DE LÉGUMES ET FARRO SOUPE DE LÉGUMES ET FARRO 

Variété de légumes, farro, herbes et parmesan

9
SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 

AU HERCULEAU HERCULE

14
CARPACCIO DE FROMAGE CARPACCIO DE FROMAGE 

ET DE TOMATES ET DE TOMATES 
Mozzarella de bufflonne, tomates cerises, 

basilic, huile d’olive, balsamique blanc et fleur 
de sel

13 
TRIO DE SAUCISSES GRILLÉESTRIO DE SAUCISSES GRILLÉES

15
DUMPLINGS AU POULET DUMPLINGS AU POULET 

Sauce Teriyaki

14

POGOS DE CREVETTES CROUSTILLANTSPOGOS DE CREVETTES CROUSTILLANTS
Sauce piquante à la thaïlandaise

16
BRIE FONDANT BRIE FONDANT 

Miel et noix de grenoble caramélisées

17
FRITES DE  FROMAGE HALLOUMI FRITES DE  FROMAGE HALLOUMI 

Salsa de tomatillos, yogourt grec au miel et 
herbes, croquant d’amandes et de sésame

17
CALMARS FRITS CALMARS FRITS 

ET MAYONNAISE CHIPOTLEET MAYONNAISE CHIPOTLE

181/2

POUTINE AU POULET ANCHO FUMÉ POUTINE AU POULET ANCHO FUMÉ 
ET CHORIZOET CHORIZO

18

SASHIMI DE THONSASHIMI DE THON****

Sauce ponzu, échalotes, herbes, zeste de lime, 
épice togarashi et tempura

19
CARPACCIO DE BŒUFCARPACCIO DE BŒUF

Servi avec roquette, huile d’olive  
et copeaux de parmesan

20
WRAPS DE LAITUE  AU POULET WRAPS DE LAITUE  AU POULET 

À LA SICHUANNAISEÀ LA SICHUANNAISE
Sauce épicée et sucrée, coriandre, 

petits légumes croquants et croustillant 
d’arachides rôties

22

SVP avisez votre 
serveur de toute 
allergie alimentaire.

 = plat végétarien

*Saumon de l’Atlantique 
répondant aux normes 
les plus rigoureuses 
en matière de qualité 
et de programmes 
d’étiquetage écologique.

**
Recommandé 
par Ocean Wise.

TARTARE DE TARTARE DE 
SAUMON ZIBO!SAUMON ZIBO! **

18

P Â T E S
« MAC AND CHEESE »« MAC AND CHEESE »
Gratin de pâtes, sauce  
aux 4 fromages et bacon

18
GNOCCHETTI  GNOCCHETTI  
À LA BOLOGNAISE DE À LA BOLOGNAISE DE 
POULET ET SAUCISSESPOULET ET SAUCISSES

191/2

FETTUCCINI AUX  FETTUCCINI AUX  
ARTICHAUTS ET FETA ARTICHAUTS ET FETA 
Pâtes fraîches à l’huile d’olive 
avec artichauts, brocoli, feta, 
olives vertes et Kalamata, 
tomates et herbes fraîches

23 

PENNE, SAUCE CRÉMEUSE AUX PENNE, SAUCE CRÉMEUSE AUX 
CHAMPIGNONS ET PROSCIUTTOCHAMPIGNONS ET PROSCIUTTO

25

SAUTÉ TERIYAKI AU POULETSAUTÉ TERIYAKI AU POULET
Nouilles cantonaises aux légumes 
sautés dans une sauce sucrée et épicée 
au soja, gingembre, ail, jalapeño et noix 
de cajou 

25
TAGLIATELLE AUX  TAGLIATELLE AUX  
CHAMPIGNONS SAUVAGESCHAMPIGNONS SAUVAGES
Mélange de champignons, ail, 
échalotes vertes, herbes fraîches 
et piment jalapeño

24

RAVIOLIS AU BŒUF BRAISÉ, RAVIOLIS AU BŒUF BRAISÉ, 
SAUCE AU FROMAGE BLEU ET SAUCE AU FROMAGE BLEU ET 
CHAMPIGNONSCHAMPIGNONS

29
FETTUCCINI AU HOMARD FETTUCCINI AU HOMARD 
ET CREVETTES, SAUCE BISQUEET CREVETTES, SAUCE BISQUE
Crevettes, chair de homard, 
champignons, échalotes vertes, piment 
jalapeño, chorizo et brandy

34

 P
IZ

ZA
S

B L A N C H E



V I A N D E S  Avec crevettes (6) chimichurri +12

POULET STYLE GÉNÉRAL TAOPOULET STYLE GÉNÉRAL TAO
Servi avec riz, brocoli et salsa d’ananas 
et de mangue

27
BAVETTE DE BŒUF GRILLÉE AAABAVETTE DE BŒUF GRILLÉE AAA
Servie avec sauce moutarde de 
Meaux, légumes et pommes de terre 
crémeuses

37  
STEAK DE SURLONGE AAA 12OZSTEAK DE SURLONGE AAA 12OZ

Coupe New York, sauce demi-glace 
aux poivres ou chimichurri, légumes et 
pommes de terre crémeuse

48

POULET DIJONNAISEPOULET DIJONNAISE
Sauce à la moutarde et au miel, servie 
avec légumes et frites

29
FILET MIGNON AAAFILET MIGNON AAA
Sauce demi-glace aux poivres ou 
chimichurri, légumes et pommes de 
terre crémeuses

52  
PLATEAU À PARTAGERPLATEAU À PARTAGER
Bavette de bœuf, crevettes panko, 
saucisses grillées, prosciutto, roquette, 
tomates, mozzarella de bufflonne, frites

70

                                 S A L A D E S
DU MARCHÉ DU MARCHÉ 

Laitue, mélange de légumes marinés et 
vinaigrette aux agrumes

8

SUD-OUEST SUD-OUEST 

Laitue romaine, maïs, haricots noirs, tomates, 
oignon rouge, avocat, feta, poivron rouge, 

quinoa, coriandre, lanières de tortillas 
croustillantes et vinaigrette lime et jalapeño

19

MÉDITERRANÉENNE MÉDITERRANÉENNE   
Concombre, tomate, laitue romaine, olives 

Kalamata, oignon rouge, coriandre, feta, radis, 
croustilles de pita et vinaigrette à l’échalote

21
THAÏ AU BŒUF GRILLÉTHAÏ AU BŒUF GRILLÉ

Laitue, légumes asiatiques, bœuf mariné grillé, 
vermicelles de riz, mangue, coriandre, arachides 

rôties et vinaigrette thaï

29

CÉSARCÉSAR
Laitue romaine, parmesan, croûtons, bacon et 

vinaigrette crémeuse

12 - 18

ORIENTALE ORIENTALE 
Laitue du marché, légumes asiatiques, nouilles 

croustillantes, poitrine de poulet laquée de 
sauce teriyaki, coriandre, mangue, oignon rouge 

et vinaigrette japonaise

24 
CALIFORNIENNECALIFORNIENNE

Laitue du marché, poulet grillé sauce aigre-
douce au pavot, pâtes croustillantes, mangue, 

relish de poivron rouge, avocat, graines de 
tournesol et vinaigrette miel et balsamique

24

 

THON AHITHON AHI ****

Pavé de thon saisi dans  
une croûte de sésame, légumes asiatiques, 

edamames, oignon rouge, coriandre, 
laitues et vinaigrette japonaise

29

ZIBO!ZIBO!
Laitues du marché, légumes asiatiques, 

graines de sésame, avocat, abricots 
séchés et mangue, coriandre, servis  
avec crevettes et poitrine de poulet 

laquées de sauce teriyaki  
et vinaigrette aux agrumes

28

B U R G E R S + S A N D W I C H S
Accompagnés de frites et d’une mayonnaise 
aux tomates séchées ou d’une salade verte.

BURGER DE BOEUF AU FROMAGE ET BACONBURGER DE BOEUF AU FROMAGE ET BACON
Galette de bœuf, mayo chipotle, bacon, Gouda fumé, tomate et laitue

23
BURGER CALIFORNIEN AU POULETBURGER CALIFORNIEN AU POULET

Poitrine de poulet, fromage Havarti au jalapeño, mayo chipotle, 
guacamole, chutney de mangue, tomate et laitue

23

BURGER DE BŒUF SANTA FEBURGER DE BŒUF SANTA FE
Galette de bœuf, mayo chipotle, bacon, fromage Havarti  
au jalapeño, guacamole, confit d’oignon, tomate et laitue

231/2

STEAK-SANDWICHSTEAK-SANDWICH
Pain plat, mayonnaise au raifort, contre-filet de bœuf, fromage Suisse, 

bacon, oignon caramélisé et roquette

24

VENICE VEGGIE BURGER VENICE VEGGIE BURGER 

Galette végétarienne maison, mayo 
Gochujang, chutney d’aubergine, confit 

d’oignon, tomate et laitue

201/2

P O I S S O N S 

SAUMON POÊLÉ,  SAUMON POÊLÉ,  
SAUCE SOYA* ET AGRUMESSAUCE SOYA* ET AGRUMES
Servi avec riz et légumes

34 
BAR MÉDITERRANÉEN BAR MÉDITERRANÉEN 
POÊLÉ, SAUCE VERACRUZ**POÊLÉ, SAUCE VERACRUZ**
Servi avec riz et légumes, câpres, 
olives, herbes et huile d’olive

34

  
  
  
  
  

TARTARE DE SAUMON ZIBO!*TARTARE DE SAUMON ZIBO!*
Servi avec frites

34

THON AHI EN CROÛTE  THON AHI EN CROÛTE  
DE SÉSAME**DE SÉSAME**

Légèrement saisi et servi 
avec ses accompagnements 

39

L’INSPIRATION L’INSPIRATION ZIBO!ZIBO!
Informez-vous auprès de votre serveur de 

notre plat du moment

 Avec poulet grillé+81/2     Avec saumon grillé+121/2
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