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Le restaurant Trebbiano
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Chague seéconde
4= MARIE-EVE COTE

Cette semaine, si vous aimez les pates authentiques comme je les aime, vous raffolerez du
restaurant Trebbiano situe sur la rue Saint-Charles Ouest dans le Vieux-Longueuil. |l s'agit de |a
meilleure cuisine italiznne authentigue sur la rive-sud! Des recettes classiques dans un décor
moderne et chaleursuxl Essayez les Linguines alla carbonaral Ces pates sont délicieuses| Bon appétitl

Prenez la clé des champs avec une
prime de bienvenue pouvant aller
Jusgu'a 25 000 milles Aéroplan.

_ . Jusgu'au 31 octoore.
http:/fmww.restauranttrebbiano.ca Des conditions s"appiguent.

Faire une
demande

PAR JULIE BOSMAN * PHOTO BRUNO PETROZZA

derniére folis...

... QUE J'Al PRIS DES VACANCES

«En décembre dernier, je suis allée dans le Sud
avec ma grande amie, que je n'avais pas vue
depuis longtemps. On a passé sept jours a faire
du rattrapage, i lire, a se baigner, arrire et a boire
du vin blanc! Le paradis!»

... QUE J'AI FAIT DU BENEVOLAT

«C'était I'automne dernier pour le souper-
bénéfice annuel d'un formidable organisme qui
aide les enfants atteints de cancer et leur famille:
la Fondation Marie-Eve-Saulnier, dont je suis
porte-parole depuis plusieurs années.»

... QUE JJAl MANGE AU RESTAURANT

«Tout recemment, je suis allée chez Trebbiano
dans le Vieux-Longueuil. C'est un bon et
charmant restaurant italien ouvert depuis un
an. J'y retourne pour les pates aux rapinis, le
carpaccio de beeuf et le service de Bruno!»

... QUE J'AI CUISINE

«C'était pour deux copines venues souper

4 la maison. Je leur ai préparé des rouleaux
de printemps aux crevettes, servis avec une
sauce au sésame et au gingembre, un tartare
de saumon et une salade d'endives. Un vrai
souper de filles!»

... QUE J'AI LU UN LIVRE

«Lors de mes derniéres vacances, j'ai dévorée
quatre romans. Celui gui a retenu mon attention
est le plus récent de Robert Lalonde, C'est le
cceur qui meurt en dernier. |l s'agit d'un portrait
touchant et dréle de sa mére. A lire absolument.»
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Sante & Famille

Fondation Marie-Eve Saulnier

3430S pour les familles d’enfants atteints de cancer
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Le Courrier du Sud du 22 avril

Fondation Marie-Eve Saulnier

Selon Ly directrice gbnérale, Lirds Linglel
Saulnier, bes derrundes de familles dans b besodn
AugmeEntent oL maiheussutenent, Cete année,
la capacité d sder de b Fordation diminee. Far
exemple, 0f mods-Cl, par margue de ressourtes,
la Fondation nia pas£td en mesume de prendre
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Fondation Marie-Eve Saulnier - 53,430 pour les familles d'enfants atteints du cancer.
Encore merci 3 tous les participants, au restaurant Trebbiano |, 8 Serge Fiori et I1sabel

Richer pour leur soutien!
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En frequentant le petit nouveau de la rue Saint-Charles on a l'impression
de se faire gater par un voisin aussi sympathique gue talentueux. Ce
sentiment emerge d'abord de I'attention portée par notre amphitryon dans
la selection des plats et des vins. De plus, les suggestions se revelent trés

concluantes. La pieuvre sautee est delicate, le carre d'agneau est fondant
et sa demi-glace, savamment eétudiee. La cuisson des fruits de mer est
irreprochable et plusieurs accompagnements font honneur a llinspiration
du chef, dont cette mayonnaise a la mangue et menthe. Derriére les
propositions italiennes, on sent |la rigueur d'une cuisine de base francaise.
Tout comme |e raisin gui a inspiré le nom du restaurant, cette dualite italo-
francaise teinte fort agreablement toute l'experience.
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