
HUMMUS AUX OLIVES KALAMATA, NOIX DE  23 
GRENOBLE ET GUACAMOLE  
Croustilles et craquelins au sésame maison

GROSSES AILES DE POULET, COUPE FRANÇAISE 25
Sauce 51, carottes et céleris

TRIO MINI BURGERS 25
Avec notre sauce spéciale perlimpinpin et frites

CROQUETTES DE CHEDDAR AU BACON 19
Avec mayo chipotle

ROULEAUX DE COURGETTES AU CHÈVRE  26
Fromage de chèvre et émulsion de poivrons rouges

TACOS DE HOMARD DANS SA  28 
DOUBLE ENVELOPPE 
Avec son mélange de julienne de légumes, 
mangues et sauce chili doux à la lime

PIEUVRE GRILLÉE 36
Pieuvre grillée avec hummus, oignons, patates et câpres

TAQUITOS STEAK ET FROMAGE 24
Poivrons, oignons, champignons, fromage 
gruyère et moutarde fumée

CREVETTES POPCORN 21
Sauce chili doux

BURRATA ET PROSCIUTTO 34
Balsamique, pesto aux amandes,tomates cerises, olives

NOTRE POUTINE AU BOEUF BRAISÉ 25
Pommes de terre grelots écrasées et fromage 
en grain

BAO BUNS AU BOEUF BRAISÉ  24
Shortrib style BBQ, choux frisée, carottes, 
cornichons, noix de cajoux, mayo hoisin

PLATEAU DE CHARCUTERIES 34
Pain ciabatta grillé, olives kalamata, assortiment 
de charcuteries, fromage et salade de chou

COCKTAIL AUX CREVETTES 26
Sauce cocktail maison

VODKA + HUÎTRES  49
4 shooters vodka, 1 dz huîtres

PETITE SALADE CÉSAR OU SALADE MAISON 12

SOUPE DU JOUR 10

NOTRE CÉSAR 19
Reggiano, croûtons briochés à l’huile d’olive, bacon 
et vinaigrette sans oeufs. Ajoutez du poulet +13

SALADE DE STEAK GRILLÉ 36
Romaine, tomates cerises, fromage de chèvre, 
endives, oignons frits croustillants et vinaigrette 
au miel, moutarde et ananas caramélisés

SALADE ASIATIQUE 28
Poulet rôti, nouilles pancit, concombres, 
jicama, mangues, noix et herbes fraîches, 
vinaigrette gingembre et sésame

SALADE FASHION 28
Poulet rôti, tomates cerises, manchego, 
avocats, pommes, bacon, noix de cajou, oeufs 
hachés et vinaigrette au champagne

SALADE DE BETTERAVES  28
Betteraves jaunes, raisins rouges, pommes 
vertes, endives, amandes grillées, chou frisé, 
fromage de chèvre et vinaigrette à la pomme

SALADE GRECQUE GRILLÉE  32
Laitue romaine grillée, tomates cerises, concombres, 
olives kalamata, croûtons de brioche, onions rouges,  
feta, origan et Huile d’olive extra vierge première  
pression à froid

SALADE DE THON TATAKI   34
Thon en croûte de sésame, chou frisé, reggiano, 
noix de cajou et vinaigrette soja à l’ananas

TARTARE DE SAUMON 22
Tartinade d’avocat, style japonais

HUÎTRES FRAÎCHES  1/2 douzaine 20
 1 douzaine 40

ENTRÉES

SALADES

CRUS

Des frais de service de 18% seront automatiquement ajoutés à tous les groupes de 20 personnes ou plus. 
Veuillez signaler toute allergie, car tous les ingrédients ne sont pas sur le menu.



POULET RÔTI MÉDITERRANÉEN   35
Avec pommes de terre grelots écrasées 
disponibilité limitée

POULET GRILLÉ ET HOUMOUS  36
Servi avec courgettes, poivrons grillés et 
fromage de chèvre

SAUMON RÔTI 38
Beurre blanc aux carottes et quinoa rouge

POULET ET CREVETTE  39
Edamame et riz sauvage, feta fouetté à la 
crème double, émulsion de citron

TARTARE DE SAUMON  36
Tartinade d’avocat, servi avec salade maison  
et concombre

GÂTEAUX DE CRABE DU MARYLAND 34
Servi avec frites et salade de chou frisé

CÔTE DE PORC BBQ    32
Purée de pommes de terre Yukon Gold

SHORT RIB DE BOEUF STYLE CORÉEN 44
Servi avec frites “mama” et salade de chou

AUBERGINE FARCIE GRILLÉE  26
Légumes sautés et riz sauvage

PAD THAI AU POULET 25
Nouilles Pancit, légumes, arachides, sauce aux arachides

NOTRE BOEUF BRAISÉ “SIGNATURE” 44
Au vin rouge “couteau non requis”, légumes 
racines rôtis aux herbes

TARTARE DE BŒUF À LA TRUFFE  38
Pain grillé multigrains, moutarde dijon et 
estragon

RIB STEAK & FRITES 74
Avec sauce au poivre

STEAK POUR DEUX (TOMAHAWK) 195
Servi avec frites “mama”, salade et sauce au poivre

STEAK DE HAMBOURGEOIS GOURMET 29
Servi avec purée de pomme de terre Yukon Gold

FILET MIGNON PM/$
Purée de pommes de terre Yukon Gold, 
légumes de saison, sauce au vin rouge

LES PÂTES DU JOUR PRIX VARIABLE 

POISSON FRAIS PM/$
Disponibilité limitée

FRITES 10  •  FRITES MAMA 14  •  SALADE DE CHOU KALE 12  •  LÉGUMES DE SAISON 14  •  OIGNONS CROUSTILLANTS 10 

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS 14  •   MACARONI AUX 5 FROMAGES 16  •  PURÉE DE POMMES DE TERRE YUKON GOLD 12    

POMMES DE TERRE GRELOTS ÉCRASÉES 12  •  FRITES MAMA AU PARMESAN ET À LA TRUFFE 18

HAMBURGER 22
Oignons, cornichons, tomate Savoura,chiffonade 
de laitue, ketchup, mayo et moutarde 
Ajoutez du fromage +3, ajoutez du bacon +4

NOTRE FAMEUX VÉGÉBURGER  25
Galette végé maison, amandes, Gruyère, laitue,  
tomate Savoura, guacamole et mayo basilic

CLUB 51 25
Poulet rôti, bacon, tomates confites, pommes 
vertes, fromage gruyère, mayo basilic

BURGER CROUSTILLANT AUX CREVETTES 26
Galette de crevettes, aïoli à l’aneth et au citron, 
guacamole, tomate et chiffonade de laitue

GUCCI BURGER  36
Confiture d’oignons, champignons et bacon, fromage 
manchego, bacon, chou frisé et mayonnaise à la truffe

SANDWICH AU POULET GRILLÉ 25
Poulet grillé, fromage suisse, bacon fumé, 
laitue, tomate et mayonnaise à l’ananas

BURGER DE THON AHI 32
Mangue, chou frisé et aïoli au citron et à 
l’aneth, noix de cajoux 

PLATS PRINCIPAUX

ACCOMPAGNEMENTS

SANDWICHS



CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE  •  12

TARTE À LA LIME MAISON  •  14

GÂTEAU AU FROMAGE À L’ÉRABLE MAISON  •  12

SANDWICH À LA CRÈME GLACÉE BAILEYS   •  14

ORÉOS FRITS  •  14 
Servi avec crème glacée à la vanille

BROWNIES AU CHOCOLAT LINDT  •  14 
Servi avec noix de grenoble et crème glacée à la vanille.

BLONDIE AUX POMMES  •  14 
Servi avec noix de grenoble et crème glacée à la vanille

DESSERT DU JOUR  •  14 
(CHOIX DU CHEF) 

SUNDAE DE FÊTE GÉANT  •  59 
Oreos frits, brownies, biscuits, crème glacée et feux de bengale - servi dans un verre à martini géant

DESSERTS



AVERNA SICILIANO,  
AMARO  •  12

CABRAL TAWNY,  
PORTO 10 YEARS  •  12

CABRAL TAWNY,  
PORTO 20 YEARS  •  16

DE NEGRI MONOVITIGNO DI 
PROSECCO, GRAPPA  •  14

POLI JACOPO MOSCATO,  
GRAPPA  •  33

JACOPO POLI BARILI DI  
SASSICAIA, GRAPPA  •  40

LIMONCELLO  •  12

SAMBUCA RAMAZZOTTI  •  10

OUZO  •  10

GRAND MARNIER  •  14

BAILEYS  •  11

CHARTREUSE  •  16

ESPRESSO  •  4.75

MACCHIATO  •  5

CAPPUCCINO  •  5.5

CAFÉ BRÉSILIEN  •  14
Cognac, Tia Maria, Grand Marnier, café 

CAFÉ IRLANDAIS  •  14
Jameson, Sucre brun, Irish Mist, café

CAFÉ ESPAGNOL  •  14
Cognac, Tia Maria, café

CAFÉ AU LAIT   •  6.5

AMERICANO  •  4.75

DIGESTIFS  

CAFÉS


