
arrie ───── 

MENU A EMPORTER 

POUR COMMANDER 514-845-4475 

 

CHARCUTERIE ET FROMAGE IBERIQUE 

(Format de 80gr) 

• Chorizo ibérique de gland 7 

• Saucisson ibérique de gland 10 

• Longe de porc ibérique de cebo 10De 250gr  

• Fromage Manchego six mois..15Ja15mbonsmat0g 

• Jambon Serrano 12 

• Jambon Ibérique 18 

• Jambon Ibérique de gland. 30 

• 3030────── Croquettes ────── 

TAPAS 

• Bomba de Barcelona 6 

Croquette de pommes terre farcie au ragoût de pieuvre et porc avec alioli et sauce brava.  

• Jambon iberique 3 

• Beignets de morue avec miel et citron 3────Tapa─ 

• Olives marinées. (500gr). 8 

• Boquerones 15 

Anchois blancs marinés de Cantabrie avec olives 

• Pain grillé à la tomate, à I'huile d'olive et au sel marin 5 

• Patatas bravas.7 

• Tortilla española 9 

• Berenjenas fritas 14 

Aubergines frites avec yaourt, miel et fromage feta 

• Choux de Bruxelles 14 

fromage manchego, jambon serrano abricot , et amandes 

• Crevettes à I'ail 14 

• Pieuvre grillée, garniture du jour 

Tapa $18 / Quart $34 / Demi $65 

• Bacalao con samfaina 17 

• Morue de l’Islande confite dans l'huile d'olive avec ratatouille catalane.  

• Boulettes de porc 14 

champignons et calamar. 

• ‘Callos’ Ragoût de tripes de bœuf et chorizo à la madrilène 1  

p─ Paella 

 

────── 



PAELLAS 

• Valenciana (Poulet, lapin, haricots blancs et légumes) 18 

• Pescado y mariscos (Crevette, lotte, calmar et légumes) 20 

• De la huerta (Paella aux légumes de saison). 16 

────── Sucré ────── 

DESSERTS 

• Churros au sucre d’orange et chocolat (6 churros) 7  

• Gâteau au 3 Laits 7 

 


