Soirée BBO du 27 juin

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Fregola sarda aux moules et tomates cerises
Prosciutto & melon avec basilic et fromage bufflonne
Fleurs de courgette farcies a la ricotta, aux anchois et au citron (2)
Coppa et péches réties
Tartare de boeuf aux olives, pecorino, pate de piment et persil

Salade Panzanella

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes, pommes de terre et salades servis en centre de table

Supréme de poulet grillé avec sauce chasseur 755
Saumon grillé avec salsa de tomates cerises 755
Brochettes de pétoncles U10 servies avec une salade d'herbes 855
Agneau du Québec grillé, vin blanc et romarin 905
Queue de homard, beurre a I'ail et salade d'endives 90%

Cote de veau avec sauce demi glace 905

Faux-filet de 160z vieilli a sec 100%

Tomahawk (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + 100$
Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /



