Soirée BBO du 20 juin

Buffet d’amuse-bouches
Pizza margherita en centre de table a partager

ENTREES / APPETIZERS

Casarecce au ragoUt crémeux de champignons
Polenta crémeuse et boulettes de viande
Fleurs de courgette farcies a la ricotta, aux anchois et au citron (2)
Coppa et péches réties
Tartare de saumon au sambal, caviar de muijjol et chips de tempura

Salade Panzanella

PLATS PRINCIPAUX / MAIN COURSES

Légumes, pommes de terre et salades servis en centre de table

Supréme de poulet grillé avec pesto crémeux 755
Cotelette de porc de Nagano avec mosto cotto 755
Saumon grillé avec salsa de courgettes 755
Onglet de boeuf avec sauce demi-glace 855
Cotelettes d'agneau avec huile au citron 905
Crevettes géantes 6/8 grillées 90$

Faux-filet de 160z vieilli a sec 100%

Bistecca Fiorentina (pour 2 a 4 personnes)
75S par pers. + 100$
Laissez la cuisine prendre le volant - servez-nous en mode famille! (minimum 4 personnes) 90$
Let the kitchen take the wheel - family-style me! (4 person minimum)

DESSERTS

La douce vengeance de Nonna

taxes et service en sus
taxes and service not included

10$ de rabais pour tous les membres du Golf
Le menu est sujet a changement selon la disponibilité /



