GNOCCHI FRITS

Yogourt au pistot - 10 PISSALADIERA r

Oignons, anchois, olives - 10

HUITRES

Mignonette, citron

ARANCINI (3) - 10 PANISSE DE MARSEILLE - 8

Poireau, vinaigrette, tartufata 3 pour 10
6 pour 18
CHIPS DE SOCCA - 6 SALADE DE SAISON - 10 12 pour 35

OLIVES MARINEES FRITES MAISON & MAYO - 9 18 ch. tous les lundis
Agrumes et herbes de Provence - 7 . L\=f

TRIO DE LAPERO - 14
TARTINE PAYSANNE Tapenade, ricotta fouettée

Pain de campagne, ricotta maison - 12 aux tomates séchées,

poivrons grillés marinés

LA PLANCHE PLEIN SUD FROMAGES
?f Mé Fromages & charcuteries - 34 Québécois & importés - 21
s DEGUSTATION CHARCUTERIES MAISON

Spécialités Corses & provengales - 42  Coppa, lonzu, rillettes, etc. - 19

TARTARE Boeuf, pistou, Saumon de

20 (entrée) parmesan, caviar | l'atlantique, citron,

32 (plat principal) de moutarde échalote

SALADE NICOISE
ﬂ‘: i“ La vraie, vol en direct pour Nice - 22
’ u
-74 /»/'-//yﬂ? es GRATIN D’AUBERGINE A LA BONIFACIENNE
— Sauce tomate, pain frais, salade verte - 25

RISOTTO AUX FRUITS DE MER
Safran, bisque tomatée. PM

POISSON DU MARCHE
Légumes de saison. PM

SAUTE DE VEAU AUX OLIVES
Cubes de veau de lait, vin blanc,
gnocchi maison - 29

CAVATELLI AU PISTOU

PIECE DE BOEUF DU QUEBEC Copaux de parmigiano - 24

Frites maison ou salade. PM
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LUMACHE E FIGATELLU
Pates fraiches, style bolognese au figatelli,
pangrattato - 28

/
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» BOUTIQUE BON BOEUF * REDFROG LABS » RACINES BOREALES * OPERCULE * LECAILLER
* LES 400 PIEDS DE CHAMPIGNON * CAMELIA SINENSIS * O PETIT PARIS * CAFE MIRACOLO * LA MAISON DU ROTI »

Nous travaillons en étroite collaboration avec les producteurs locaux pour vous faire découvrir les
saveurs de la Corse et du sud de la France en utilisant des produits québécois de proximité.

Nous vous encourageons a offrir votre support a nos fournisseurs
afin de favoriser l'économie locale. "
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Merci de nous aider a faire fleurir les entreprises d'ici. . /



