
Nos Entrées  |  Our starters
 
 

Soupe du jour et garnitures 
Soup of the day and garnishes

7$

Salade verte et vinaigrette balsamique 
Green salad and balsamic vinaigrette

10$

Salade romaine, bacon, croûtons maison garni de Parmigiano Reggiano 
Romaine salad, bacon, homemade croutons, Parmigiano Reggiano

12$

Ailes de poulet, sauces buffalo  
Chicken wings, buffalo sauce

6 unités -12$/12 unités - 20$

4 Dumplings frits, sauce asiatique, salade de kimchi 
4 Fried Dumplings, Asian style sauce, kimchi salad

15$

Carpaccio de boeuf, Salade de roquette, vinaigrette citron et basilic,  
garni de Parmigiano Reggiano 

Beef carpaccio, arugula salad, lemon and basil vinaigrette,  
topped with Parmigiano Reggiano

17$

Tartare de saumon, vinaigrette de sésame garnis avec  
tobiko et échalottes frites 

Salmon tartare, sesame vinaigrette garnished with  
tobiko and fried shallots

19$

Tartare de boeuf garni avec Parmigiano Reggiano 
Beef tartare topped with Parmigiano Reggiano

19$



S’il vous plaît informer notre équipe de toute intolérance alimentaire ou allergique. Soyez assurés que nous accorderons une attention 
spéciale. Toutefois, nous ne pouvons pas être tenus responsables en raison de la possibilité de contamination croisée.

Please inform our team of any food or allergy intolerance. Be assured that we will give special attention. However, we cannot be held 
responsible because of the potential for cross-contamination.

À partager  |  To share
Plateau d’antipasti : Charcuteries artisanales, fromages locaux,  

mozzarella fraîche, légumes marinés et notre  
fameuse Focaccia maison (4 personnes ou plus) 

Antipasto platter: Artisanal charcuterie, local cheeses,  
fresh mozzarella, marinated vegetables and our famous  

homemade Focaccia (4 people or more)

30$

Assortiment de viandes grillées, servis avec légumes grillés , sauce 
chimichuri et demi-glace aux champignons (4 personnes ou plus) 

Selection of grilled meats, served with grilled vegetables, chimichurri 
sauce and demi-glace with mushrooms (4 people or more)

140$

Plateau dégustation/Tasting tray

Choix du chef (4 personnes ou plus) 
Une combinaison de nos entrées et de nos  

repas principaux en portions réduites. 
A combination of our starters and our main meal,  

served in reduced portions.

37$ / personnes

Sur réservation 24 heures à l’avance 
On reservation 24 hours in advance



Nos grillades  |  Our grilled
Steak coupe New York Black Angus (8 oz) chimichurri, demi-glace aux 

champignons et frites maison 
New York Black Angus steak (8 oz) chimichurri, demi-glace with mush-

rooms and homemade fries

42$

Saumon poêlé sur un lit de pomme de terre rôtis aux fines herbes,  
légumes frais locaux 

Pan-seared salmon on a bed of roasted potatoes with herbs,  
fresh local vegetables

30$

Burger de boeuf, mayonnaise épicé,  fromage havarti, tomate et 
laitue servie avec frites  

Beef burger, spicy mayo, havarti cheese,  tomato and 
lettuce served with fries

22$

Nos plats  |  Our dishes
Raviolis frais, faits maison farcis de boeuf braisé et de ricotta servis avec 

une sauce aux champignons et vin rouge 
Fresh homemade ravioli, stuffed with braised beef and ricotta,  

served with a mushroom and red wine sauce

20$

Mac and cheese et bacon                 
Mac and cheese and bacon

25$

Fish n chips de morue, panure à la bière légère, sauce tartare et frites 
Cod fish & chips, light beer batter, tartar sauce and fries

24$ 



S’il vous plaît informer notre équipe de toute intolérance alimentaire ou allergique. Soyez assurés que nous accorderons une attention 
spéciale. Toutefois, nous ne pouvons pas être tenus responsables en raison de la possibilité de contamination croisée.

Please inform our team of any food or allergy intolerance. Be assured that we will give special attention. However, we cannot be held 
responsible because of the potential for cross-contamination.

Nos plats  |  Our dishes
Martini Poutine , frites maison, fromage en grains local et notre  

fameuse sauce poutine 
Martini Poutine, homemade fries, local cheese curds and our  

famous poutine sauce

21$

Suprême de poulet grillé, purée de panais, betteraves sautées et  
légumes de saison 

Grilled chicken supreme, parsnip puree, sautéed beets and  
seasonal vegetables

27$

Nos à-côtés  |  Our sides
 

Frites | Fries  
7$ 

Sauce:  
Bomba, poutine 

3$ 
Tartar, chimichurri, etc...  

1.5$

Corbeil de focaccia|Focaccia basket 
5$

Padano 
4$

Chips de pita & guacamole|Tortilla chips & guacamole 
6$ 

 



Enfants  |  Kids
Toutes les assiettes pour enfants comprennent une boisson  

All kid meals include a drink 

Poutine                                                                                                                            
Poutine

15$

Filets de Poulet croustillants (3) servi avec frites ou salade                                          
Crispy chicken strips (3) served with fries or salad

15$

Pâtes du jour avec une sauce rosée ou pomodoro                                                                               
Pasta of the day with a rosée or tomato sauce

15$

 

Nos Desserts  |  Our Desserts
Gâteau au fromage décomposé garni de fruits de saison 
Decomposed cheese cake topped with seasonal fruits

14$

Gâteau crumble à l’érable garni de caramel et boule de crème glacée 
Maple crumble cake topped with caramel and scoop of ice cream

9$

Notre célèbre duo de Cannolis maison Vanille et Nutella 
Our famous duo of homemade Cannolis Vanilla and Nutella

7$

Affogato 
Affogato

8$


