
Olives marinées - V* 
Olives, tomates semi-séchées, zeste de citron & vin blanc. Focaccia maison 10

Croustilles d'aneth maison
Pommes de terre frites assaisonnés à l'aneth 5

Cornichons frits
Cornichons à l’aneth panés et frits. Servi avec une sauce au yaourt &
l'aneth 

9

Bretzel bavarois
Bretzel, aïoli de Dijon, aïoli à la ciboulette & huile de tomates semi-séchées 10

Frites ou tater tots
Pommes de terre du QC ou tater tots servi avec feta fouetté épicée 6/8

Croustilles et trempette 
Feta fouettée épicé, salsa roja & croustilles de tortilla de maïs  
*Gluten sensible

9

Croquettes jalapeño 
Pommes de terre, jalapeños et cheddar dans une enveloppe croustillante 12

Arancini 
Risotto de champignons, copeaux de parmesan, aïoli à la truffe 12

Salade César
Cœurs de Romaine, vinaigrette césar maison, crumble bacon et
parmesan croustillant                                         extra poulet ou tofu 6 
*Option végétarienne disponible 

21

Burger Origine Brass
Épaule de bœuf (4oz/8oz) avec bacon, fromage cheddar, aïoli ciboulette
& ail confit, cornichons, tomate & laitue.
*Pain gluten sensible & option végétarienne disponible

17/19

Burger au poulet frit - épicé 
Poulet frit, sauce chili style buffalo, chou mariné, mesclun, aïoli à la
ciboulette  
*Pain gluten sensible & option végétarienne disponible

19

Cavatelli champignons
Cavatelli, pleurotes, shiitakes, petits pois, vin blanc, fromage romano,
fond de veau, crème et pangrattato aux noisettes
*Pâtes sans gluten disponibles

26

Schnitzel de porc frit
Servie avec choux de Bruxelles, guanciale, patates & sauce citron beurre 27

Fish & Chips
Morue, panure maison à la bière, servi avec chou mariné, frites et sauce
tartar

25

Pepperoni
Pizza au pepperoni, mozzarella & miel épicé    extra burrata 3

22

Marguerita
Sauce tomate, mozzarella di buffala, basilic & huile d’olive

19

Artichauts & fromage de chèvre
Pesto de tomates semi-séchées, artichauts frits, fromage de chèvre &
mâche, réduction de miel et de bière & graines de citrouilles 

23

Saucisse & rapini - épicé
Sauce tomate, saucisse de fenouil épicée, rapini, oignons rouges &
mozzarella

24

Extra viande 
Saucisse, boeuf haché, prosciutto, salami, oignons, ail, mozzarella &
sauce tomate 

25

Champignon
Champignons, fromage brie, pesto de tomates semi-séchées avec ail
rôti, thym et romarin. Garni de mâche & d'huile de truffe

23

Pesto & prosciutto
Pesto de basilic maison, prosciutto, tomates cerises & burratina

25

Poulet Buffalo thai 
Poulet rôti, sauce maison style Buffalo, mozzarella et gorgonzola

25

      - Végétarien | V*- Végane| Veuillez SVP demander pour nos options sensible au gluten et pour les groupes

spécial du midi
11h30 à 17h

Pizza au levain & bière 25

Les accompagnements

Salade maison/César 10
Frites toutes garnies 12
Frites/ Tater Tots 6/8

Légumes de saison 10
Poutine à la bière 10
Focaccia maison 3

O R I G I N E  B R A S S
Bières Artisanales, Pizzas au Levain & Vins Naturels

Les PlatsPizza

Collations barEntrées

Notre pâte au levain est faite maison & fermentée pendant 48h 

Origine Brass par 4 Origines - 2220 Hymus, Dorval H9P 1J7 - info@originebrass.com - @originebrass - @4originesbeer

Charcuterie & fromage
Focaccia maison, fromage du Québec, bresaola, olives, noix maison

25

Crevettes à la jerk - épicé 
Crevettes 'jerk' sautées avec salsa à la mangue & lait de noix de coco

22

Nachos
Avec cheddar, jalapeños marinés,  tomates, oignons rouges, pico de
gallo et crema d’avocat                   extra poulet 6 extra flanc de porc 8 

18

Poutine Origine Brass à la bière
Frites, fromage en grains, sauce maison à la bière, oignons croustillants
*sans gluten                                            extra poulet 6 extra flanc de porc 8 

16

Frites toutes garnies
Flanc de porc, fromage, frites, oignons croustillants & aïoli à la bière

20

Tacos (3 choix) - Chou fleur/Porc/Poulet
Salade de chou, jalapeños marinés, tomates, queso fresco servie avec
pico de gallo, salsa à la mangue et crema d’avocat

14/17/18

Ailes de poulet tandoori rôties - épicé 
Ailes de poulet entières rôties & enrobées avec notre mélange tandoori

18

Tartare de saumon
Câpres, échallotes, dijon, citron, ciboulette servi avec crostini

17/24


