
Menu créé par:

Végé Burger  & SaladeV
Fauxmage, oignons caramélisés, mayo végé au chipotle

................................................................... 13

Ceviche de Crevettes 
Pico de gallo, salsa et chips de tortilla

........................................................................13

................................................................... 13Cheese Burger & Frites
Oignons caramélisés, laitue, tomate et mayo 

.................................... 14Burger O-Rues & Viande Fumée
Cheddar âgé, moutard à la bière, oignons caramélisés et mayo

Poutine  au Canard Confit
Sauce Onoir, fromage, persil et oignons verts 

......................................................... 13

Salade Verte & Fromage de Chèvre
Reduction balsamique, tomates cerises, noix et vinaigrette 

......................12

Salade et Frites
Mayo epicée

............................................................................................. 8

Sautez les files d'attente à la SAQ et commandez votre vin

d'importation privé ou bière artisanale avec votre repas!



Vege Burger  & SaladV
Vegan cheese, caramelized onions and chipotle vegan mayo

....................................................................... 13

Shrimp Ceviche  
Pico de gallo, salsa and tortilla chips

..............................................................................................13

...................................................................... 13Cheese Burger & Fries
Caramelized onions, lettuce, tomato and mayo 

...................................... 14Burger O-Rues & Smoked Meat
Aged cheddar, stout mustard, caramelized onions and mayo

Duck Confit Poutine 
Onoir's sauce, cheese, parsley and green onions 

...............................................................................13

Green Salad & Goat Cheese
Balsamic reduction, cherry tomatoes, nuts and vinaigrette

...................................................12

Salad & Fries
Spicy mayo 

....................................................................................................... 8

Menu created by:

Save time and skip the SAQ lineups and order your private

import wine or an artisanal beer with your meal!
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Bières

Yates 

Sunny Blaze 

Petit Banc 

Roast Moé

Borgne in the USA

Vin Rosé 

Le Grand Ballon, Gamay/Cabernet Franc, Val de Loir, France, 2017 

Vin Rouge 

Barzoli, Montepulciano, Abruzzo, Italie, 2016

La Querce Seconda, Chianti Classico, Montespertoli, Italie, 2015

Villa Job, Refosco Rosso, Venezia, Italie, 2016

Ashton Winery, Cabernet - Merlot, Robertson Valley, Afrique du Sud, 2017

Julienas, Gamay Noir, Dom. de l'Ancien Relais, France, 2016

J. Bouchon Reserva, Cabernet Sauvignon, Maule, Chili, 2016 

Bobal Icon, Bobal, Vega Tolosa, Espagne, 2017

Chevalier de Beauséjour, Merlot-Cabernet, Bordeaux, France, 2016

Tretas, Jaen & Touriga, Penalva do Catelo, Portugal, 2018

Clos Mont-Blanc, Grenache, Catalogne, Espagne, 2015

Rosso Verbena, Cabernet-Merlot-Sangiovese, Toscane, Italie, 2017

Vin Blanc 

Oyster Bay, Sauvignon Blanc, Marlborough, Nouvelle Zélande, 2018

Dreaming Tree, Chardonnay, Californie, 2017

Boggero, Piemonte Cortese, Vaglio Serra, Italie, 2018

Drei, Riesling, Mosel, Allemagne, 2017

Prestige la Perrière, Muscadet, Pallet, France, 2016

Force Majeur, Chenin Blanc, Swartland, Afrique du Sud, 2018

Ashton Winery, Chenin Blanc, Robertson Valley, Afrique du Sud, 2018

Jaleo, Chardonnay, Toledo, Espagne, 2017 28


