
COSTATA DI AGNELLO 30$                                                                                          
Cotelettes d'agneau grillé (3)- marinade                              
Grilled lamb chops (3)- marinade

GAMBERONE FRADIAVOLO 12$ (PAR UNITÉ)                                                                                      
Crevettes géantes-sauce tomate épicée                                        
Jumbo shrimp- picy tomato sauce

POLPO ALLA GRIGLIA 28$                                                               
Poulpe Tunisienne style Mundo                                                                    
Tunisian octopus Mundo style 

INSALATA MUNDO 14$                                                                     
Salade romaine-légumes de saison                                                                                                               
Romaine-seasonal vegetables

CESARE ITALIANO 16$                                                                           
Coeur romaine-croutons-guanciale-parm                                                     
Romaine heart-croutons-guanciale-parm

POLPETTE DI MUNDO 16$                                                                        
Boulette de viande-sauce tomate-parm                                                                                                          
Meatball- tomato sauce- parm                                                                        

SALSICCIA PEPERONATA 19$                                                   
Saucisse Italienne-poivrons et oignons                                                  
Italian sausage-peppers and onions 

GUANCIALE DI MANZO 44$                                                                        
Joue de boeuf braisé-sauce cognac et poivre                  
Braised beef cheek-cognac peppercorn sauce                

COSTATA DI MANZO 54$                                                                             
Côte de bœuf napée au vin rouge                                                   
Red wine glazed beef short rib

COSTATA DI VITELLO 65$                                                                 
Côte de veau-sauce vin rouge et champignons                                   
Milk fed veal chop-red wine mushroom sauce

OSSOBUCO DI VITELLO 49$                                                          
Jarret de veau de lait braisé -risotto                                                     
Braised milk fed veal shank -risotto

FILETTO DI MANZO ROSSINI 65$                                                                    
Filet mignon-foie gras-réduction de vin rouge-truffe                                    
Filet mignon-foie gras-red wine reduction-truffle                                                    

SALMONE ALLA GRIGLIA 39$                                                                                          
Saumon de l'atlantique grillé-salsa cruda                               
Grilled atlantic salmon-salsa cruda

ANTIPASTI

SCALLOPINI MARSALA 36$                                                                                          
Veau de lait-champignon sauvage-vin marsala                            
Milk fed veal- wild mushroom-marsala wine

POLLO PARMIGIANNA 39$                                                                        
Poitrines de poulet pané - mozzarella - tomates                  
Breaded chicken breast- fresh mozzarella -tomato                                                                          

RAVIOLI ASTICE 34$                                                                            
Pâtes farcies d'homard-bisque d'homard-crème                     
Lobster ravioli-bisque-cream sauce

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE BIANCO 47$                                                                       
Crevette-pétoncle-palourdes-moules-calamar-vin blanc         
Shrimp-scallops-clams-mussels-calamari-white wine                                                                                 

MELANZANE PARMIGIANA 29$                                                          
Aubergine parmigiana                                                                               
Eggplant parmigiana     

PAPPARDELLE FUNGHI 30$                                                                            
Pâtes aux œufs frais-champignons sauvages-vin blanc                     
Fresh egg pasta-wild mushroom-white wine

CAVATELLI SALCICIA 26$                                                                                
Saucisse-rapini-chili                                                                                              
Sausage-rapini-chili                                                                                

LASAGNA DI MUNDO 27$                                                                                          
Lasagne à la viande traditionnelle                                 
Traditional meat lasagna Mundo style

TORTELLINI GIGI 27$                                                                     
Tortellini de ricotta-pancetta-champignon-sauce rosée                      
Ricotta tortellini -pancetta-mushroom-rosé sauce                                                                                       

PACCHERI BOLOGNESE 25$                                                                          
Ragu traditionnelle de veau-bœuf-porc                                                  
Traditional veal-beef-porc ragu                                                                           

CAPRESE TRADIZIONALE 17$                                                               
Mozzarella di bufala-tomate cerise                                         
Mozzarella di bufala-cherry tomato

TARTARE DI SALMONE 22$                                               
Tartare de saumon à la Mundo                                                   
Mundo style salmon tartare      

CALAMARI FRITTI 21$                                                          
Calmars frits-mayonnaise au chili                                                                             
Fried calamari-chile mayo

PASTA DI CASA
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