
B 
A 
R 
 

À 
 

É 
C 
A 
I 
L 
L 
E 
S 
 

& 
 

T 
A 
R 
T 
A 
R 
E 
S 

 
 
 
 
 

 

 
 

  

   

 
GRAVLAX DE SAUMON 

MAYO AUX HERBES, CITRON, OIGNONS MARINÉS 

SALMON GRAVLAX 
HERBS MAYO, LEMON, PICKLED ONIONS 

16 
 
 

COCKTAIL DE CREVETTES 
SHRIMP COCKTAIL 

18 
 
 

TATAKI DE THON 
POMMES DE TERRE DOUCES & COCO 

TUNA TATAKI 
SWEET POTATO & COCO 

17 
 
 

SELECTION DE FROMAGE 
CHEESE – SELECTION OF THE MOMENT 

(1) 8    (3) 21 
 
 

 

 
 

TARTARE DE PÉTONCLES 
SÉSAME, OIGNON VERT, RADIS, KEWPIE, PIMENT ET TOBIKO 

SCALLOP TARTARE 
SESAME, GREEN ONION, RADISH, KEWPIE, CHILI, TOBIKO 

24 
 

TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE 
CORNICHONS, ÉCHALOTES, CÂPRONS, MOUTARDE, WORCESTERSHIRE 

BEEF TARTAR 
PICKLES, SHALLOTS, CAPERS, MUSTARD, WORCESTERSHIRE, MAYONNAISE, CHIVES 

21 
 

TARTARE DE SAUMON 
MAYO ÉPICÉE, CITRON, CONCOMBRE, OIGNON VERT 

SALMON TARTAR 
SPICY MAYONNAISE, LEMON, CUCUMBERS, GREEN ONIONS 

23 
 

TARTARE DE CANARD 
MAYO WASABI, ARACHIDES, CIBOULETTE 

DUCK TARTAR 
WASABI MAYO, PEANUTS & CHIVES 

25 

 

 
 

MENU 4 SERVICES 
4 COURSE MEAL 

 
*** 

 
3 HUÎTRES DU MOMENT 

3 OYSTERS 
 
- 

ENTRÉE DU JOUR 
APPETIZER OF THE DAY 

 

- 

CHOIX DE TARTARE  
SALADE & CROUTONS 

CHOICE OF TARTARE, SALAD & CROUTONS 
 

- 

FROMAGE DU MOMENT (OU DESSERT +3$) 
CHEESE SELECTION OF THE MOMENT (OR DESSERT +3$) 

 
 

39 / PERS 

 
 

 

 
 

FLAN PARISIEN  - CHEZ POTIER 
PARISIAN FLAN  

9 
 

BABA AU RHUM  - CHEZ POTIER 
RUM BABA   

11 
 
 

 

 

HUÎTRES FRAÎCHES  
FRESH OYSTERS 

 

6 HUÎTRES  -  16 
       

12 HUÎTRES  -  30  
     

18 HUÎTRES  -  39 
 

SERVIES AVEC CITRON & DEUX MIGNONETTES 
SERVED WITH LEMON & TWO MIGNONETTES 

 
 

 

 
 


