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ANTIPASTI LÉGUMES MARINÉS 
MARINATED VEGETABLES ANTIPASTI 

7 
 

GRAVLAX DE SAUMON 
SALMON GRAVLAX 

16 
 

 
COCKTAIL DE CREVETTES 

SHRIMP COCKTAIL 

17 
 
 

RILLETTE DE SAUMON 
SALMON RILETTE 

13 
 
 

SELECTION DE FROMAGE 
CHEESE – SELECTION OF THE MOMENT 

(1) 9    (3) 23 
 
 

 

 
 

TARTARE DE PÉTONCLES 
SÉSAME, OIGNON VERT, RADIS, KEWPIE, PIMENT ET TOBIKO 

SCALLOP TARTARE 
SESAME, GREEN ONION, RADISH, KEWPIE, CHILI, TOBIKO 

27 
 

TARTARE DE BŒUF CLASSIQUE 
CORNICHONS, ÉCHALOTES, CÂPRONS, MOUTARDE, WORCESTERSHIRE 

BEEF TARTAR 
PICKLES, SHALLOTS, CAPERS, MUSTARD, WORCESTERSHIRE, MAYONNAISE, CHIVES 

25 
 

TARTARE DE SAUMON 
MAYO ÉPICÉE, CITRON, CONCOMBRE, OIGNON VERT 

SALMON TARTAR 
SPICY MAYONNAISE, LEMON, CUCUMBERS, GREEN ONIONS 

25 
 

TARTARE DE THON 
CHIMICHURRI & POMME VERTE 

TUNA TARTAR 
GREEN APPLE & CHIMICHURRI 

27 

 

 
 

MENU 4 SERVICES 
4 COURSE MEAL 

 
*** 

 
3 HUÎTRES DU MOMENT 

3 OYSTERS 
 
- 

ENTRÉE DU JOUR 
APPETIZER OF THE DAY 

 

- 

CHOIX DE TARTARE  
SALADE & CROUTONS 

CHOICE OF TARTARE, SALAD & CROUTONS 
 

- 

FROMAGE DU MOMENT (OU DESSERT +3$) 
CHEESE SELECTION OF THE MOMENT (OR DESSERT +3$) 

 
 

45 / PERS 

 
 

 

 
 

VERRINE CHEESECAKE STYLE KEYLIME PIE 
KEYLIME PIE CHEESECAKE VERRINE 

9 
 

CRÈME BRULÉE   
 

9 
 
 

 

 

HUÎTRES FRAÎCHES  
FRESH OYSTERS 

 
UNITÉ  -  4 

 

6 HUÎTRES  -  19 
       

12 HUÎTRES  -  37 
     

18 HUÎTRES  -  49 
 

SERVIES AVEC CITRON & DEUX MIGNONETTES 
SERVED WITH LEMON & TWO MIGNONETTES 

 
 

 

 
 


