
MENU DE LA SAINT-VALENTIN 
VALENTINE’S DAY MENU 

 
 
 

 

huître • mignonette de champagne, caviar mujjol 

oyster • champagne mignonette, mujjol caviar 

 
~ 
 

burrata • hummus de betterave, relish de tomate & betterave, chips de betterave 

burrata • beet hummus, tomato-beet relish, beet chips 

 
~ 
 

tartare de thon • melon d’eau compressé, sésame, togarashi, soya, wontons frits 

tuna tartar • compressed watermelon, sesame, togarashi, soy, fried wonton 

 
~ 
 

variation de carottes • rôties, marinées & en purée, roquette, bacon, raisins secs, orange 

variations of carrot • roasted, pickled & purée, arugula, bacon, raisins, orange 

 

~ 
 

macreuse de bœuf braisé • crevettes épicées au beurre brun, panais, jus à la truffe et vin rouge 

braised flat iron of beef • spicy brown butter shrimps, parsnips, red wine truffle jus 

 

~ 
 

frites ‘MG’ • truffe & parmesan 

 ‘MG’ fries • truffle & parmesan 

 

 
~ 
 
 

dessert 

 
 
 
 
 

  
 

95$/pp 

 

taxes et pourboires non inclus 

taxes & gratuity not included 
 

 


