
ENTRÉES 

PLATS PRINCIPAUX 

EXTRAS 

 

 
Soupe du moment                                                       10 

Salade verte (tomates, concombres, oignons,       12 
vinaigrette balsamique, miel et moutarde)  

Salade césar, vinaigrette maison,                             15 
lardons fumés, parmesan, croutons 

Burrata di buffala, tomates confite, pêche grillé,  22 

croutons, réduction balsamique 

Trempette d’artichaut aux épinards (fromage       18 

mozzarella, parmesan, crème sur, et chips de mais) 

Assortiment de charcuteries et fromages               35 

Huitres avec mignonette, raifort et tabasco    6u. 18                                       
b                                                                             12u. 30 

 

 

 

 
Linguini aux champignons sauvages, sauce            28 
crémeuse aux échalotes et vin blanc, asperges,  
fromage stratachella  

Morue charbonnière, poivronnade, olives             39  

légumes et purée de betteraves 

Filet de saumon grillé, purée de patates douces,  37 

medley de légumes froid sauce vierge et fenouil          

Jambalaya, cuisse de poulet farci aux saucisses,   35 

crevettes et moules, riz cajun, oignons et poivrons 

Tartare de saumon 6oz (frites ou salade)               36 

Tataki de thon yellowfin (croute de sésame,            38$                           

sauce wafu, légumes grillés, servi avec purée de pomme 

de terre douces 

  

 
 

Frites                                                                                6 
Frites de patate douce                                                  9 
Poutine                                                                          13 
Riz au safran                                                                   7 
 

 

 

 

Crème brulée                                                                11 

Mousse au chocolat                                                      9 

Lava cake et crème glacée à la vanille                     14 

 

 

 

 

 

 

 

Calmars frits, sauce aïoli aux fines herbes              21 

Crevette tempura sauce chili-lime                           18 

Tartare de saumon 3oz, vinaigrette au sésame,    20 

tobiko, riz à sushi, purée d’avocat chips won-ton, 

oignons vert, soya-érable, feuille de nori 

Pieuvre grillée, tomates confites, roquette,           25 

 huile d’olive, citron et origan, pomme de terre  

rate rôtie, mayonnaise à l’aneth 

Dumplings frits au bœuf Wagyu, salade de            19 
papaye, sauce thaïe à la lime, échalotte et sésame 

Tartare de bœuf, moutarde raifort, tabasco,         21 

jaune d’œuf, persil, chips et échalotte française 

Guédille de homard façon mini burger x3, mayo  24  

maison, ciboulette, cèleri  

 

Burger de Wagyu mayo ail-oli à la truffe,               30 

oignons caramélisés, bacon de bœuf fumé, 

roquette, cheddar fondu et frites 

Côtes levées du fumoir sauce BBQ et bourbon,    36 
frites maison, oignons frits 

Tartare de bœuf 6oz (frites ou salade)                    38 

Jarret d’agneau, légumes poêlés, couscous,          38 
pois chiches confit au curie, crème sure   

Joue de boeuf, purée de pomme de terre,             39 
légumes grillés, chips de kale et demi-glace 

Bavette 8oz, sauce poivre                                          43 

Filet mignon 6 oz, demi-glace à l’érable                  51 

Rib Eye 10oz, sauce poivre                                        56   

Wagyu japonais A5 6oz                                              79 

Tomahawk                                         prix sur demande                        

 

Légumes grillés                                                               8 

Champignons sautés                                                     9 

Crevettes grillées à l’ail 3 unités                               12 

Queue de homard termidor, beurre à l’ail              18 

 

 

 

 

Tartelette au citron meringue                                   12 

New York cheesecake                                                 11 

DESSERT 


