ENTREE

Accras de morue

Sauce tartare et citron

Arancini Carbonara

Crevettes “Pop Corn”
Légérement panées, mayonnaise épicée,
coulis de tomates

Calmars Frits

Sauce tomates roties et citron

Calmars grillés

Huile d'olive, réduction balsamique, citron

Escargots a l'ail gratinés

Vin blanc, sauce tomate, ail, basilic

Soupe a l'oignon gratinée

Crodtons, biere rousse, mozarella

Pieuvre grillée

Sauce vierge facon Madiva, purée d'édamames

Pizza a l'ail

Huile infusée aux herbes et ail réti, gratinée

Pizza Bruschetta

Tomate ancestrale, roquette, basilic,
vinaigrette balsamique

Duo de saucisses grillées

Sauce dijonnaise

Focaccia Burrata

Mozarella crémeux sur foccacia légérement tomaté

Focaccia Burrata Prosciutto
et Calabrese

Mozarella crémeux sur foccacia légerement tomaté
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SALADE

Tomates et Buffala 17

Tomate ancestrale et buffala, émulsion d’herbes

César 15

Vinaigrette maison, panchetta, croGtons

Salade verte 12

Mélange "Arcadian’, vinaigrette balsamique blanc,
tomate et concombre

Salade repas Madiva 25

Artichaut, kalamata, prosciutto, calabrese,
fiore di latte, tomate et concombre

Salade repas au poulet fumé 25

Poulet fumé servi chaud, artichaut, kalamata,
tomate et concombre

LE CRU

Tartare de Saumon 25/ 38

Echalotes francaises, ciboulette, émulsion de citron

Tartare de Boeuf 70z AAA 30/ 45

Echalotes francaises, cdpres, cornichons,
mayonnaise maison, dijon

Huitres 6 pour 18
12 pour 36
Huitres Rockefeller 6 pour 24
12 pour 48

PIZZA

Disponible sur demande

Pizza sans sauce tomate avec huile d'olive et épices
Pate & pizza sans gluten disponible Extra 3



PIZZA

Margarita

Fiore di latte, basilic frais

Pepe

Mozzarella et pepperoni

La Classica

Mozzarella, champignons, piments et pepperoni
Siciliana

Fiore di latte, saucisse italienne, olives noires

Ortolano

Mozzarella, [égumes de saison

Caprese

Fiore di latte, tomates ancestrales, basilic et origan

Capricciosa

Mozzarella, artichauts marinés, jambon cotto

Truffe

Champignons sauvages, huile de truffe,
fiore di latte, basilic

Diavolo

Mozzarella, calabrese, origan

Parma

Fiore di latte, prosciutto di Parma, roquette, parmesan

Madiva

Mozzarella, crevettes, bacon fumé, roquette

4 Fromages

Fiore di latte, raclette, fromage de chévre, mozzarella

OLD TB

Pepperoni, calabrese, jambon cotto,
saucisse fromage

Raclette

Jambon cotto, champignons sauvages, raclette

BBQ

Mozarella, poulet fumé sauce BBQ, oignon, bacon fumé
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PLATS

Pates sans gluten selon la disponibilité Extra 3
Spaghetti Bolognaise 21
Ragout de boeuf, sauce tomate

Ravioli aux champignons 30
Demi-glace, sauce créme et champignons sauvages
Cavatelli con Salsiccia 25
Sauce tomate, saucisses italiennes, basilic

Cavatelli Gigi 25
Sauce rosée, brandy, prosciutto, champignons

Fettucine Madiva 26
Sauce Alfredo, poireaux, poulet fumé

Fettucine joue de boeuf 30
Champignons sauvages, brandy, demi-glace et sauce créme
Lasagna della Casa 25
Pates fraiches, sauce bolognaise, ricotta et épinard

Filet de Saumon a la plancha 35
Servi avec purée, léegumes du moment et arancini carbonara
Steak de thon 35
Servi avec croquettes de riz et [égumes verts

Crevettes Fradiavolo 35
Crevettes argentines dans une sauce légérement

épicée a la tomate et poivrons servies avec pate a l'ail

Joue de boeuf 8oz 40
Sauce brandy servie avec purée et [égumes du moment
Bavette Grillée 80z AAA 44
Sauce marchand de vin, frites et [égumes du moment
Demi-poulet fumé et mariné

a la portugaise 26
Servi avec frites et salade

Veau Parmesan 35

Légérement pané, sauce tomate gratiné,
servi avec spaghetti a lail



