LES FOUS-BRAQUES
I
MENU LUNCH

LUNDI AU VENDREDI 11H A 15H

ENTREES

SOUPE DU JOUR

SOUPE A L'OIGNON
Soupe d'oignons a la biére et

fromage Ménestrel

CREVETTES 16
Servies froides et salsa d'argousier

PIZY FONDANT 28
Fromage Pizy, abricots, pommes a la
cannelle et oignons caramélisés,
vinaigre de cidre et sortilege
CALMARS FRITS

Mayonnaise a la fleur d'ail

SALADE VERTE

Mélange de laitues, graines de
citrouille, navets marinés et
vinaigrette balsamique blanc

SALADE DE FENOUIL 11
Salade crémeuse, pacanes sucrées,
abricots et agrumes

AILES DE POULET 18
9 ailes enrobées d'épices maison,
sauce ranch

CROQUETTE DU MOMENT
Selon l'inspiration

TABLE D'HOTE
soupe, café et dessert a

I'achat d'un repas

TARTARES

TARTARE DE SAUMON
Saumon frais et gravlax, poires,

fromage a la créeme, oignon, radis,
tobiko rouge, accompagné de chips
de taro

TARTARE DE BOEUF
Pesto de tomates séchées et
parmesan, accompagné de
croGtons de pain

PLATS

SALADE DE BETTERAVES 19
Paillot de chévre, noix sucrées, bacon

fumé, oignon rouge, mélange de laitues
et émulsion érable & dijonnaise
GRAVLAX DE SAUMON 23
Accompagné de salade verte, pacanes

et crodtons de fromage de cheévre

FISH AND CHIPS 21
Aiglefin frit dans une panure a la biére

blonde et sauce tartare maison

POUTINE REGULIERE 16
Sauce poutine aromatiée au thym

POUTINE DE CANARD 20

BURGER DE BOEUF 100% 22
GALLOWAY

Nourrit a I'herbe de mon beau bon boeuf,
pain brioché, bajoue fumée, suisse,

portobello, oignons frits et mayonnaise BBQ

MAC AND CHEESE 21
Macaronis sauce aux 4 fromages,
oignons caramélisés et lardons

MOZZARELLA DE BUFFLONE 23
FUOCO

Croque-bacon, creme de pop-corn, pesto
fleur d'ail et pesto tomates séchées

TARTINE D'ESCARGOTS 18
Pain abricot, noisette et érable,

escargots et portobello sautés, ricotta

ail noir et pesto de fleur d’ail

BURGER DE SAUMON
Mayonnaise a la fleur d’ail, laitue,
radis et pickel de céleri

EMINCE DE BAVETTE
Accompagnée de légumes de saison,
frites maison et sauce aux poivres

GNOCCHIS DE PDT DOUCE
Huile de sauge et thé du labrador,

oignons, topinambours et “parmesan”
de noyer noir

INSPIRATION DU CHEF
Prix du marché




