
DESSERTS
L E S  F O U S - B R A Q U E S

POIRE  10

PARFAIT GLACÉ À L'ÉRABLE  11

 
CRÈME BRULÉE  10

POUDING CHÔMEUR  10

CHOCO ROYAL  11

CHEESECAKE FRÎT 12

DESSERT DE SAISON

Poire deux façons, croustillant de riz et caramel

Pacanes sucrées

Selon l’inspiration

Crème anglaise à l’érable et noix sucrées

Mousse chocolat sur croustillant noisette et amande

Gâteau au fromage enrobé de RiceKrispies et 
coulis de  chocolat à la kitkat

La mie du Levain



CAFÉS ET DIGESTIFS

BRÉSILIEN...11
Fleur de l’île triple sec,
Artist in residence café,

Chemineaud
ESPAGNOL...11

Artist in residence café
Captain Morgan blanc

IRLANDAIS...11
Jameson, Baileys

NOISETTE...11
Frangelico et cacao

BUCHERON...12
Crème et whisky
coureur des bois

PORTO
Cabral porto blanc  6

Caractèr  8
SPIRITUEUX 

Amaretto Gaspésie  8.50
Baileys  8.50
Cremanglace

vanille/chocolat  9
Frangelico  8

Crème coureur des bois  9.50
Crème sortilège  10

Grappa  10
Limoncello 3 lacs  10

Aléa liqueur espresso 10
Sambuca  7

COCKTAILS DESSERT
L E S  F O U S - B R A Q U E S

KEYLIME PIE 13
Malibu,

Cremaglace
vanille, liqueur de
vanille, ananas,  

lime et crème
glacée

MADEMOISELLE
FRAISINETTE 12

Baileys,
canneberge, ananas

et crème fouettée

MADAME OLÉ-OLÉ 12
Crème de cacao,

Baileys, Espresso
et crème glacée


