
 

Potage du moment 8

Salade verte 8

V 16

S 15

16

S 15

S V 26

 haricots, œuf dur  et vinaigrette à l'échalotte

S 18/32

S 18/32

 

V 26

S Moules  et frites,  marinière ou à la normande 25

S Saumon grillé, purée de betterave fumée, broccolini, carottes marinées et boulgour 30

S 32

Option végétarienne disponible

Magret de canard, sauce aux bleuets, purée d'edamame au gingembre, bok choi et 32

chips de riz

S 33

24

avec frites ou salade

Pâtes sauce rosé 13

14

V: Végétarien

S : sans gluten

Languettes de poulet frit, sauce miel et moutarde

G A M I N S   (10 Ans et moins inclus un jus de fruits et une boule de glace)

Hamburger Valois, bœuf AAA, cheddar fort, mayonaise à l'ail confit tomate, laitue 

Bacon +3 / Champignons +4 

Risotto aux pétoncles  poêlées, suprêmes d'agrumes, fenouil, safran et parmesan

Onglet de bœuf, poêlée de champignons, frites maison ou salade

E N T R É E S                     

S A L A D E   R E P A S

Halloumi à la plancha, purée de basilic, tomates cerises confites, réduction de balsamique

Tataki de thon, daikon, coriandre ponzu, sauce habanero mangue

Croquette de chèvre, beurre de poire, noix de Grenoble caramelisées, poires flambées

aux herbes

T A R T A R E S      (choix de frites ou salade avec le format plat)

Escargots forestier à l'ail, demi glace, crème, bacon et champignons

De saumon : huile de cari, échalotte, concombre mariné, quinoa croustillant, yogourt

Niçoise Valois : salade mixte, thon rouge, pomme de terre salardaise,

De bœuf : dijonnaise au  jaune d'œuf confit, échalotte, câpres, cornichon et ciboulette 

PLATS

Ravioli aux champignons, crémeux de champignons, huile de truffe et ricotta

menthe et coriandre


