
Huîtres sur glace (6) 18$
Mignonette, citron

Huîtres Rockefeller (6) 24$
Sauce Mornay, estragon, panko

Cocktail de crevettes (6) 15$
sauce classique cocktail

Ceviche  21$ 
poisson du moment, leche de tigre, maïs choclo, cancha et purée de patate douce

Arrivages du moment PM
spécialité du Shack servi frais

Homard frais PM
sauce cocktail, rémoulade
Crabe des neige PM

sauce cocktail, rémoulade
Tour de fruits de mer sur glace PM

À partager, ou pas

25$
Classique London:  frit dans une pâte beignet à la bière blonde, servi avec sauce tartare

Panko: croustillant et servi avec sauce tartare
Lime coconut:   panure panko à la lime et flocon de coco, servi avec mayo citron basilique, lime

Jamaican:  panko croustillant relevé d’épices jerk ,  sauce chipotle 

Remplacez vos frites par:  fr ites patates douces +4S • salade jardin +3$ • salade césar +5$ • rondelles d’oignons +5$ 

Nos moules
CurryCoco & CoriandreMarinaraBleu (+5$)Dijonnaise Marinière

(accompagnées de nos fr ites maison+mayo citron basil ic)
26$

* Peut contenir des noix

Chaudrée de palourdes
style Boston 

avec gold fish et bacon 12$

Notre soupe

Bisque de homard    19$
pain de campagne

Bouchées de morue sauce bang bang, tartare ou chipotle  10$
                          Calmars frits à la sauce thaï ou louisianaises 21$        

Crevettes crousti l lantes  style Buffalo / BangBang (5)  18$   
Rondelles d’oignons à la bière, miel 12$

Crab cake sur aiol i  au paprika fumé réduction de balsamique et roquette  22$  

Bar à crus

Salsa verde  tomatillo, jalapeno, coriandre et chips de tortillas 12$
                           Nachos au thon tatak i guacc, chips de maïs, mayo épicée, gingembre mariné et émulsion de aji verde 25$    

  Pieuvre gril lée sur tapenade méditerranéenne  22$
  Fricassée de palourdes ail, vin blanc, pastis et son pain grillé 18$

Crevettes sautées (1/2 lb) à ail , cajun ou jerk  16$

Le Shack du Pêcheur est fier de servir de la morue de Terre-Neuve

Tous nos plats peuvent entrer en contact avec des allergènes et des produits de la mer. SVP nous aviser en cas d’allergies

Nos salades
10$

14$

Mixte du Shack
Mélange mesclun, tomates cerises, concombres et oignons marinées 

César gril lée
Lardon, câpres, huile d’olive vierge, parmesan et croutons

 18$Salade de papaye*
Papaye verte, daïkon, carotte, oignon rouge, sauce à la prune, chips wonton, coriandre, menthe
Extra : thon +14, sashimi de saumon +12, crevettes +12, homard PM

TATAKI de Thon* 19$
en croûte d’épices, sésame et arachide avec réduction de soja

Tartare du moment 19$ /  32$
Carpaccio de fi let mignon* 23$ 

sauce aux truffles, roquette, noix de pin, parmesan, fleur de sel

à partagerFritto Misto                mélimélo de fruits de mer et légumes frits, morue, mayo chipotle, sauce tartare   26$



Nos plats

• WIFI disponible •

Fi let de morue à la plancha jerk, cajun ou nature, servi avec riz & légumes sautés 29$
Pâtes aux fruits de mer vin blanc, ail et parmesan, moules, palourdes et crevettes  28$

extra pétoncles poêlés +12$  •  sauce rosé à la vodka +5$
Spaghettini pescatore crevettes jumbo, pétoncles, beurre de tomates épicé, ail, roquette 33$   

Steak de Thon Tatak i*  nappé d’une réduction de soja, riz et légumes aux saveurs asiatiques  32$
Pieuvre gril lée,  salsa de chorizo servie avec légumes sautés et purée de patates douces 46$

* Peut contenir des noix

Nos à côtés
Riz maison 6$

Légumes sautés 9$
Frites maison et mayonnaise basil ic  6$

Purée de patate douce 8$
Frites de patate douce avec mayonnaise chipotle 9$

Queue de homard PM
Poutine Homard 28$

Pain gril lé 3$
Mac & cheese bacon et trois fromages 14$

Burger
servi avec frites et salade de choux

Cheese double du Shack  25$
boeuf, cheddar, chipotle,  pico de gallo, roquette et rondelle d’oignon

Burger crab cake  28$
sauce tartare maison, guacamole, roquette et pico de gallo

Burger surf  and turf   30$
galette de boeuf, fromage bleu Ermite, 
couronné de 2 crevettes style buffalo

Plateau de la mer
homard complet
pattes de crabe

PM
moules

bouchées de morue
Calamars frits

palourdes
crevettes sautées

sauces maison

Tous nos plats peuvent entrer en contact avec des allergènes et des produits de la mer. SVP nous aviser en cas d’allergies

Carnivore “j’aime pas le poisson”

Bavette de boeuf  8oz. chimichuri   31$
Rib Eye AAA Canadien servi avec beurre composé  48$

Terre mer : extra crevettes (4) ou pétoncles +12$   

servie avec nos frites maison et légumes sautés

Nos plats de homard
Homard vapeur entier beurre à l’ail  PM

Homard thermidor gratiné  PM
Guédille au homard style Connecticut pain grillé, salade romaine, homard chaud, céleri, oignon, servie avec frites, mayo maison  PM

Poutine la Méchant Homard                  homard entier, fromage en grains, persil et sauce thermidor  PM
Mac & Cheese au homard sauce mac au homard, bacon, persil  PM

à partager


