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SOUPES

Miso 5%
Soupe a base de poisson, pate de soya,

algue, tofu, champignon shiitake et

oignon vert

Fish based soup, soybean paste, seaweed,

tofu, shiitake mushroom and green onion

Miso fruits de mer 8%
Soupe a base de poisson, pate de soya,

algue, tofu, champignon shiitake,

oignon vert, crevette, pétoncle et pieuvre

Fish based soup, soybean paste, seaweed,

tofu, shiitake mushroom, green onion,

shrimp, scallop and octopus

SALADES

Salade maison 8%
Laitue, carotte, chou rouge,

vinaigrette maison

Lettuce, carrot, red cabbage,

homemade dressing

Salade wakame 8%

Salade d'algue, concombre, daikon,
goberge, tobiko

Seaweed salad, cucumber, daikon, pollock,
tobiko

Salade wakame fruits de mer 15%°
Salade d'algue, concombre, daikon,

crevette, crabe, pétoncle, pieuvre, tobiko
Seaweed salad, cucumber, daikon,

shrimp, crab, scallop, octopus, tobiko

Edamame 7%

Cuite a la vapeur, fleur de sel, togarashi
Steamed, sea salt, togarashi

POKE
Chirashi 26%°

Saumon, thon a chair rouge,

poisson a chair blanche, [égumes de saison,
riz vapeur, nori, sauce sashimi

Salmon, red tuna, white fish,

seasonal vegetables, steamed

rice, nori, sashimi sauce

Poké 259

Saumon, goberge, tempura maison,
oignon vert, tobiko,

[égumes de saison, crevettes panées,
riz vapeur, nori, mayonnaise épicée
Salmon, pollock, homemade tempura,
green onion, tobiko, seasonal vegetables,
fried shrimp, steamed rice, nori,

spicy mayonnaise

A la carte
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OMAKASE

En japonais, le mot Omakase signifie
littéralement « se confier a ».

En choisissant cette formule, vous accordez
votre confiance au chef qui élaborera pour vous
un menu unique ! L'expérience Omakase du Satori
est composée de plusieurs services, alliant plats
chauds et froids. Tous sont préparés dans une
large variété de styles afin de vous faire découvrir
un éventail de saveurs. Chacun des plats raconte
une histoire et illustre la passion ainsi que le talent
de notre chef.

In Japanese, the word Omakase literally

means “to confide in”.

By choosing this formula, you give your trust to
the chef who has elaborated a unique menu!

The Satori Omakase experience is made of
several courses, combining hot and cold
dishes. All are prepared in a wide variety
of styles to help you discover a range of flavors.
Each dish tells a story and illustrates the passion

and talent of our chef.

Prix par personne
Price per person

Formule 5 services 9000
Formule 7 services 1209
Conditions

*Réservation obligatoire, 7 jours a |'avance,
offert du jeudi au samedi, places limitées,
réservations par téléphone ou en restaurant
seulement.

*Reservation required, 7 days in advance, offer
valid from Thursday to Saturday,

limited places, reservation are taken by phone

or in person only.

O E@lesatorisushi
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Choix de soupe ou salade

Choice of soup or salad

/¢ Sélection sashimi 42%
18 mcx de sashimi choix du chef,

sauce sashimi, riz vapeur

Chef’s choice of 18 sashimi pcs,

sashimi sauce, steamed rice

I Solitaire 29%°
10 mcx maki / 10 maki pcs

3 mcex nigiri / 3 nigiri pcs

3 mcx sashimi / 3 sashimi pcs

J¢ Tsunami 1599

Pour 4 personnes

For 4 people
Ajouter une personne pour 397
Ajouter une personne pour 39%

4 spécialités maison /4 house specialities
20 mcx maki / 20 maki pcs

8 mcx nigiri /8 nigiri pcs

8 mcx sashimi / 8 sashimi pcs

7 Deluxe pour 2 75%

Pour 2 personnes, a partager / 30 morceaux
For 2 people, to share / 30 pieces

7 mcx Dragon Eyes

15 mex maki / 15 maki pcs

4 mcx nigiri / 4 nigiri pcs

4 mcx sashimi / 4 sashimi pcs
1 dessert

Choix de café ou thé

Végétarien
Vegetarian

A la carte
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.V Yasai tempura (6) 8%

71

Patate douce, courge kabocha,

zucchini pané, sauce soya parfumée au gingembre
Sweet potato, kabocha squash,

deep-fried zucchini, ginger flavored soy sauce

Poppukon ebi (7) 15%
Crevettes panées, mayonnaise wasabi
Deep-fried shrimp, wasabi mayonnaise

Rouleaux impériaux (3) 13%
Crevette, porc, légumes, salade maison,

pate feuilletée, sauce poisson

Shrimp, pork, vegetables, house salad,

puff pastry, fish sauce

Gyoza poulet ou végétarien (5) 15%°
Poulet, chou, oignon, servi avec sauce a I'ail
et gingembre et salade de kale

Chicken, cabbage, onion, served with garlic
and ginger sauce and kale salad.

Dumpling végétarien ou poulet (5) 12
Patate douce, carotte, chou, oignon vert,

ciboulette, cuit vapeur servi avec sauce arachide
Sweet patato, carrot, cabbage, green onion, chives,
steamed served with peanut sauce

Calmars tempura 1799

Calmars frits, tempura, panko, sauce teriyaki
Fried squid, tempura, panko, teriyaki sauce

Karaage 14%°
Morceaux de poulet marinés et légérement
panés, mayonnaise wasabi

Slightly fried marinated chicken pieces,
wasabi mayonnaise

Ebi tempura (6) 129
Patate douce, courge kabocha, zucchini

pané, crevette tempura, sauce soya

parfumée au gingembre

Deep-fried sweet potato, kabocha

squash, zucchini, deep-fried shrimp,

ginger flavored soy sauce

Takoyaki (5) 13%°
Beignets de pieuvre, bonite, oignon vert, sauce unagi
Octopus fritters, bonito, green onion, unagi sauce

O E@lesatorisushi
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Beeuf sashimi
Boeuf légérement saisi, 7 épices japonaises,
daikon, oignon vert, sauce tempura sashimi

1 699

Slightly seared flank steak, 7 japanese spices,
daikon, green onion, tempura sashimi sauce

Tartare de saumon 249

Saumon, chair de crabe, tempura maison,
oignon vert, tobiko, mayonnaise épicée,
croustilles de taro

Sur feuille de shiso tempura : 1.00$
Salmon, crab, homemade tempura, green
onion, tobiko, spicy mayonnaise, taro chips
On tempura shiso leaf : $1.00

Tartare de thon a l'avocat 25%

Thon a chair rouge, chair de crabe, avocat,
concombre, oignon rouge, tempura maison,
sauce sésame et wasabi, croustilles de taro
Red tuna, crab, avocado, cucumber,

red onion, homemade tempura,

sesame and wasabi sauce, taro chips

Tataki de thon 25%

Thon a chair rouge légérement poélé,

salsa de poivron, daikon, oignon vert
Slightly seared red tuna, bell pepper salsa,
daikon, green onion

99
Salade de saumon 27
Tataki de saumon, mesclun, légumes du moment,
sauce tempura sashimi
Salmon tataki, mesclun, seasonal vegetables,
tempura sashimi sauce

TERIYAKI

Bok choy, féves germées, carotte, poivron,
oignon, champignon, brocoli, sauce teriyaki, riz
vapeur

Bok choy, bean sprouts, carrot, bell pepper,
onion, broccoli, mushroom, teriyaki sauce
steamed rice

Choix de protéine
Choice of protein

« Contre filet angus AAA
Angus AAA Strip loin
* Crevettes
Shrimp
* Poulet
Chicken
* Saumon
Salmon
* Tofu

43%
26%
24%

2899
21 99

Poulet Katsu 26%°

Poitrine de poulet panée, bok choy
féves germées, carotte, poivron, oignon,
champignon, brocoli, sauce katsu, riz vapeur

Deep-fried chicken breast, bok choy, bean sprouts,
carrot, bell pepper, onion, broccoli, mushroom,
katsu sauce, steamed rice

Extra 799
Légumes sautés, sélection du chef
Chef's choice of stir-fried vegetables

Végétarien
Vegetarian

A la carte
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Don beceuf

Boeuf, bok choy, féves germées,
carotte, poivron, oignon, brocoli, champignon,
sauce teriyaki, riz vapeur

Beef flank, bok choy, bean sprouts, carrot, mushroom,
pepper, onion, broccoli teriyaki sauce, steamed rice

Don poulet 2199
Poulet, oeuf frit, bok choy, féves germées,
carotte, brocoli, poivron, oignon, sauce teriyaki,
champignon, riz vapeur

Chicken, fried egg, bok choy, bean sprouts,
broccoli, carrot, pepper, onion, mushroom,
teriyaki sauce, steamed rice

23%

Général Tao 2699

Poulet pané, poivron, oignon, brocoli,
sauce tao, riz vapeur

Fried chicken, bell pepper, onion, broccoli,
tao sauce, steamed rice

Tofu Tao

Tofu frit, épinard frit, sauce tao vegan, riz
vapeur

21 99

Fried tofu, fried spinach, tao vegan sauce,
steamed rice

Poulet Arachides
Poulet, sauce arachide, champignon, épinard
frit, riz vapeur

2699

Chicken in peanut sauce, mushroom, fried spinach,
steamed rice

YAKISOBA

Choix de nouilles, bok choy, féves germées, carotte,
champignon, poivron, oignon, brocoli, sauce teriyaki
Noodles of choice, bok choy, bean sprouts, carrot,
mushroom, pepper, onion, broccoli, teriyaki sauce

Choix de protéine
Choice of protein

* Boeuf / Beef 27%
* Crevettes / Shrimp 26%
* Poulet / Chicken 24%
V' . végétarien / Vegetarian 2177
‘ Choix de nouilles
Choice of noodle
« Sarrasin / Buckwheat
* Blé / Wheat
< RAMEN

Z Shoyu ramen 257

)( Bouillon a base de porc bouilli 18h, sauce soya
japonaise, porc char-siu, nori, oignon vert,

> champignon enoki, oeuf
Eighteen hours boiled pork broth, japanese
soy sauce, char-siu pork, nori, green onion,
enoki mushroom, egg

/) Shichimi Togarashi ramen 25%°
Bouillon a base de porc bouilli 18h, huile
de piment et sésame, 7 épices japonaises, ail
réti, porc char-siu, mais sucré, oignon vert, ceuf
Eigtheen hours boiled pork broth, red chili
and sesame oil, 7 japanese spices, roasted garlic,
char-siu pork, sweet corn, green onion, egg
§hice © Ei@lesatorisushi




