
 

 

 

 
 

Antipasti 

 
Crème brûlée de parmesan, focaccia maison et marmelade d’orange et betterave jaune 16 

Parmesan creme brulee, homemade focaccia, orange and yellow beet marmelade 
 

Burrata, courges délicata rôties, huiles d’orange et de menthe, miel brûlé, noisettes rôties 21 

Burrata, roasted delicata squash, Orange and mint oils, burnt honey, roasted hazelnuts 
 
 

Beignets à la sauge, mayonnaise au citron confit, anchois et ail 8 

Homemade sage donuts, confit lemon, anchovies, and garlic mayonnaise 

 

Focaccia maison et sa mousse de foie de volaille 12 

Homemade focaccia with poultry liver mousse 

 

Olives au four façon Rose-Marie 6 

Rose-Marie style warm olives  
 

 Focaccia maison 5 

Homemade focaccia 
 

 

Primi 
Poêlée de champignons, betteraves, chimichurri, caciocavallo à la torche 16 

Pan-seared mushrooms, beets, chimichurri, torched caciocavallo 
 

Carpaccio de bœuf, parmesan, huile d’olive, roquette, citron 17 

Beef carpaccio, parmesan, olive oil, arugula, lemon   
 

Polpetti (3), sauce tomate, parmesan vieilli 2 ans, persil 14 

Polpetti, tomato sauce, 2-year aged parmesan, parsley 
 

Salade césar de choux de Bruxelles frits 14 

Fried Brussels Sprouts Caesar salad 

 

Cacciucco (soupe de poisson, tomate, sauge, piment) et focaccia maison 14 

Cacciucco (fish soup with tomatoes, sage and pepper) and homemade focaccia 

 

 

   



 

 

 

Secondi 
Omble chevalier, panais confit, betteraves 30 

Arctic char, confit parsnip, beets 

 

Tagliatelle, sauce ragû de bœuf et canard 28 

Tagliatelle, beef and duck ragu 

 

Risotto au radicchio et vin rouge, poêlée de champignons et salade de roquette 28 

Radicchio and red wine risotto, pan-seared mushrooms, arugula salad 

 

 

Cavatelli, crème de parmesan, pesto de sauge et roquette, noisettes 29 

Cavatelli, parmesan cream, sage and arugula pesto, hazelnuts 

 

Magret de canard sauce forestière, purée de topinambours et légumes rôtis 30 

Duck magret sauce forestière, Jerusamel artichoke puree, roasted vegetables 

 

 

Dolci 
Gâteau à l’huile d’olive, citron 11 

Olive oil cake, lemon  

 

Panna cotta, coulis au vin chaud 7 

Mulled wine coulis, panna cotta 

 

Cocktails Desserts  

Espresso Martini  15 

Café Brésilien 12 

Sour au café & amandes 14 

 

En gardant la tradition italienne, nous supportons les producteurs locaux tels que  

Boucherie AAA, Birri, Opercule, La CCHM,  

400 pieds de champignons, 

Marché Maisonneuve 


