LB MTL
BIERES ET VINS

Labatt 50 8.00

Belle Mer - West Coast IPA 9.00
Ciboire - Ale Anglaise 9.00
Sleeman - Rousse 9.00
Joufflue - Blanche Belge 9.00
Blanche de Chambly - Abricot 9.00
Sapporo 9.00

Gose Mangue, Ananas, Goyave 9.00

Cidre Michel Jodoin 7.00
Guinness 9.50

Bouteilles et caneltes

Satay - Lager de riz 5.00

Labatt 50 7.00
Montreal State of Mind - NEIPA 11.00
Machine a Jus - Sure a l'argousier 12.00
Botanik - Blanche bontanique 10.00
Corona 8.00
Corona O% 7.00

TVina

Mas des Tourelles, Syrah - Merlot - Pinot, France 10 - 36

Campo Viejo, Rioja, Espagne 12 - 46

Blanc Oakbank, Chardonnay, Australie 10 | 36
Tetramythos, Roditis, Grece 12 | 46
@rmge Meinklang, Kontakt, Autriche 13 | 50
Rose Butji Nages (Bio), Grenache - Syrah, France 12 | 46

Bulles Zonin, Prosecco, Italie 1| 44



s MT
SNATU

Cochilails signatures

e Stade Olympique

Gin Jardin Verge, liqueur de thé, romarin, citron 16

Te Pic-Nic du Parc

Rhum épicé Kraken, rhum Rosemont Ananas, sirop cannelle, citron 15

Te Cone Orange

Mezcal, sirop jalapeno/mangue, biere sare, citron 14

la Royale

Bourbon Woodford, Cointreau, Espresso, Sirop d'orgeat, sésame, orange, citron 15

1a Fierté

Vodka a la péche, Curacao bleu, grenadine, jus d'orange 14

‘Pichets cockitails

limonade Montréal

Bourbon Jim Beam, limonade maison style “"Montréal”, biere de gingembre 34

Sangria Rouge

Vin rouge, rhum épicé, cointreau, jus d'orange, agrumes 36

Sangria Blanche

Vin blanc, rhum épicé, cointreau, canneberge blanc, agrumes 36

Sangria fosé

Vin rosé, rhum épicé, cointreau, canneberge blanc, pamplemousse agrumes 36
Mockilail

T Orange Julep 13




Tartare de boeuf ‘Poutines

Roquette, parmesan, crostini 18 -Classique 14

-Poulet frit, sauce BBQ, échalotes, onions marinés 20

Tartarededm -Poulet frit, sauce BBQ & Buffalo, échalotes, jalapenos marinés 20

Ciboulette, sésame, crostini 17 -"Smoked meat’” Montréal, cornichons, moutarde a l'ancienne 20

Poulet frit Planche de charcuterie

Salade choux & choix de sauce 12
-Ranch, Buffalo, BBQ,
moutarde a l'érable moutarde & l'ancienne 24

Sélection de 5 charchuteries du moment, olives, cornichons,

Tacos Bannique Planche de fremage

Choux, salsa maison,
mayo a la lime, coriandre Sélection de 3 fromages du moment, mélange de noix, fruits de
-Boeuf 12
-Poulet 12
-Champignons frits croustillants 12

la saison 20

Planche apéro
‘l’ed C‘L-Cé\-téa, Combinaison des planches charcuterie & fromage 36

-Frites et mayo maison épicée 7
-Mélange de noix a I'érable 7
-Salade orange et dattes 8

-Salade charcutiere du moment 8

Desserts

Bouchées de pain dore 8
-Mascarpone “Jack Daniel's” et sucre a la cannelle
-Sirop d'érable et sucre en poudre

Queue de castor et poulet frit a la biere 13
-Moutarde a l'érable
-Sirop d'erable



