Menu dégustation (7 services) — 100 -
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Mise en bouche
Consommé de volaille

Entrées
Gaspacho d’aubergines et tomates, pieuvre grillée aux herbes,

umami, échalotes et mayonnaise au wasabi
koskok

Saint-Jacques en coquille enrobée de prosciutto,
condiments de lardons et palourdes au thym,
¢cume au vin blanc, pommes de terre au beurre
%k ok ok
Foie gras osmose au Pinot Noir et vanille, poitrine de canard,
mousse de ceeurs, amandes fumées, pommes et betteraves au vinaigre (+10)
%k ok ok
Salade de homard, bourgots, estragon, pommes, poivrons,
espuma au mascarpone et brioche au citron (+10)

Trou Normand

Plats

Joue de beeuf, kewpie, crumble au persil,

bleuets marinés et crémeux de chou-fleur
kock sk

Ballotine de volaille farcie aux champignons,
chorizo, cipollini et aioli au basilic
sk sk ok
Poisson beurre fumé par nos soins,
garniture crevettes, pommes, céleri et citron,

mousseux aux algues marines (+10)
sk sk ok

Short ribs de beeuf cuit a basse température, grison, noisettes,
miso, mélasse, gel d’ail et moules fumées au vinaigre (+10)

Fromages et desserts




Menu dégustation (9 services) — 120 -
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Mise en bouche
Foie gras
Consommé de volaille

Entrées
Gaspacho d’aubergines et tomates, pieuvre grillée aux herbes,

umami, échalotes et mayonnaise au wasabi
% %k ok

Saint-Jacques en coquille enrobée de prosciutto,
condiments de lardons et palourdes au thym,
¢cume au vin blanc, pommes de terre au beurre
ok ok
Foie gras osmose au Pinot Noir et vanille, poitrine de canard,
mousse de ceeurs, amandes fumeées, pommes et betteraves au vinaigre (+10)
%% %
Salade de homard, bourgots, estragon, pommes, poivrons,
espuma au mascarpone et brioche au citron (+10)

Trou Normand

Plats

Joue de beeuf, kewpie, crumble au persil,
bleuets marinés et crémeux de chou-fleur
%k %k
Ballotine de volaille farcie aux champignons,
chorizo, cipollini et aioli au basilic
sk ok
Poisson beurre fumé par nos soins,
garniture crevettes, pommes, céleri et citron,

mousseux aux algues marines (+10)
s ok

Short ribs de beeuf cuit a basse température, grison, noisettes,

miso, mélasse, gel d’ail et moules fumées au vinaigre (+10)

Fromages, desserts et chocolats




