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Vivez I'expérience Marlow 5 services =*

*NOUS SOMMES EN MESURE D’ACCOMODER VOS DEMANDES VEGANES OU VEGETARIENNES.

A MUSE-BOUCHE PLATS PRINCIPAUX
La bouchée du moment 4 .
. Contre filet de boeuf AAA 45|79 4
ENTRETES
PDT boulangére, betterave jaune,
purée de choux fleur, jus reduit
Velouté de topinambour 17
Ganache de champignons rotis, poélée Morue d'islande 44|78 *
de pleurotes a l'ail, huile de truffe.
Endives & l'orange, panais en deux
Le boudin croustillant 18 fagons, gel de citron, bouillon au yuzu,
Marmelade de pommes tatin,
gel de jaune d'oeuf au Garam, Balottine de volaille farcie 4175 *
ketchup de canneberge
B 9 Farce fine de pleurote et foie, Purée de
céviche de patoncles 19 poire confite, brocolini, carotte braisée,
P créme de volaille et jus reduit
Léche de tigre bergamote,kale
rabiole marinée Célerisotto du Marlow 38172 %
. déclinai 7 Celeri rave, choux de bruxelles,
Oignons en declinaison shimejis rissolés, Parmesan, jaune
Cake oignon et sauge, chutney d'oeuf rapé
d'oignon bacon et érable, vinaigrette
jus de viande balsamique. Tartare de boeuf du bistro 36170 %
. Courge confite, @mulsion au sapin,
Oeuf parfait 64 °C 18 o Ly P
moutarde marinée
Smoked meat grillé, béarnaise
légumes d'hiver
TROU N ORMAND EXTRA
Alcool et glace du moment 7 Frites 6
Escalope de foie gras 15
------------------------------------------ DESSERTS
Gateau aux carottes et orange 12 Ananas confit 1
Crémage a I'érable, purée carotte Epices douces, mirliton da la banane
sucrée, jus d'agrumes et carotte au crémeux fruit de la passion, sorbet
; ' romarin [ fruit de la pasion
gingembre, crumble chocolat blanc
Financier décadent 12

Choco-caramel, sarrasin sablé
sauce chocolat tonka

Espresso [ Thé
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BREUVAGTES

7161 boul. Cousineau J3Y 8N2
(450) 486-4482
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