L E MARLOW

Vivez l'expérience Marlow 5 services *

*NOUS SOMMES EN MESURE D’ACCOMODER VOS DEMANDES VEGANES OU VEGETARIENNES
Merci de nous informer de toute allergie alimentaire.

AMUSE-BOUCHE PLATS PRINCIPAUX

Contre filet AAA 45179 %

Gabrielles confites, carottes
-------------------------------------------------------- braisées, confiture de champignon,
. . . sauce Café de Paris

Velouté de celeri rave vanille 18
Tombée de pleurote,

beurre fouetté aux épices,

brioche toastée Crémeux de butternut, choux

de Bruxelles, radis au Calamansi,
beurre Nantais sauge/croissant

Saumon fondant 4276 %

Carbonara de courge spaghetti 19

Capicollo réti, écume de mozzarella
di buffala et brie fumé, poudre de Joue de veau braisée

. 43|77 *
courge, pain de campagne 3
Ecrasée de pomme de terre, embeurrée
Crudo de doré 20 de chou, rutabaga confit,
. . jus au marron
Boulgour de chou fleur, émulsion
maltaise, shimejis marinés,
bagel croustillant el gl
9 Won ton poulet réti foie gras 40174 %
Boudin “gq'ette saucisse”’ 19 Créme de pdt au lait de bufflone,
huile de truffe, croustillant de peau,
Croustillant de sarasin, compotée oignon vert, jus réduit
d’'oignon a la biére, andouille de Vire,
tarde a I'érabl s
moutarde a ferable Tartare de boeuf d’hiver 3717 %
Foie gras crémeux 20 Emulsion truffée, confiture de
Poire au vin rouge, marmelade de chqmplgnon,_gouda _fumé,
camerise, gel de poire et tonka, mesclun et frites maison
pain d’épice
TROU N ORMAND EXTRA
Alcool et glace du moment 7 Frites 6
Escalope de foie gras 21
DESSERTS
Invisible aux pommes 12 Poires du Québec 12
Ganache caramel, beurre de pomme Gdateau moelleux au miel et orange,
a la cannelle, tuile de croustade, creme diplomate carameélisée.
créme glacée vanille pacanes sucrées, gel de miel citron
Fudge chocobianco-café 12
Chantilly cacao,
créme glacée Butterscotch,
café latte glacé
B REUVAGTES
Espresso [ Thé 5 San Pellegrino 4
Virgin mojito 6
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