PLTITS DEJCUNERS

Oeufs et omelettes (servis avec pommes de terre, fruits, réties et café filtre)

Un ceuf 7,00
Deux ceufs 8,00
Un ceuf, choix de viande (saucisses, bacon ou jambon) 9,00
Deux ceufs, choix de viande (saucisses, bacon ou jambon) 9,80
Déjeuner G : deux ceufs, saucisse, bacon, jambon, cretons, féves au lard 13,80
Omelette garnie de 3 choix 13,80
Tomates Jambon Saumon fumé
Poivrons rouges Bacon Fromage de chevre
Champignons Cheddar de U'Ile-aux-Grues Poulet grillé
Oignons Fromage a la creme Parmesan
Epinards Zucchinnis grillés Gruyere
Extra : 1,80 2,20 2,60
Quelgues suggestions :
Champignons, bacon, cheddar.. Jambon, gruyére, épinards...
Poivrons rouges, fromagea la cre me, poulet grillé... Tomates, bacon, chévre...
Tous les plats ci-dessus sont accompagnés de pommes de terre, fruits frais, roties (Premiére Moisson)
et café filtre
—extra de 0,50 pour pain de grains germés
Oeufs Bénédictine (servis avec pommes de terre, fruits et café filtre)
(Eufs Bénédictine (2) au jambon, servis avec fruits et pommes de terre 14,60
(Eufs Bénédictine (2) au saumon fumé, servis avec fruits et pommes de terre 15,60
CEufs Bénédictine (2) épinards, champignons sautés et cheddar de U'Ile-aux-Grues 14,40
CEufs Bénédictine (2) canard confit, chévre, oignons confits 16,00



Sirop d’érable pur

La plupart des restaurants de déjeuners vous servent du sirop de mais ou chargent un supplément pour le sirop
d’érable. Au Coin G, nous avons choisi de vous offrir uniqguement le meilleur : du sirop d’érable 100% pur que nous
achetons directement de 'érabliere Langlois. Honnétement : existe-t-il un meilleur sirop que celui de I’érable ?

Pain doré (servis avec fruits et café filtre)

3 tranches de pain brioché au chocolat

12,00
Monte Cristo jambon et fromage gruyére 13.00
Ha! Joubliais (servis avec fruits et café filtre)
Poutine déjeuner / jambon, saucisses, bacon, hollandaise, fromage en grain 12,00
Croque monsieur oka, bacon, oignons confits, ceuf miroir, sur baguette 11,00
Mélange G (servi avec fruits et café filtre)
Fromage cottage, miel, noix et fruits séchés 10,00
Grilled Cheese et WTrap (servis avec pommes de terre, fruits et café filtre)
Chevre et confiture d"oignons 13,00
Bacon, cheddar de l'Ile-aux-Grues, tomates 12,60
Wrap déjeuner / ceuf, légumes sautés, cheddar 10,00

Crépes (servies avec fruits et café filtre)

Crépes nature (3) 9,00

Crépes (2) garnies de 3 choix 13,60
Sauce hollandaise Jambon
Poivrons rouges Bacon
Champignons Cheddar de U'Ile-aux-Grues
Epinards Fromage a la creme
Tomates Noix de Pécan
Pommes Zucchinnis grillés

Extra : 1,80 2,20

Saumon fumé
Fromage de cheévre
Poulet grillé
Parmesan

Gruyere

2,60



Les a cote

Roties 2,60 Féves au lard 2,40
Fruits frais 3,40 Cretons maison 2,80
Bagel nature 2,60 Bacon ou saucisses 2,80
Bagel fromage a la créme 5,00 Jambon 2,80
Patates rissolées 2,40 Fromage 2,80
Croque nature 2,80 Saumon fumé 2,80
Breuvages
Lait 2,20 Canneberge 3,00
Orange 3,00 Jus de tomates ou de légumes 2,40
Pomme 3,00 Perrier 3,60
Thé glacé 3,00 Jus G 3,80
Pepsi, Pepsi diet, 7up, Ginger Ale 2,40 (orange, pamplemousse, canneberge, cassis)
San Pellegrino (750 ml) 5,40 Cocktail de fruits du jour 4,60
Cafés Thés & tisanes

Café filtre 2,40 Thé 2,20
Espresso (court ou allongé) 3,40 Thé vert 2,20
Espresso double 4,40 Earl Grey 2,20
Cappuccino 4,20 Tisanes 2,20
Café au lait (tasse ou bol) 3,80 /5,00

Café espagnol ou brésilien 11,00 Chocolat chaud (tasse ou bol) 3,20 / 4,60

A Uexception du café filtre, tous les cafés peuvent étre faits avec du café décaféiné.

DLSSERTS

Fondant au chocolat, glace vanille
Key Lime Pie et glace vanille (verrine)
Tarte au sirop d’érable de Frelighsburg

Gateau aux carottes

7,00
7,40
6,80

7,00

Panna cotta vanille, compote de petits fruits

Mousse au chocolat

Pouding chémeur, 100% érable

6,80
7,40

7,80



ﬂ]J;NU W-E-E-“--END (a partir de 11h30)

Entrées
Fondue parmesan maison 10,00 Crab Cake 10,00
(avec sauce tomate et l[égumes (mayo au paprika fumé)

marinés épicés)

Calmars frits 9,80 Frites de patates douces, mayo épicée 5,40
(servis avec mayo ajoli)

SALADLS RLPAS sans  avec

viande viande

Asiatique

(épinards, poulet grillé, carottes, feves germées, arachides, vinaigrette miso gingembre) 15,40 17,40
Confit de canard et chévre

(laitues, effiloché de canard confit, crodtons de chévre chaud, noix) 16,00 18,00
Du pécheur

(laitues, roquette, saumon grillé, radis, oignons rouges, concombres, capres, vinaigrette crémeuse a l'aneth) 18,00

BURGERS & SANDWICHS

Burger « Coin G » 16,00 Burger de saumon, sauce tartare 16,60
(6 0z beeuf, fromage de chévre, avocat, bacon,
oignons confits, laitue, tomate, mayo)

Burger boeuf 13,40 « Presse Végé » 15,40
(6 0z beeuf, cheddar d'Ile-aux-Grues, oignons (ciabatta aux légumes grillés, chévre et
& champignons sautés, laitue, tomate, sauce pesto de tomates séchés)
BBQ maison a la biére)
Burger « Le Gastronome » 13,80 Wrap grillé au poulet, frites de patates 13,00
(6 0z beeuf, cheddar d’Ile-aux-Grues, bacon, douces
oignons confits, laitue, tomate, mayo) (poitrine de poulet grillée, tomate, laitue,

bacon, cheddar, mayo au pesto)
Burger « Le Gracieux » 14,40 Burger poulet grillé BLT 14,00
(6 0z beeuf, fromage de chévre, oignons (mayo miel / Dijon)

confits, laitue, tomate, mayo)

Biére en fiit Verre Pinte Pichet En bouteille
* Boréale blonde * 1664 5,00
* Boréale rousse 4,80 7,00 19,00 * 1664 blanc 5,40

¢ Cheval blanc

Vins

Nous avons une sélection de 14 vins au verre, au % litre et a la bouteille. Demandez notre carte ou une suggestion !



