L= BoYcHon

ENTREES

Soupe A l'oignon gratinée..........eeeceeeeeeeeeeeee e 14

Salade lyonnaise, lardons, oeuf poché..............cceevevereenennee, 13

Courge rétie, champignons, faisselle........ccoccveeveeeeieenreenee. 12

PLATS

Salade du Chef.. e 21

Gnocchis de courge, sauce fromage bleu.........cceeeeereeneneee. 23

Morue, purée de betteraves, beurre blanc gingembre .......... 25

Boeuf BoUrguIgNON........... et 28

PlOt dU JOUT .ttt

Fondue suisse (2 personnes Min.).......ccoeeeeeeeereeeeceeeereneeveeressenenns 35/25*

Raclette suisse classique........icincccc, 35/25°

RACIELEE EPICUMIENNE et ee e seeseese e s 40/30*
*avec/sans charcuterie

DESSERTS

Faisselle maison aux fruits rouges.........ccoeeveeveecveeceereceereeerennne. 7

Créme brllée aux Pralings.........eeeeeceeeceeeeeeeeeeeeeeeeveaenes 9

Tarte tatin et creme fraiche........oooee, 10

Gateau au fromage bleu........ceeeeeeeeeeee 10



NOS PLANCHES A COMPOSER

PATES FERMES

Mimolette 18 MOIS ..cocvvvveeveeeeeeeeeene,
Isigny - France
Comté 14 MOiS™ ...

Marcel Petite - France

Cheddar Avonled.........eeeeeeeieeeinennee

Cows Creamery - i-P-E

PATES SEMI-FERMES

Saint-Nectaire......coovvnvnnnnneneiieeen,
Soct. Fromageére de Tauves - France

Torta della NonNa .....oeeeeevvceeieieeeee.
Cremonesi Elino - Italie

PiKAUDA ...
Fromagerie Lehmann - Lac St-Jean

PATES MOLLES

Brebirousse ...,
Argental - France

Brie LANCelot ..,
Vaubernier - France

PATES PERSILLEES

Roquefort™ ...
Carles - France

SHropshire ...
Neal's Yard - Angleterre

FROMAGE CUISINE

Brie chaud.......coveeeeeeeeeeeeeeeeeene,
avec amandes, fruits séchés et miel

CHEVRES & BREBIS

Brebiole ... 1,5
Fromagerie du Vieux Saint-Joseph -
Saint-Joseph

Flanc mou herbes en provence ............. 10,5
Fromagerie Ruban bleu - Mercier
CHARCUTERIES

Prosciutto Cotto ....cceevveveeceeeeee 5
Viande des Grisons .........eeeveeveeevenennns 1
Speck FUMEé ... 6
Chorizo Bellot....ueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenne. 7.5
Saucisson du moment ..........cccccvevnnenee. 1
TERRINES MAISON

Paté de campagne au calvados.......... 6
Rillettes de canard........cccoeveeveivvvveennnnne. 7
Terrine de foie gras.......veeeeeeeeeeeenas 9

*fromages élaborés a partir de lait non pasteurisé

4 ™)
EXTRAS
OlIVES..eiteeeteeeeteeeee e 5
Omble MAriné.......cocveeeeeereceeesee 7
Beurre pommade..........ccccceeverereneee. 1
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