TABLE D’HOTE MENU ENFANT 15%

SOUPE un choix

Soupe wonton Jjarcie au poulet et crevettes
Soupe aux légumes

Tom-yum goong aux crevettes
ENTREE un choix

11 ans et moins
4 inclus une boisson et creme glacé

Poulet général Tao serviavecriz @
Poulet popcorn serviavecriz
Sushi TImcx choix du chef

SUSHI

Rouleaux impériaux

Dumplings au poulet COMBINAISON

Tartare de saumon (+9%) choix du chef

Dragon eye (+9%) 4 Solitaire 29%
5 futomaki, 6 hosomaki, 2 nigiri, 2 sashimi.

PLAT PRINCIPAL P Le double plaisir 78%

5 futomaki, 5 spécialités, 12 hosomaki, 4 nigiri, 4
sashimi, 6 dragon eye.

Ménage a trois 105$%
10 futomaki, 5 spécialités, 18 hosomaki, 6 nigiri, 6
sashimi, 6 dragon eye.

Poulet général Tao a la Lanterne 41%
Poulet au beurre d’arachide 429%
Poké bol au saumon 42%
Sushi Solitaire 45%
b Crevettes sautés au curry rouge 45%

Boeuf, poulet et crevettes grillés 49%

Banane frite ou ananas frit et thé ou café
SN el VI
. DESSERTS

A

MAKI LOVER

choix du chef

Maki lover pour un 27%

10 futomaki, 6 hosomaki

Maki lover pour deux 58$%

15 futomaki, 12 hosomaki, 6 dragon eye

Flan saveur du moment 7%

Ananas frit 8$ Maki lover pour trois 85$
Banane frite 8$ 20 futomaki, 18 hosomaki, 12 dragon eye

A e Fou-futomakis 65%
Creme glacee frite 10$ 35 mcx variés de futomaki
Chocolat tempura 10% Super fou-futomaki  99$
Gateau au fromage 7% 35 mcx variés de rouleaux de spécialité feuille

de soya
e

BAR SANS ALCOOL
Corona 7%

Thé vert ou mangue

BREUVAGES

. Vin rouge 6

Boisson gazeuse 3.5$ Café 3.25% . 9 $

Coke, 7up, thé glacé, gingivale, orange crush Tisane 3$ Vin blanc 6$
Gin tonic 6%

Thé au j i 2.2 Perri 4
é au jasmin 5% errier 4% Whisky cola 6$



A PARTAGER

Rouleau Printanier 9

Salade fraiche, vermicelle, crevettes,
mangue, feuilles de menthe, sauce
d’arachide.

Rouleaux Impériaux (2) 9

Rouleaux frits de viande de porc haché
maigre, oignons sucré, carottes, nouilles et
champignons chinois, sauce de poisson.

Végé-Tempura 9

Ensemble de légumes de saison frais, panés
et frits, sauce soja au gingembre.

Dumplings (4) 10

Raviolis farcis au poulet, cuits a la vapeur,
agrémentés de graines de sésame, oignons
verts, sauce soja au gingembre et sésame.

Pizza sushi

Un mélange d’ avocat, concombre, mangue,
oshinko, échalote sur une galette de riz
panée.

" - Végétarien (avec tamago) 14
~ Saumon 18
Thon 19

B Assortiments de 38
sashimi (16mcx)

Poulet popcorn 10

Poulet croustillant, sauce mayo épicée

Canard croustillant 11

Emincé de canard croustillant accompagné
avec une salsa faite maison.

Salade de mangue 12

Mangue, oignons garnie d’herbes
aromatiques et arachides, sauce a la
Lanterne.

Crevettes -Tempura 15

Crevettes panées et frits, sauce soja au
gingembre.

Dragon Eye 15

Rouleau frit de saumon, échalotes, carottes,
tobiko, sauce mayo épicée.

Tataki
Saumon 21

Thon 23

01




PETITES
SOUPLS 0

Soupe aux légumes 5

Miso Shiru (végétariene) 6

Miso, tofu, algues, shiitake.

Soupe wonton farcie au poulet 8
et crevettes

Tom Yum Goong 8

Soupe aux crevettes style Thai, parfumée a la citronnelle, feuilles de lime,
galanga, tomate et piment.

Soupe Poulardine L SOUPES

Soupe tonkinoise au poulet grillé, Iégumes de saison et nouilles de riz

Wonton Repas » REPAS/RAMEN

Wonton farcie au poulet et crevettes, légumes de saison, nouilles aux
oeufs.

Tom Yum Goong Repas 23

Crevettes, [égumes de saison, vermicelle, citronnelle, tomate, feuilles de
lime et piment.

Ramen Tonkotsu 19

Porc chashu, oeuf, oignons verts, huile d’ail.

Ramen Miso 19

Porc chashu, oeuf, oignons verts, mais, huile d’ail.

Ramen végétarien crémeux 19

Tofu, shitake, mais, pousses de bambou, oignons verts.




GRILLADLES

Servi avec salade, légumes grillés et riz ou vermicelle.
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Poulet 23 Poulet et crevettes 27

Boeuf 27 Boeuf et crevettes 29

revettes 27 Boeuf, poulet & crevettes

Saumon teriyaki 32

servi sur un plat chaud pétillant avec [égumes et riz ou vermicelle.

Steak de thon teriyaki 35

vi sur un plat chaud pétillant avec Iégumes et riz ou vermicelle.

PLATS

~ Pad Thai Poulet Général Tao a la Lanterne 23
Nouilles de riz sautées style Thai avec tofu , féves germées et oeufs. Poulet blanc pané légerement, légumes dé saison sautés-avec
Tofu 19 une sauce aigre douce. Servi-avec riz-ou-vermicelle:

Poulet 22
Crevettes 24 Poulet au beurre d’arachides 24

Sauté aux lé umes Poulet grillé et [égumes de saison sautés avec une.sauce
g d’arachides au lait de coco. Epinards croustillants et riz.ou

Un mélange de légumes de saison sautés avec protéine au choix, vermicelle.
servi avec riz ou vermicelle. ( Nouilles croustillants +2$ )

19
Tofu 29 Crevettes et calmars sautés au sel 27
Poulet grillé ;
et poivre
Crevettes 27 P
Crevettes, calmars panés légerement et Iégumes de saison
. sautés au sel et poivre. Servi avec salade et riz ou
Curry Thai vermicelle.
Un mélange de |égumes de saison dans une sauce curry , .
rouge au lait de coco. Servi avec riz ou vermicelle. Poulet et crevettes sautées a 32
. 24 ) . . :
Poisson - I'ananas frais et noix de cajou
Crevettes Servi avec riz ou vermicelle
Fruits de mer 35
Les extras:
Poulet: 53 Riz / vermicelle: 3$
Boeuf: 73 Légumes: 3$

Crevettes: 7% Epinards: 53




POKFE. BOLS
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Végétarien 19

Tofu frit, edamame, carottes, concombre, mangue, oshinko, lettuce, avocat.

Poulet 22
Poulet grillé, edamame, carottes, concombre, mangues, oshinko, letucce,

avocat.

Saumon 24
Saumon frais, edamame, carottes, concombre, mangues, oshinko, letucce,
avocat.

Thon 25
Saumon frais, edamame, carottes, concombre, mangues, oshinko, letucce,
avocat.

TARTARES

Saumon 16/32
Thon 17/34
Hamachi 17/34

NIGIRIS (2MCX) GUNCAN (2MCX)
SASHIMIS (3MX)

Sallce! saumen v Saumon épicé 8.5
Maguro thon 8 Thon épicé 9.5
Hamachi thonaqueue jaune 9 Hamachi épicé 10.5
Hotate petoncle g Hotate épicé 10.5
Unagi anguille 7 Tobiko carviar de poisson volant 8
Ebi  crevettes 6 Massago carviar de capelan 7
Kanikama goberge 7 Ikura caviar de saumon 9



. L

HOSOMAKIS (6MCX)

concombre

Kappa
Avocat

Sake maki

FUTOMAKIS (5MCX)

Californie 9
Massago, omelette, goberge, avocat,
concombre, mayo

Kamikaze 10

Saumon, massago, tempura, avocat,
concombre, mayo épicé

Au-coq 10

Poulet frit, tamago, ananas, concombre,
laitue, teriyaki, sauce au sésame

Unakyu 9

Anguille, goberge, salade d’algues,
concombre, avocat, teriyaki, tobiko.

ROULEAUX SPECIALITES (8MCX)

Diablo

Intérieur: Saumon épicé, avocat, concombre, jalapefio tempura/ Extérieur: saumon, oignons frits. Feuille de soya.

Ying-yang

Intérieur: saumon, thon mélangé avec oignons rouges,tempura, avocat/ Extérieur: saumon et thon. Feuille de soya.

Exotica

Maguro maki

Hamachi maki

Saumon épicé 10

Saumon, concombre, tempura, massago,
mayo épicé

Thon épicé LL

Thon, concombre, tempura, massago, mayo

épicé

Boston 9

Crevettes, tobiko, goberge, lettuce,
concombre, mayo

Dynamite 10

Crevettes tempura, avocat, teriyaki,
concombre, tobiko
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Yam 9

Patate douce, avocat, teriyaki

Tokyo 11

Thon, saumon, omelette, concombre,
massago, mayo épicé

Rainbow 13

Saumon, tobiko, tempura, mayo épicé,
laitue, concombre/ Assortiments du
poissons et avocat.

Lanterne 13
Crevettes tempura, échalotte tempura,
tobiko, goberge, avocat/ Saumon, oignon
croustillant

Intérieur: avocat, gingembre, mangue, oignons frits/ Extérieur: tartare de saumon grillé |égérement, mayo, échalote. Feuille de soya.

Mango Tango
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Intérieur: patate douce, mangue, tartare de thon, avocat/ Extérieur:thon. Feuille de riz.

Zen

Intérieur: patate douce, avocat, concombre/ Extérieur: [égumes tempura, mayo épicé. Feuille de riz.
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