
 
 

 

 
Bienvenue à La Colonie Thai  

 
La cuisine thaïlandaise se caractérise par un large éventail d’épices et 
d’herbes fraiches. Ses innombrables parfums, combines à ses saveurs fortes, 
ne manqueront pas d’éveiller vos papilles gustatives.  
 
Le piment, quasi omniprésent dans nos plats, est sans conteste l’épice la 
plus marquante de la cuisine thaïlandaise.  
Lors de votre commande, veuillez nous préciser comment vous préférez 
vos plats.  
 
Nos plats savoureux sont le plus apprécies avec khao niao (le riz collant).  
 
 

Welcome to La Colonie Thai 
 
Thai cuisine is characterized by a wide range of spices and fresh herbs. Its 
countless scents, combined with its strong flavors, are sure to awaken your 
taste buds. 
  
Chilli pepper, almost omnipresent in our dishes, is undoubtedly the most 
striking spice in Thai cuisine. 
When ordering, please let us know how you prefer your dish. 
  
Our savory dishes are best enjoyed with khao niao (sticky rice). 
 
 

 
 



 
 

HORS-D’OEUVRES / APPETIZERS  
  

A1.  Kai Satay *         10  

Brochettes de poulet grilles (2) servies avec une sauce épicée au beurre d’arachides  
Perfectly grilled chicken on skewers (2), served with a spicy peanut butter sauce  

  

A2.  Po Pia Tod             7  

Rouleaux impériaux (2) – Végétarien  
Crispy golden Imperial Rolls (2) – Vegetarian  

  

A3.  Po Pia Tod             7  

Rouleaux impériaux (2) - Porc 

Crispy golden Imperial Rolls (2) - Pork 

 

A4.  Po Pia Sod            8  

Rouleaux printanier (2)  
Spring Rolls wrapped in rice paper (2)  

  

A5.  Koung Hom Pha        11  

Friture de crevette (3) enroulées dans une crêpe et servie avec sauce douce pimentée.   
Shrimp wrapped in a crepe (3), fried to a golden crisp and served with a sweet chili 

sauce.   
  

A6.  Tod Mun Pla          12  

Galettes de poisson (3)  
Fish cakes (3)  

 
 
 
Notes:   
ALLERGIES: S.V.P. Aviser notre personnel AVANT de commander/ PLEASE notify our staff BEFORE ordering 
Veuillez prendre note que pour les groups de 8 personnes et plus, 15% sera ajouter à votre facture pour frais de service.  
Please note, for groups of 8 people or more, a service charge of 15% will be added  

 

 



 
 
 
SALADES / SALADS  
SA1.  Som Tam            13  

*** choisissez votre niveau d’épices / choose your spice level  
Salade de papaya verte coupée en fine julienne, avec carottes, tomates cerise, et haricots verts, 

dans une sauce de poisson pimentée.   
Salad of freshly shredded green papaya, with carrots, cherry tomatoes, and long string beans, in 

a spicy fish sauce   
  

SA2.  Yum *            

Salade avec poivrons, oignons, herbes fraiches et une sauce pimentée  
Refreshing salad with bell peppers, onions, fresh herbs, tossed with a spicy sauce  

Calmars / Squid                        14  
Crevette / Shrimp          15  
Bœuf / Beef           15  
Végétarien / Vegetarian          12  

 

POTAGES / SOUPS  
SP1.  Tom Yum *           

Soupe épicée avec tomates, champignons et ananas  
Spicy soup with tomatoes, mushrooms and pineapple  

Fruits de mer/ Seafood          12  
Crevette / Shrimp          11  
Poulet / Chicken            8  
Végétarien / Vegetarian           7  

  

SP2.  Tom Kha *           

Soupe épicée au lait de coco et galangal  
Spicy soup with coconut milk and galangal  

Fruits de mer/ Seafood         13  
Crevette / Shrimp         12  
Poulet / Chicken           9 
Végétarien / Vegetarian          8 



 
 

RIZ ET NOUILLES / RICE & NOODLES 
 

N1.  Phad Thai          

 Saute de nouilles de riz , chop suey, tofu, radis sucre, oignons, œuf and arachides (a cote) 

 Stir-fried rice noodles, chop suey, tofu, sweeten radish, onions, egg and peanuts (on the side) 

   Crevette et Poulet / Shrimp & Chicken        24 

   Crevette / Shrimp          22 

   Bœuf / Beef           21 

   Poulet / Chicken             19 

Végétarien / Vegetarian                      18 

N2.  Phad Kimao *         

 Saute de nouille de riz, oignons, poivrons, chou nappa, baby maïs, bambou et basilic 

 Stir-fry rice noodles, onions, bell pepper, nappa cabbage, baby corn, bamboo and basil 

   Crevette et Poulet / Shrimp & Chicken         24 

   Crevette / Shrimp           22 

   Bœuf / Beef            21 

   Poulet / Chicken           19 

Végétarien / Vegetarian           18 

 

R1.  Khao Phad          

 Riz frit  / Fried rice 

   Crevette et Poulet / Shrimp & Chicken         24 

   Crevette / Shrimp           22 

   Bœuf / Beef            21 

Poulet / Chicken                         19  

Végétarien / Vegetarian                         18 

 

R2.  Khao Niao                   5 

 Riz collant (portion individuelle) / Sticky rice (individual portion) 

R3.  Khao Chao                                3 

 Riz jasmin a la vapeur (portion individuelle) / Steamed jasmine rice (individual portion) 



 
          

SAUTE / STIR-FRY 
 

SF1.  Phaneng *          

Saute avec une sauce d’arachides, cari rouge et au lait de coco, poivrons 

Stir-fry in peanut, red curry and coconut sauce, bell peppers 

    Bœuf / Beef            25 

   Poulet / Chicken           22 

Végétarien / Vegetarian           21 

SF2.  Phad Phet **          

Saute avec une sauce épicée au lait de coco, oignons, haricots verts et basilic 

Stir-fry in a spicy coconut milk sauce, onions, green beans and basil 

   Fruits de mer/ Seafood             33 

   Crevette / Shrimp           26 

   Bœuf / Beef             25 

   Poulet / Chicken            22 

Vegetarien / Vegetarian            21 

SF3.  Phad Him Maphan        

 Saute avec une sauce au tamarin et noix d’acajou  

 Stir-fry with tamarind sauce and cashew nuts 

   Fruits de mer/ Seafood             33 

   Crevette / Shrimp            26 

   Bœuf / Beef               25 

   Poulet / Chicken            22 

Végétarien / Vegetarian                          21 

SF4.  Phad Makhna        

 Saute d’aubergines avec basilic 

 Stir-fry eggplants with basil 

   Crevette / Shrimp            26 

   Bœuf / Beef              25 

   Poulet / Chicken              22 

Végétarien / Vegetarian            21 



 
 

 

PLAT CHAUD GRESILLANT / SIZZLING HOT PLATE 
 

HP1.  Phad Prik Khing ** 

 Saute avec une sauce aux piments rouges et gingembre, haricots verts et basilic 

 Stir-fry with red chili and ginger sauce, green beans and basil 

Fruits de mer/ Seafood      33 

   Crevette / Shrimp       25 

   Canard / Duck        29 

   Bœuf / Beef         23 

   Poulet / Chicken       22 

 

SPECIAL DU CHEF / CHEF SPECIAL ORDER 
• Commandez 2 jours a l’avance / Order 2 days in advance 

 

F1.  Laad Prik **                 Prix du marche/ Market price 

 Vivaneau Rouge frit garni d’une sauce épicée 

 Fried Red Snapper garnished with a chili sauce 

LP.  Laap *           

 Salade garnie de fines herbes fraiches, coriandre, menthe, galangal, échalotes, jus de 

lime, sauce au poison et piments forts 

 Salad garnished with fresh herbs, coriander, mint, galangal, shallots, lime juice, fish 
sauce and hot peppers 

Canard / Duck              32 

   Bœuf / Beef           27 

   Poulet / Chicken          24 



 
 

CARI THAILANDAIS / THAI CURRIES 
 

TC1.  Kaeng Phet **         

 Cari rouge pimentée avec lait de coco, aubergines thaïes, haricots verts, baby mais, 

bambou et basilic  

 A spicy red curry with coconut milk, Thai eggplant, green beans, baby corn, bamboo and 

basil 

   Fruits de mer / Seafood         33 

   Crevette / Shrimp          27 

   Canard / Duck            32 

   Bœuf / Beef           24 

   Poulet / Chicken           23 

Végétarien / Vegetarian         21 

 

 

TC2.  Kaeng Kiew Wan ***        

 Cari vert pimentée avec lait de coco, aubergines thaïes, haricots verts, baby maïs, 

bambou et basilic  

 A spicy green curry with coconut milk, Thai eggplant, green beans, baby corn, bamboo 

and basil 

   Fruits de mer / Seafood         33 

   Crevette / Shrimp          27 

   Canard / Duck            32 

   Bœuf / Beef           24 

   Poulet / Chicken           23 

Végétarien / Vegetarian         21  



 
 

  

 

DESSERTS 
 

D1.  Klaui Tod             9 

 Bananas frites accompagnées d’une crème glacée a la vanille 

 Golden fried bananas garnished with vanilla ice cream 

 

D2.  Sapparot Tod          10 

 Ananas frits accompagnes d’une crème glacée a la vanille 

 Golden fried pineapple garnished with vanilla ice cream 

 

D3.  Khao Niao Mamuang (saisonnier/seasonal)    12 

 Mangue et riz collant avec lait de coco 

 Sticky rice with mango and coconut milk 

 

D4.  Ice Cream Tod          11 

 Crème glacée a la vanille frite 

 Fried vanilla ice cream 

 

D5.  Dessert du jour/ Dessert of the day    
demandez notre personnel / ask our staff 

 

 
Notes:  

ALLERGIES: S.V.P. Aviser notre personnel AVANT de commander/ PLEASE notify our staff BEFORE ordering 

Veuillez prendre note que pour les groups de 8 personnes et plus, 15% sera ajouter à votre facture pour frais de service 

Please note, for groups of 8 people or more, a service charge of 15% will be added to your bill. 



 
 

 

 

BOISSONS / DRINKS 
 

 

The / Tea                 4 

The glace Thai / Thai Iced Tea  

 Lait condensée / Condensed milk           10 

 Citron / Lemon            10 

Café / Coffee                4 

Café glacée / Iced Coffee              8 

Boisson gazeuse / Soft Drinks                       3 

Eau plate / Spring water (500ml)            4 

Eau Pétillante Perrier/ Perrier Sparkling water (330ml)            5 

Eau Pétillante Perrier/ Perrier Sparkling water (1l)        10 

 

 
 
 

 
 

Notes:  

ALLERGIES: S.V.P. Aviser notre personnel AVANT de commander/ PLEASE notify our staff BEFORE ordering 

Veuillez prendre note que pour les groups de 8 personnes et plus, 15% sera ajouter à votre facture pour frais de service 

Please note, for groups of 8 people or more, a service charge of 15% will be added to your bill. 


