Tble & fore

== RACLETTE / GRILLADES ===

(SUR FOUR A RACLETTE)

LE FESTIN Choix d'une entrée par personne,
bison, sanglier et wapiti, l€égumes frais,
fondue au chocolat ou érable

148 / 2 PERS.

LA CHAMPETRE Brochettes de poulet et crevettes géantes,
sauce aux fruits de mer, IEgumes frais,
fondue au chocolat ou érable

94 / 2 PERS.

LE GOURMET Filets mignons, brochettes de poulet,
langoustines et Iégumes frais,
fondue au chocolat ou érable,

119 / 2 PERS.
LA TRADITIONNELLE  Fromage suisse & racler, charcuteries,

pommes de terre, cornichons et
oignons marinés

110 / 2 PERS.
-
== ENJREES =
Raclette suisse 15  Festin de crevettes de Matane 15
Escargots a I'ail gratinés 13  Salade verte 9
Champignons a l'ail gratinés 13 Salade César 12
Crevettes a I'ail gratinées 16  Cceurs d'Artichauts 10
= | £ EXTRAS ==

5 crevettes géantes 15  Bourguignonne (Huile) 10
5 pétoncles 17 Huile et Filet Mignon pour 2 25
4 langoustines 20 Créme et chapelure 10
Creveftes de Matane 14 Transformez votre fondue

Légumes 14 suisse en Campagnarde,

Fromage 11  ltalienne ou Mariniére 7
Filet Mignon 3 oz 16 Sauce Fruitd de mer 5
Boeuf 150 gr 12  Sauce a Fondue supplémentaire 1
Poulet 150 gr 12  Pain supplémentaire K
Mignonne (extra pour 1) 7
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Toutes les tables d'hotes sont servies avec salade verte,
lEgumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00
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== FONDUES ==

LETRIO 1 Fondue suisse ou raclette suisse
Fondue boeuf et poulet
Légumes frais
Fondue au chocolat ou érable

99 / 2 PERS.

LETRIO 2 Fondue suisse, campagnarde,
italienne ou mariniere
Fondue boeuf, poulet et
crevettes géantes
Légumes frais
Fondue au chocolat ou érable

119 / 2 PERS.

LE TRIO GIBIERS Choix d'une entrée par personne
Fondue bison, sanglier et wapiti
Sauces assorties
Légumes frais
Fondue au chocolat ou érable

139 / 2 PERS.

LE DUO Fondue boeuf et poulet
Légumes frais
Fondue au chocolat ou érable

85 / 2 PERS.

a0 OREPES ===

Crépe sauce aux fruits de mer et fromage suisse
Crépe banane-érable ou banane-chocolat
et creme fouettée ou
fondue au chocolat ou érable

39 / 1 PERS.
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Toutes les tables d'hétes sont servies avec salade verte,
|égumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00

La Chay
S
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LA FAUBOURG Cubes de poulet,

cubes de veau et filet de boeuf,
légumes frais

43 / P.PERS.

LA CHINOISE Filet de boeuf,

légumes frais
38 / P.PERS.

LA DODUE Poulet,

légumes frais,
38 / P.PERS.

LA JUMELEE Filets de boeuf et cube de poulet,
légumes frais

43 / P.PERS.

LA NEPTUNE Crevettes géantes, pétoncles, escargots,
filet de saumon,
légumes frais

55 /PPERS.

LA MIGNONNE Cubes de filet mignon,

légumes frais,
6 OZ / 50 / P.PERS.

9 OZ / 60 / P.PERS.
Extra huile - bourguignonne 7

LA TERRE ET MER Au choix:

1 - Poulet, crevettes et pétoncles

2 - Boeuf, crevettes et pétoncles,
légumes frais

53 / P.PERS.

LA JARDINIERE Brocoli, champignons, chou-fleur,
légumes frais

29 / P.PERS.
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Toutes les fondues sont servies avec salade verte,
lEgumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00
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= AlJ FROMAGE==

SUISSE Servie avec croGtons de pain
35 / P PERS.

CAMPAGNARDE Mélange de champignons,
brocoli et chou-fleur,
servie avec crodtons de pain

39 / P PERS.

ITALIENNE Savoureux mélange d'épices,
de légumes et de coulis de tomate,
servie avec crodtons de pain

39 / P PERS.

MARINIERE Crevettes de Matane,
servie avec crodtons de pain

39 / P PERS.

o
SUISSE DECOUVERTE

Servie avec charcuteries, oignons,
cornichons, Iégumes frais
et croltons de pain

52 / P.PERS.

——
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La Cha 'dronnée Toutes les fondues au fromage sont servies avec salade verte.
S _isse Salade césar supplément 3,00
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LA BASSE-COUR Brochettes de poulet, langoustines,
IEgumes frais, pommes de ferre Emincées
et fromage
44 / P.PERS.

LA MARMITON Filet mignon, brochettes de poulet,
IEgumes frais, pommes de ferre Emincées
et fromage
44 / P.PERS.

LA DU BARRY Brochettes de veau, langoustines,
IEgumes frais, pommes de ferre Emincées
et fromage
57 / P.PERS.

LA VEGETARIENNE Champignons, oignons, tomate, chou-fleur,
brocoli, pommes de terre Emincées

et fromage
33 / P.PERS.

LA FORESTIERE Filet mignon, langoustines,

IEgumes frais, pommes de ferre Emincées
et fromage
53 / P.PERS.

LA COMBINEE Filet mignon, crevettes de Matane,
IEgumes frais, pommes de ferre Emincées
et fromage
53 / P.PERS.

LA BOUQUETIERE Cételette de porc, pétoncles, légumes frais,
pommes de terre émincées et fromage
44 / P.PERS.

LA VILLAGEOISE Brochettes de poulet, Iégumes frais,
pommes de terre émincées et fromage
40 / P.PERS.

LE DELICE DE LA MER Langoustines, cuisses de grenouille,

escargofts, pétoncles, crevettes géantes,
sauce fruits de mer, Iégumes frais,
pommes de terre émincées et fromage

59 / P.PERS.

~La Cha™ “dronnee

Toutes les raclettes sont servies avec salade verte, B o — isse
légumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00 B,
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LA SPECIALE ) Filet mignon, brochette de poulet,
CHAUDRONNEE langoustines, crevettes de Matane,

légumes frais, pommes de terre
émincées et fromage

58 / P.PERS.
111 / 2 PERS.

LA VERT-PRE Brochette de veau,
brochette de poulet, langoustines,
sauce aux fruits de mer,
escargots, Iégumes frais,
pommes de terre émincées
et fromage
58 / P PERS.

111 / 2 PERS.

LA QUEBECOISE Cételette de porc, filet mignon,
langoustines, pétoncles,
légumes frais, pommes de terre
émincées et fromage

58 / P.PERS.
111 / 2 PERS.
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Toutes les raclettes sont servies avec salade verte,
IEgumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00




e grillades

== SR FOUR A RACLETTE e==s

Brochettes de poulet 33
Brochettes de poulet et crevettes 40
Filets mignons 6oz /50

9oz /60

Filet mignon et brochettes de poulet 40

Filet mignon et crevettes 50
Filets de saumon 38
Crevettes 42
Crevettes et pétoncles 43
Pétoncles 45

%@@ oy ‘
Toutes les grillades sont servies avec salade verte, La Cha ,"dronnée
légumes frais et sauces assorties. Salade césar supplément 3,00 S 1Sse
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10

11

12
13

14

15

16

17
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Jambon, sauce béchamel
Champignons, sauce béchamel
Asperges, sauce béchamel

Crevettes de Matane,
sauce béchamel

Jambon, fromage suisse
et béchamel

Brocoli, chou-fleur,
fromage suisse et béchamel

Champignons, fromage suisse
et béchamel

Asperges, fromage suisse
et béchamel

Crevettes de Matane,
fromage suisse et béchamel

Jambon, asperges, champignons
et béchamel

Jambon, asperges,
fromage suisse et béchamel

Jambon, asperges et béchamel

Jambon, champignons
et béchamel

Asperges, champignons
et béchamel

Crevettes de Matane,
champignons et béchamel

Crevettes de Matane,
asperges et béchamel

Sauce aux fruits de mer
et fromage suisse

i o

27 / P.PERS.
27 / P.PERS.
27 / PPERS.

29 / P.PERS

31 / P.PERS.

29 / PPERS.

28 / P.PERS.

29 / PPERS.

33 / P.PERS.

31 / P.PERS.

33 / P.PERS.
29 / P.PERS.

29 / P.PERS.

29 / PPERS.

33 / P.PERS.

33 / P.PERS.

33 / P.PERS.

Toutes les crépes sont servies avec salade verte.

Salade césar supplément 3,00
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aso [l AMBES asso

LE CAFE LA CHAUDRONNEE

(Cognac et Amaretto)

LE CAFE ESPAGNOL
(Cognac et Tia Maria)

LE THE ESPAGNOL
(Cognac et Tia Maria)

LE CAFE IRLANDAIS
(Whisky Irlandais et Irish Mist)

LE CAFE BRESILIEN

(Cognac, Tia Maria et Grand Marnier)

LE CAFE BAILEY'S

= DOUCEURS FLAMBEES ==
LES CREPES SUZETTE 32 / 2 PERS,
LES BANANES AU RHUM 32 / 2 PERS.
w20 FONDUES =
FONDUE A L'ERABLE 25 / 2 PERS.
FONDUE AU CHOCOLAT 25 / 2 PERS.
<=0 FRAICHES DOUCEURS ==

LA SALADE DE FRUITS

LA CREME GLACEE COGNAC,
GRAND MARNIER OU CREME DE MENTHE

e o

17

17

17

17

17
14

10

‘.Q

La Cha\\~dronnee
S Wisse
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CREPE A L'ERABLE

CREPE AU CHOCOLAT

CREPE AUX BANANES ET ERABLE
CREPE AUX BANANES ET CHOCOLAT
CREPE AUX POMMES ET CHOCOLAT
CREPE AUX POMMES ET ERABLE

CREPE LA CHAUDRONNEE

(Bananes, sauce & I'érable, creme fouettée
et rhum brun)

= [ F5 EXTRAS =

EXTRA CREME FOUETTEE
OU CREME GLACEE

EXTRA SAUCE CHOCOLAT / ERABLE

THE, CAFE ET/OU TISANE,
BOISSON GAZEUSE

CAPPUCCINO
ESPRESSO
JUS, LAIT

15

15

16

16

16

16

19

4,50

3.25

4,50

5.75

5.25

4,50



