
ENTRADAS
(entrées/starters)

ESQUITES   10
Maïs rôti, noix de maïs, mayonnaise morita, fromage cotija, tajín.

Roasted corn, corn nuts, chipotle mayonnaise, cotija cheese, tajín.

QUESO FUNDIDO  13
Fromage, agave, graines de citrouille, chorizo de porc, oignon, chips de tortilla, tortillas.

Cheese, agave, pumpkin seeds, pork chorizo, onion, tortilla chips, tortillas.

CEVICHE DE PESCADO   13
Ceviche de poisson (selon arrivage): concombre, tomate, avocat, coriandre, oignon,

céleri, jus d’orange, jus de lime.
Fish ceviche (fresh upon arrival): cucumber, tomato, avocado, cilantro, onion, celery,

orange juice, lime juice.

TOSTADA DE HOMARD   16
Homard, céleri, mayonnaise, oignon rouge, concombre, lime, radis.

Lobster, celery, mayonnaise, red onion, cucumber, lime, radish.

SOPA DE TORTILLA FRÍA*   8
Soupe froide, tomate, concombre, ancho, pasilla, chips de tortilla, crema, fromage,

oignon, coriandre, lime.
Cold soup, tomato, cucumber, ancho, pasilla, tortilla chips, crema, cheese, onion,

cilantro, lime.

*Extra crevettes/shrimp  5$ chaque /each   
 *Extra homard/lobster  PDM /Market Price  

ENSALADAS 
(salades/salads)

SALADE CÉSAR STYLE MEXICAIN   12
Romaine, chicharrón, tortillas, 
vinaigrette ail habanero lime,

 fromage cotija.
Romaine, chicharrron, tortillas,

 garlic habanero lime vinaigrette,
cotija cheese.

JICAMA   10
Pomme, avocat, oignon, radis, melon d’eau, concombre,

chicharrón, vinaigrette à la goyave, téquila et lime.
Apple, avocado, onion,  watermelon, cucumber,
chicharron, tequila and lime guava vinaigrette.

NOPALES   11
Cactus, haricots noirs, tomate, 
maïs, betterave, chips de tortilla,

 vinaigrette amandes.
Cactus, black beans, tomato, corn,

 beetroot, tortilla chips, almond
vinaigrette.

LA CATRINA



TACOS

AL PASTOR   10 (2)
Porc mariné, ananas rôti, coriandre, oignon.

Marinated pork, roasted pineapple, cilantro, onion.

PESCADO   10 (2)
Poisson: grillé ou frit, chou rouge picklé, pico de gallo, oignon, mayonnaise chili.
Fish: grilled or fried, pickled red cabbage, pico de gallo, onion, chili mayonnaise.

CAMARONES   13 (2)
Crevettes: grillées ou frites, chou rouge picklé, salsa jalapeños, mayo chili.

Shrimp: grilled or fried, pickled red cabbage, jalapeños salsa, chili mayo.

POLLO FRITO   14 (2)
Poulet frit, melon d'eau, mayonnaise chipotle.

Fried chicken, watermelon, chipotle mayonnaise.

NOPALES   10 (2)
Cactus grillé, champignons, chou-fleur frit, haricots noirs, habanero.
Grilled cactus, mushrooms, fried cauliflower, black beans, habanero.

CHORIZO   10 (2)
Porc, pomme de terre, chou, salsa de nopales, salsa verde, oignon, coriandre.

Pork, potato, cabbage, salsa de nopales, salsa verde, onion, cilantro.

COCHINITA PIBIL   10 (2)
Porc, oignon rouge picklé, jalapeños.

Pork, pickled red onion, jalapeños.

BRISKET DE BOEUF   18 (3)
Brisket de boeuf braisé, salsa verde et salsa habanero, oignon, coriandre.

Braised beef brisket, salsa roja, onion, cilantro.

PORK BELLY   17 (3)
Flanc de porc braisé et frit, sala roja, oignon, coriandre.

Pork belly, braised and fried, cooked salsa verde, onion, cilantro.

BAVETTE   14 (2)
Oignon, coriandre, salsa verde, guacamole.

Onion, cilantro, salsa verde, guacamole.

CARNITAS   10 (2)
Pork belly, légumes picklés, salsa verde.

Pork belly, pickled vegetables, salsa verde.

PARA COMPARTIR 
(pour partager/to share)

PLATO LA CATRINA   PDM / MP
(Pour 2, 4 ou 6 pers / For 2, 4 or 6 people)

Ceviche, esquites, quesadillas, 
guacamole, pico de gallo, chips de tortilla

GUARNICIÓN
(à côté/on side) 

QUESADILLAS   8
PLANTAINS, QUESO, SALSA VERDE   6

RIZ & HARICOTS / RICE & BEANS   6
PICO DE GALLO   5

FRIJOLES   5
GUACAMOLE   6 / 11

CHICHARRÓN   5
EXTRA TORTILLAS   2

EXTRA CHIPS DE TORTILLA   3

POSTRES (desserts)

CHURROS DULCE DE LECHE    8 (pour 3)
SUNDAE CHURROS   11


