LES PLANGHES

@ 14 belle | la harbe

PLANCHE DE FROMAGES DU QUEBEC 32/ PLANCHE
INFORMEZ-VOUS A VOTRE SERVEUR POUR CONNATTRE LA SELECTION DE FROMAGE

PLANCHE INDIVIDUELLE 43/ PLANCHE
CHOISISSEZ TROIS ENTREES ET FAITES-EN VOTRE PLAT PRINCIPAL

PLATEAU DE FRUITS DE MER 120/ PLANCHE
| SECTION DE CRABE DES NEIGES, 6 HUITRES, COCKTAIL DE CREVETTES,

CEVICHE DE PETONCLES, PALDURDES ET UNE CREATION DU CHEF

PLANCHE A PIOCHER* al/ PERS.
INSPIRATION DL MOMENT EN DELIX SERVICES

VOUS DECIDEZ DE PIOCHER? PARTAGEZ VOTRE EXPERIENCE EN IMAGE!  [5] #PLANCHEAPIOCHER

PLANCHE CARNIVORE* aa/ PERS.
COMBINAISON DE VIANDES SELON LE MARCHE

PLANCHE CARNIVORE XXL PRIX DU MARCHE

* MINIMUM 2 PERSONNES

LES EXTRAS

TRANSFORMEZ VOS FRITES EN POUTINE B
SECTION DE CRARE 35
SAUTE DE GREVETTES AU VIN BLANG ET AIL GONFIT 0
SAUTE DE CHAMPIGNONS SALVAGES B
PETONCLE POELE (UNITE) g
FOIE GRAS POELE 0
FRITES MAISON PARMESAN ET TRUFFE n

HUITRES
A 1S~

VARIETE SELON ARRIVAGE

*NON DISPONIBLES SUR PLANCHES INDIVIDUELLES

ROCKEFELLER unie 48

LES HUITRE

FRAICHES unie 33 oouz 30 DOUZ. 403

DES 17H!

DU DIMANCHE AU JEUDI

LES ENTREES

POUTINE «PULLED PORK>
SAUCE AU POIVRE NOIR ET BUFFALD TRACE

TARTARE DE BOEUF FORESTIER
CHAMPIGNONS FUMES, CRUMBLE DE BACON, COPEAUX DE PARMESAN, OIGNONS FRITS

TARTARE DE SAUMON AU GINGEMBRE ET SESAME EPICE
DIGNONS VERTS, ECHALOTES, CIBOULETTE

TARTARE DE THON A CHAIR ROUGE JALAPENOS ET LIME
OIGNONS ROUGES. JALAPENDS. OIGNONS VERTS

SALADE CESAR DE CHOUX DE BRUXELLES GRILLES
BACON. TUILE DE PARMESAN

SAUTE DE CHAMPIGNONS SAUVAGES ET OEUF PARFAIT
PAIN BRIOCHE MAISON, COPEAUX DE PARMESAN, CIBOULETTE

SALADE DE CALMARS FRITS DE LA BELLE ]
RADICCHIO. OIGNONS VERTS. CIBOULETTE. EMULSION AUX TOMATES FUMEES

BOUDIN NOIR EN PHYLLO POELE
CHUTNEY DE DATTES ET VERDURE

HALLOUMI FRIT SUR SALADE TIEDE AUTOMNALE
PDT RATTES, COURGE, EPINARDS, GRAINES DE CITROUILLE,
CREME SORE A LA CORIANDRE

RIS DE VEAU FAGCON «POPCORN>»
EMULSION AU WASARBI, ZESTE DE CITRON
(SUPPLEMENT DE B$ SUR PLANCHE INDIVIDUELLE)

PETONCLES POELES ,
CREME DE MAITS. CRUMBLE DE CHORIZO, OIGNONS MARINES
(SUPPLEMENT DE 78 SUR PLANCHE INDIVIDUELLE)

FOIE GRAS POELE, POMMES, BLEU ET PAIN BRIOCHE MAISON
POMMES CARAMELISEES. EMULSION AU FROMAGE BLEU ET PAIN BRIOCHE MAISON
(SUPPLEMENT DE 8$ SUR PLANCHE INDIVIDUELLE)
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-POUTINE DE LA BELLE

-MAC AND CHEESE AU BACON
-FISH AND CHIPS MAISON
-MINI BURGER ET FRITES

TORTE AU CHOCOLAT INCLUSE I 2

PLATS PRINGIPALX

RAVIOLI AU BOEUF BRAISE ET COURGE 33
SAUCE AUX CHANTERELLES ET JUS DE VIANDE

GNOCCHIS MAISON POELE AUX FRUITS DE MER SAFRANNES
CREVETTES, PALOLIRDES, MOULES, CALMARS, BISQUE DE HOMARD CREMELISE AL SAFRAN

TARTARE DE BOEUF FORESTIER 34
CHAMPIGNONS FUMES, CRUMBLE DE BACON, COPEALIX DE PARMESAN

TARTARE DE SALMON AU GINGEMBRE ET SESAME EPICE 34
ECHALOTTE, DIGNONS VERTS, CIBOULETTE

*10 ANS ET MOINS

TARTARE DE THON A CHAIR ROUGE JALAPENDS ET LIME 34 ‘ o
DIENONS ROUGES, JALAPENDS, DIENONS VERTS CREME BROLEE DU MOMENT 0
BAVETTE DE BOELIF. FRITES TRUFFES ET PARMESAN og | GATEAU AU FROMAGE MAISON, CARAMEL AU BEURRE SALE I
SAUCE AU VIN BLANC ET MOUTARDE, LEGUMES DE SAISON TARTE AUX PACANES 12
FILET D'EMPEREI.IR'FI]ELE, SAUCE SI]I.IBISE ab TORTE AU CHOCOLAT ;
SERVI SUR POLENTA CREMELISE MAISON ET LEGUMES DE SAISON -

DU SUCRE... «A PLANCHE!» 28
FISH & CHIPS MAISON 2/24 3/28

LONGE DE MORUE EN TEMPURA, SAUCE TARTARE, LEGUMES MARINES, CORNICHONS ET FRITES

COQUILLE ST;.J’AI]I]I.IES DECONSTRUITE , L PARTAEEZ V[IS PH ]-H]S ET

PUREE DE P-D-T A L'AIL CONFIT, SAUTE DE CREVETTES, POIREAUX ET BACON, PETONCLES PDELES

NSO SISO . COMMENTAIRES AVEC NOUS!

JOUE DE BOEUF BRAISEE, SAUCE AU PORTO 43
PUREE DE PDT A L'AIL CONFIT, LEGLIMES DE SAISON, POMMES PAILLES

PLATDUMOMENT PM @#PlancheAPiucher

DEMANDEZ A VOTRE SERVEUR(EUSE) QUEL EST LE PLAT DU JOUR!




