
 

 

Entrées 
Chou-fleur frit, chutney à la mangue, pickle d’échalote française, sauce raïta, 

croustillant de pois chiches .................................................................................. 18 $

Pavé de riz croquant au chocolat noir, sel de mer et d'Espelette, mousse de foie 
gras à la poire William, crumble de noisettes, gel de cerises au balsamique 
blanc, menthe ...................................................................................................... 20 $

Tartelette feuilletée, gouda fumé, flanc de porc du Rang 4 confit, oignon 
caramélisé, compote de fraises et rhubarbe ........................................................ 22 $

Ceviche de pieuvre, lèche de tigre, huile verte, jalapeños marinés, purée de 
patates douces, quinoa frit .................................................................................. 28 $

Tartares 
Saumon, furikake de dulse, prune au mirin, oignon vert, huile de sésame, 

mayo miso et yuzu, crumble d’arachides japonaises et pistaches ........... 18 $ / 36 $

Filet mignon de bœuf Angus Prime, cornichon, oignon blanc, vieux 
cheddar, iceberg, sésame grillé, mayo Big Mac maison, allumettes de 
pommes de terre frites ............................................................................ 19 $ / 38 $

Thon, guacamole, poire asiatique, wonton frit, lime, mayo au wasabi, 
gingembre et soya, ciboulette .................................................................. 20 $ / 40 $

Wapiti, soppressata, noix de cajou, gherkins, manchego, confiture de 
canneberges, mayo, moutarde anglaise .................................................. 21 $ / 42 $



 

 

Mets principaux 
Fazzoletti « Jamaïcan Patty», épaule de bœuf braisée, oignon, poivron espagnol, 

cheddar blanc, crème au curcuma, salsa verde .................................................... 34 $

Gnocchis maison, crème de maïs, bacon de sanglier fumé, salsa de maïs grillés, 
oignon mariné, café au poivre de Penja ............................................................... 38 $

Filet d'empereur poêlé, sauce vierge au chorizo, purée de carottes, niçoise ... 40 $

Risotto, chanterelles, mascarpone, demi-glace au dulce de leche, 
chiffonnade de mesclun diabolique aux noix de macadamia ....................... 45 $

Bavette de cerf grillée, bok choy, purée de topinambours, sauce barbecue à 
l’argousier et gochujang ............................................................................... 50 $

Jarret d’agneau de l’Agnellerie de Kamouraska braisé, aligot de kabocha au 
fromage à raclette à la bière Griffon, racines, sauce Diane au portobello ........... 55 $

**Pour 7 $ de plus, ajoutez une salade du chef ou soupe du jour + Café ou thé** 

Desserts 
Poire asiatique pochée, crème fraîche à l’eau de rose, tire éponge,  

gel de porto .......................................................................................................... 12 $

Sandwich à la crème glacée au beurre d’arachide, chocolat, fraises, banane .......... 12 $

Menu Enfant 
Pâtes Alfredo ou sauce rosée / Tendres de poulet (4) et frites ................................ 15 $

 


