NIGIRI SUSHI & SASHIMI MINI MAKI SUSHI )

Nom-Name ]
o moilpes I et L G Lo
14. 2mex/pes <
1. MAGURO $6,95 IKURA $8,50 39. AVOCAT $6,95 44. SAKE 57,95 ADRESSE - ADDRESS
THON O O CAVIAR DE SAUMON SAUMON
A\Y/0] /.Y R O 2 U 2 e et N AN N A Anieieieieieieiiie bbbk
N e AMONROE .. AVOCADO SALMON T P
HAMACHI $7,50 15. TOBIKO 5 il I I e B ELEPHONE - PHONE
2. THON A QUEUE JAUNE O O CAVIAR DE POISSON VOLANT O 40. KAPPA $6,95 45. UNAGI ROLL 5 $8,95 R T e m oo o oo oo oo oo oo oo mmoo oo oo oo
YELLOW TAIL TUNA FLYING FISH ROE CONCOMBRE ANGUILLE ET RADIS MARINES O O C E
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" CUCUMBER EEL AND PICKLED RADISHES -
3. ALBACORE 56,95 16. IKA 56,50 O e A D R F- QYRR AL
THON BLANC O O CALMAR O O 41. OSHINKO $6,95 46. SAUMON TEMPURA svox $ 9,95
JWHETUNA NI Nl sewo RADIS MARINES O O |  saumvonTempura O DATE HeuRre - TIME
4. SAKE $6,95 O O 17. TAKO $6,50 PICKLED RADISHES SALMON TEMPURA  EF oo T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T
sa’umon ) )1l pPEUWE 2 0C) () o oSS T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T T s T T T T T T T T Tt
SALMON glg%ggs O O 42. HAMACHI 47. THON TEMPURA s wcx 59,95 RemMARQUE - COMMENT
------------------------------------------------------------------------------ THON A QUEUE JAUNE, O O THON TEMPURA e
5. KUNSEI SAKE $6,25 18. KANI ;E CRABE $7,50 el ECHALOTE TUNA TEMPURA
zﬁﬂuo'\{'(gg“sﬁma O O CRABMEAT O O YELLOW TAIL TUNA, SHALLOT ALLERGIE
& Al s 5 T ST 43. TEKKA $ 48. SAUMON FUME s vex $995 (O
VIVANEAU ’ O O CRABE DE UALASKA ’ O O THON, ECHALOTE AVEC FROMAGE / WITH CHEESE
--.R.E.D.S.'\I.A.PEEE------------------------ -----.A.LéélsA.SEA.% --------------------------- TUNA, SHALLOT 49. THON TEMPURA SPECIAL smcx $ 10,95 O
7. SUZUKI $6,50 20. KANIKAMA * $5,50 — EXTRA? S AUCE ($1,00) O Wasasl  ($1,00) O G INGEMBRE  ($2,00) O
LOUP DE MER O O GOBERGE O O
AR | ___CRABSTICK T __. MAKI SUSHI
8. SABA $6,95 21. UNAGI * $6,50
MAQUEREAU O O ANGUILLE GRILLEE O O
MACKEREL GRILLED EEL
““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““““ S5mcx 1 Cornet S5mcx 1 Cornet 5mcx 1 Cornet 6 mex
* * cs 1 Hand ro 5pes 1 Hand roll cs and rol 6 pcs
9. EBI $6,50 22. TAMAGO $4,95 50. CALIFORNIA $850 " |56 HAMACHIEPICE/SPICcY  $9,95 70. UNAKYU* $9,95 7 ™™ 174 DYNAMITE* $12,95
CREVETTES CUITES OMELETTE OMELETTE, GOBERGE, TOBIKO ’ ANGUILLE GRILLEE, MASSAGO, .
COOKED SHRIMPS OMELET CONCOMBRE. AVOCAT ’ HAMACHI RADIS MARINES, CONCOMBRE, SAUMON FUME, ASPERGE
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ OMELET. CRAB STICK. TOBIKO O O THON A QUEUE JAUNE EPICE, TOBIKO, O O AVOCAT, TENKASU O O GOBERGE, OMELETTE, TOBIKO, O
10. AMA EBI ’ $9,95 modees 123, SUNSET $7,95 amodecs CUCUMBER, AVOCADD CONCOMBRE, ECHALOTE, TENKASU, OSHINKO GRILLED EEL, MASSAGO, SMOKED SALMON, ASPERGE
CREVETTES SUCREES O O CAVIAR ET OEUFS DE CAILLE O O SPICY YELLOW FIN TUNA, TOBIKO, PICKLED RADISHES, CUCUMBER, CRAB STICK, OMELET,
SWEET SHRIMPS CAVIAR AND QUAIL EGGS CUCUMBER, SHALLOTS, TENKASU, OSHINKO AVOCADO, TENKASU
oW T g;jgg‘a"a";;;\"ggg;{g;""""""g‘g‘,ga ““““““ o1, NEWTORK? S5ss 57 VEGETARIAN® 5750 7 SRR o TeER e $1255
ETONCLES PETONCLES. CAVIAR ET OEUF DE CAILLE CREVETTES TEMPURA, GOBERGE, CONCOMBRE, AVOCAT, GINGEMBRE PEAU DE SAUMON ET ANGUILLE GRILLES, PIEUVRE, TOBIKO, GOBERGE, RADIS MARINES
P : TOBIKO, CONCOMBRE, AVOCAT PATATE SUCREE, RADIS MARINES, WAKAME GOBERGE, MASSAGO, CONCOMBRE,
SCALLOPS SCALLOPS, CAVIAR AND QUAIL EGGS ; O O ET SAUCE DU CHEF TEMPURA
_____________________________________________________________________________ TENPURA SHRIMPS, CRAB STICK, CUCUMBER, AVOCADO, GINGER AVOCAT, RADIS MARINES SQUID, TOBIKO, CRAB STICK, PICKLED RADISHES
12. HOHGIKAI $6,50 24 TOBIKO, CUCUMBER, AVOCADO SWEET PAPATO, OSHINKO, WAKAME GRILLED SALMON SKIN AND EEL, CRAB AND TEMPURA CHEF'S SAUCE
’ - THON BLEU $9,95 () ) e e e e e e mcmme—mmmm——————————————— STICK, MASSAGO, CUCUMBER,
P Ae DES ON®) 52.BOSTON $8,50 58. TOFUTARIAN * $7,50 ___AOCADOPCKLEDRADISHES |
------------------------------------------------------------------------------ SAUMON FUME, OMELETTE, GOBERGE, TOFU PANNE, CONCOMBRE, AVOCAT 72. RAINBOW $10,95 76. DRAGON EYE* $13,95
12A. TOBIKO YUZU $8,95 25. TOBIKO, CONCOMBRE, AVOCAT RADIS MARINES O : ’ ’
CAVIAR DE POISSON VOLANT (yuzu) O O CHUTORO $11,95 O O SMOKED SALMON, OMELET, CRAB STICK, O O FRIED TOFU, CUCUMBER, AVOCADO O Zgﬁgaﬁg&?&g&?&%gig?RGE’ O gég;{gﬁé\g:gjégbﬁgﬁi’fx%gf’
FLYING FISH ROE (vuzu) ___JoBIko, cUCUMBER, AVOCADO ] PICKLEDRADISHES o ___ TUNA, SALMON, RED SNAPPER, CRAB STICK SALMON, TOBIKO, CARROTS,
1;"0‘N‘| ““““““““ ;165‘5""""" “2‘6 “““““““““““ ; ““““““““ 53 KAMIKAZE $8,95 59. KARA-AGE * $38,50 CUCUMBER, AVOCADO, MASSAGO SHALLOTS AND TEMPURA CHEF'S SAUCE
’ . TOR 13,95 THON EPICE, GOBERGE, TOBIKO, POULET FRIT, GOBERGE, RADIS MARINES, |  C T s s s e s e e e e e e e e e s ae T T LT i sA s e e eAeas T
OURSIN DE MER O O OTORO O O CONCOMBRE, AVOCAT, TENKASU O O TOBICO, CONCOMBRE, SAUCE EPICEE O O 73. PICASSO $13,95 77. AJITA-ROLL* et $15,95
SEA URCHIN SPICY TUNA, CRAB STICK, TOBIKO, FRIED CHICKEN, CRAB STICK, PICKLED RADISH, CALMAR AR, O SAUMON, VIVANEAU, CAVIAR, GOBERGE O
& __EU_CBTEE_R’_A_VSC_A_D?’_TEN_KLAS_U____________________ _____Tglﬂ'io;c_u_cghfEEE’_SEIiY_Si\LlC_E ____________________ GINGEMBRE, SAUCE EPICEE, TENKASU SAUCE DU CHEF TEMPURA
Rl i 54. SAUMON EPICE/SPICY~$ 8,50 60, SNAKE ® §9,50 s e AT ot
Spécialités / Specialtes SALMON PEAU DE SAUMON GRILLEE, GOBERGE, GINGER, SPICY SAUCE. TENKASU TEMPURA CHEF'S SAUCE
SAUMON EPICE, TOBIKO, O O TOBIKO, CONCOMBRE, AVOCAT, O O ’ ’
SUSHI  SASHIMI SUSHI SASHIMI CONCOMBRE, TENKASU RADIS MARINES

SPICY SALMON, TOBIKO, GRILLED SALMON SKIN, CRAB STICK,

2mex/pes 2mex/pes 2mex/pes 2mex/pes
27. MAGURO EPICE $ 7,50 33. MAGURO YAKI $7,50 CUCUMBER, TENKASU ;OCBKTEOB Eiglusr\:?sm AVOCADO,
TEMPURA THON GRILLE AVEC SAUCE YAKI O O ------- P L L L L L L b Bttt ittt datttetatete bbbt bt MAKI SUSHI
THON, CAVIAR ET SAUCE EPICEE GRILLED TUNA WITH YAKI SAUCE 55. THON EPICE / SPICY $8,50 61. SPIDER * $13,95 Spécialités / Specialtes
o JUNA CAVIAR AND SPICY SAUCE o e ——— e TUNA CRABE A CARAPACE MOLLE, P P
28. HAMACHI EPICE $ 7,50 34. HAMACHI YAKI $7,50 THON EPICE, TOBIKO, O O GOBERGE, TOBIKO, CONCOMBRE, O O
TEMPURA THON A QUEE JAUNE AVEC SPCY TUNA, TOBIKD, SOPT-SHELL CRAB, CRAB STICK
;:S(I:\IEAESIEEEJEJAUNE, CAVIAR ET O O Zﬁ?ﬁigﬁguow FIN TUNA WITH O O CUCUMBER, TENKASU ;gil\:(gAEgEUMBIER' ' 78. GEISHA (8 mcx/pcs) FEUILLE DE RIZ $15.95 O
YELLOW FIN TUNA, CAVIAR AND YAKI SAUCE ,
SPICY SAUCE THON, CREVETTE, TEMPURA, CONCOMBRE, AVOCAT, GOBERGE, CHIP TEMPURA
29. SAKE EPICE TEMPURA $ 7,50 35. SAKE YAKI $7,50
SAUMON, CAVIAR ET SAUCE EPICEE SAUMON GRILLE AVEC SAUCE YAKI O O
SALMON, CAVIAR AND SPICY SAUCE GRILLED SALMON WITH YAKI SAUCE SUGGESTIONS SUSHI 66. MAKI CHEF LUU $19,95 79. SAMOURAI (8 mcx/pcs) FEUILLE DERIZ ‘ $16,95
gy By SRR 62. OSAKA A D SALMON SAUMON FUME , O THON, CREVETTE, TEMPURA, CONCOMBRE, AVOCAT, GOBERGE, CHIP TEMPURA, FROMAGE EN CREME
30. KANI EPICE TEMPURA $7,50 36. = SABA YAKI $7,50 " THON, CONCOMBRE, AVOCAT, $10,95 O CREVETTESTEMPURA, CAVIAR, N/ | T s e T T TS TS TS TS TS T S sS s m T
CHAIR DE CRABE, CAVIAR ET MAQUEREAU GRILLE AVEC GOBERGE, RADIS MARINES, SESAME, EE%@S&%&OSEGEE'E?’IS&EM;%U\LLE DE MENTHE 10 MCX
saucE Epicee O O SAUCE AK| O O oo Qe pwstom Mo T T | CONCOMRe St ruwe ot e Jovex________ 80.  SUSHI PIZZA (6 mex/pcs) 0O
CRABMEAT, CAVIAR AND GRILLED MACKEREL WITH 63. KYOTO $10,95 67. 911 $12,50 : p $14,50
SPICY SAUCE YAKI SAUCE CONCOMBRE, GOBERGE, CREVETTES O CREVETTES CUITES, HAMACH O SAUMON
31. HOTATE EPICETEMPURA  $7,50 37. IKAYAKI $7,50 o e SO BricEe. TePORA SN
PETONCLES, CAVIAR ET SAUCE EPICEE O O CALMAR GRILLE AVEC SAUCE YAKI O 64. VOKANO $16,95 68. PROFUSION $19,50
SCALLOPS, CAVIAR AND SPICY SAUCE GRILLED SQUID WITH YAKI SAUCE ﬁw& AVOCAT, GOBERGE O ﬁgmg&gzkel%?JCLETXTG%QEE%&THON' O 81. DELUXE PIZZA (6 mcx/pcs) $15,50 O
32. IKA EPICE TEMPURA $7,50 38. TAKO YAKI $7,50 T B O e e e e SAUCES CAVRECHAOTTES, SAUMON FUME
CALMAR, CAVIAR ET SAUCE EPICEE O O PIEUVRE GRILLEE AVEC SAUCE YAKI O O 65. IKA MAKI $18,95 69. MISS BOUCHERVILLE smcx) $17,50
SQUID, CAVIAR AND SPICY SAUCE GRILLED OCTOPUS WITH YAKI SAUCE CALMAR FRIT, GOBERGE, CAVIAR, O SAUMON FUME, CREVETTES TEMPURA, O
AVOCAT, CONCOMBRE, SAUCE A L'AIR, FROMAGE, CAVIAR, AVOCAT, CONCOMBRE,

TEMPURA, OIGNON, FROMAGE, OSHINKO 8 MCX FEUILLE DE MENTHE 8 MCX

* Cuir/ * Cookeb * Cuit/ * Cookeb * Cuit/ * Cookeb




DEGUSTATIONS / TASTINGS

82. SAUMON / SALMON TATAKI (7 mcx/pcs)

87.

. CREVETTES GEMEAUX / GEMINI SHRIMPS

. ANGUILLE DANSANTE / DANSING EEL

92.

. COMBO #2 (34 MXC/34PCS) **

. COMBO #3 (51 MXC/51PCS) **

. COMBO #4 (68 MXC/68 PCS) **

86. SPICY OBA (5 mcx/pcs)

FEUILLE DE MENTHE TEMPURA, CHOISISSEZ (TARTARE DE THON; SAUMON; PETONCLE)

SPECIAL SUSHI / SPECIAL MAKI

HAWAIIEN / HAWAIIAN

CHIP TEMPURA ENVELOPPE DE THON ROUGE , FEUILLE DE RIZ
CUCUMBER, AVOCADO, SPICY TUNA, TOBIKO,
TEMPURA CHIP WRAPPED IN RED TUNA, RICE PAPER

CREVETTES TEMPURA, AVOCAT, CONCOMBRE, TOBIKO,

FROMAGE DOUBLES RECOUVERT DE CREVETTES CUITES, FEUILLE DE RIZ
TEMPURA SHRIMPS, AVOCADO, CUCUMBER, TOBIKO,

CHEESE WRAPPED WITH COOKED SHRIMPS, RICE PAPER

CONCOMBRE, AVOCAT, GOBERGE, TOBIKO, FROMAGE ENVELOPPE AVEC
ANGUILLE GRILLEE ET SAUCE D’ANGUILLE, RADIS MARINES, FEUILLE DE RIZ
CUCUMBER, AVOCADO, CRAB STICK, TOBIKO, CHEESE ENVELOPED WITH
GRILLED AND SPECIAL EEL SAUCE, RICE PAPER

CLEARWATER

THON, SAUMON, VIVANEAU, SAUMON FUME,

AVOCAT, CONCOMBRE, GOBERGE, TEMPURA, FEUILLE DE RIZ
TUNA, SALMON, RED SNAPPER, SMOKED SALMON,
AVOCADO, CUCUMBER, CRAB STICK, RICE PAPER

PAPILLON / BUTTERFLY

PEAU DE SAUMON, CONCOMBRE, AVOCAT, TOBIKO, OMELETTE, GOBERGE,
RECOUVERT DE SAUMON FUME

SALMON SKIN, CUCUMBER, AVOCADO, TOBIKO, OMLELET,

CRAB STICK, SMOKED SALMON

COMBO SUSHI

COMBO #1 (17 MXC/ 17 PCS) **

6 MORCEAUX DE SUSHI, 6 MORCEAUX DE SASHIMI, 5 MORCEAUX DE MAKI
6 PIECES OF SUSHI, 5 PIECES OF SASHIMI, 5 PIECES OF MAKI

12 MORCEAUX DE SUSHI, 12 MORCEAUX DE SASHIMI, 10 MORCEAUX DE MAKI
12 PIECES OF SUSHI, 12 PIECES OF SASHIMI, 10 PIECES OF MAKI

18 MORCEAUX DE SUSHI, 18 MORCEAUX DE SASHIMI, 15 MORCEAUX DE MAKI
18 PIECES OF SUSHI, 18 PIECES OF SASHIMI, 15 PIECES OF MAKI

24 MORCEAUX DE SUSHI, 24 MORCEAUX DE SASHIMI, 20 MORCEAUX DE MAKI
24 PIECES OF SUSHI, 24 PIECES OF SASHIMI, 20 PIECES OF MAKI

** TOUS LES COMBOS INCLUS LE CHOIX DE SOUPE MISO OU SALADE
** ALL COMBOS INCLUDE A CHOICE OF MISO SOUP OR SALAD

8 mex
8 pcs

+5. DHASEIRIISS Restaurant

SOUPE TRADITIONNELLE, BASE DE SOYA ET ALGUES FRAICHES $5,50 O
TRADITIONAL SOUP, SOY AND FRESH SEAWEED L4

R O Sus h .L h am ac h L

SOUPE MISO ADDITIONNEE D’UNE POIGNEE DE FRUIT DE MER $8,95
MISO SOUP ADDED A HANDFUL OF SEAFOOD
........................................................................................................................................................................................ y - - - - - -
98. SUMASHI Epicerie fine japonaise & traiteur
CONSOMME DE FRUIT DE MER A LA JAPONAISE, PETONCLE, CREVETTE, y . ., . .
SAUMON ET VIVANEAU $9,95 O Spec|a||te Sash|m|

SEAFOOD CONSUMED IN THE WAY OF JAPANESE, SCALLOP, SHRIMP,
SALMON AND RED SNAPPER

SALADES / SALADS

99. SALADE DU JARDIN / GARDEN SALAD
AVEC VINAIGRETTE DU CHEF $550 O
WITH CHEF’S VINAIGRETTE

100. EBI WAKAME
SALADE D’ALGUES AUX CREVETTES, CONCOMBRE ET SAUCE CITRONNEE s1050 Q)
SEAWEED SALAD WITH SHRIMPS, CUCUMBER AND LEMON SAUCE

101. SEA-FOOD SALAD
SALADE AVEC SAUMON FUME, CREVETTES, TOBIKS, GOBERGE ET
VINAIGRETTE DU CHEF s1350 ()
SALAD WITH SMOKED SALMON, SHRIMPS, TOBIKS, POLLOCK AND

CHEF’S VINAIGRETTE
PLATS / PLATES

102.POULET TERIYAKI / CHICKEN TERIYAKI
ASSIETTE DE POULET TERIYAKI GRESILLANT ACCOMPAGNEE DE LEGUMES
SAUTEES ET DE RIZ $24,95 O
PLATE OF SIZZLING CHICKEN TERIYAKI WITH SAUTE VEGETABLES AND RICE

103.SAUMON TERIYAKI / SALMON TERIYAKI
ASSIETTE DE SAUMON TERIYAKI GRESILLANT ACCOMPAGNEE DE LEGUMES
SAUTEES ET DE RIZ $28,95 O
PLATE OF SIZZLING SALMON TERIYAKI WITH SAUTE VEGETABLES AND RICE

104.BOEUF TERIYAKI / BEEF TERIYAKI
ASSIETTE DE BOEUF TERIYAKI GRESILLANT ACCOMPAGNEE DE LEGUMES
SAUTEES ET DE RIZ $30,95 O
PLATE OF SIZZLING BEEF TERIYAKI WITH SAUTE VEGETABLES AND RICE

105. CREVETTES TEMPURA / TEMPURA SHRIMPS

CREVETTES PANES ET DORES $13,95
SERVIS AVEC LEGUMES ET SAUCE TEMPURA
SHRIMPS BREADED AND GOLDEN

SERVED WITH VEGETABLES AND TEMPURA SAUCE

106. ASSIETTE TEMPURA / TEMPURA PLATE

PETONCLE, SAUMON FUME, CALMAR ET CREVETTES PANES ET DORES $29,95
SERVIS AVEC LEGUMES ET SAUCE TEMPURA O
SCALLOPS, SMOKED SALMON, SQUID AND SHRIMPS BREADED AND GOLDEN

SERVED WITH VEGETABLES AND TEMPURA SAUCE

Adresse Téléphone
. Aut i ffert
NOteS: HITES SErvices oTrerts 690 Suite N, Rue De Montbrun, (450) 906-3838
................................................................ Epicerie fine japonaise Boucherville, Québec, J4B 8H2 (450) 906-6282
................................................................ (438) 527-0682
................................................................ our plus d'informaton: h .
wa:N.SLTshihamachi.ca Courriel Site Web

info@sushihamachi.ca www.sushihamachi.ca
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