
Hors d’œuvres / Antipasti 
Hûitres premium             $22/44.00 

Tartare de saumon,mangue et avocat             22/32.00 

Moules marinara               20/30.00 

Aubergines à la parmigiana              16/24.00 

Cocktail de crevettes         24.00 

Burrata à la salade de tomate cerises et basilic                22.00 

Crevettes panées         22.00 

Antipasti de fruits de mer(Calmars,crevettes,pétoncles en salade)        22.00 

Saumon fumé à l’aneth et citron (maison)      22.00 

Bresaola de carpaccio roquette et fromage Manchego truffes   22.00 

Calmars frits à l’andalouse        21.00 

Prosciutto di Parma et fruits de saison      20.00 

Focaccia à l’ail         12.00 

 

 

Salade/Soupe / Insalate/Zuppa 
Salade d’endives et pomme vertes aux noix       15.00 

Salade de roquette au parmesan et pignons      15.00 

Salade César                     12.00 

Soupe minestrone         10.00 

 

 

Viandes / Carne 
Surf n turf mignon/queue homard       75.00 

Filet mignon, sauce au poivre        55.00 

Faux-filet de bœuf, grillée (rib-eye)       52.00  

Bôuts de côte de bœuf (short-rib) au vin rouge braisées    45.00 

Bavette de bœuf grillé à l’échalote et vin rouge     39.00 

Piccata al limone (Escalopes de veau de lait, sauce au vin blanc citronnée) 38.00 

Portafoglio alla Voldostana        35.00 

(Escalopes de veau de lait en portefeuille farcie de jambon 

 et de fromage légèrement panée, sauce champignons) 

Jarret d’agneau confit         35.00 

Escalope de veau de lait pannée à la parmigiana     35.00 

(Accompagné de spaghetti à la viande) 

Foie de veau de lait poêlé au bacon et oignons     32.00 

Rognons de veau à la moutarde       32.00 

Escalope de poulet pannée à la parmigiana      29.00 

(Accompagné de spaghetti sauce à la viande) 

 

 

 

 



Poisson / Pesce/fruit de mer 
Assiette de fruits de mer(crevettes,calmars,queue d’homard )            $55.00 

Filet de Bar rayé, grillé au citron et aux herbes     42.00 

Filet de loup de mer, grillé        32.00 

Homard frais vivant         p/m 

 

Pâtes / Pasta 
   SANS GLUTEN (Pennine,Spaghetti)$4 

Paccheri ai fungi porcini(sauce aux cépes et vin blanc)    32.00 

Pappardelle al pomodoro con burrata (sauce tomate basilic et fromage burrata)  32.00 

Orecchiette con salsiccia e rapini       28.00 

(Pâtes, saucisses italiennes maison, broccoli rabe à l’ail et aux épices) 

Rigatoni al Ragu di salsiccia e melanzane(sauce tomate,saucisses,aubergine) 28.00 

Gnocchi di Patate Gorgonzola (sauce à la crème,fromage Gorgonzola,parmesan) 28.00 

Spaghetti alla Carbonara (sauce à la crème,bacon,oeuf,fromage parmesan) 27.00 

Fettuccine Gigi (sauce rosée, jambon, champignons)    27.00 

Fettuccine Alfredo (sauce à la crème)      25.00 

Fusilli primavera (sauce tomate,aubergine,poivron doux,courgettes)  25.00 

Pennine Romanoff (sauce rosée,flambée à la vodka)     25.00 

Pennine Arrabbiata(sauce tomate, piments forts et basilic    24.00 

Spaghetti alla Bolognese (sauce à la viande)                 22.00 

 

Pâtes gratinées / Pasta al forno 
Cannelloni (Pâtes, farcies de viande,sauce à la viande)    25.00 

Manicotti alla Fiorentina        25.00 

(Pâtes, farcies de fromage ricotta,épinard,sauce tomate, basilic) 

Lasagne (Pâtes, sauce à la viande)       24.00 

 

Pâtes aux fruits de mer / Pasta fruitti di mare 
Linguine al sapore di mare        55.00 

(Pâtes, queue d’homard,moules,crevettes,palourdes,sauce vin blanc) 

Linguine all’Amalfitana        35.00  

(Sauce tomate basilic, palourdes,moules,crevettes) 

Fettuccini gamberetti (sauce rosée,crevettes)      32.00 

Linguine vongole (sauce tomate basilic, palourdes)     32.00 

Farfalle con asparagus e salmone(sauce à la crème,asperges,saumon fumé) 32.00 

    

    Pizza 

Pizza aux cépes (funghi porcini)       32.00 

Pizza crevettes          30.00 

Pizza saucisses italienne et broccoli rabe      25.00 

 

     

 


