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La Tequila est lalcool issu de la distillation dune
seule et unique plante qu'on nomme Agave bleue.
Le Mexique est le principal producteur d’Agave au
monde et toutes les Tequilas de premiere qualité

doivent étre systématiquement produites et
embouteillées au Mexique, dans la ville de Tequila.

Cest une appellation d'origine contrélée. Nos

Tequilas se dégustent comme un bon scotch!

Bl
N BLANCO
Cette Tequila est jeune, car elle est obtenue
directement apres la seconde distillation. Bon &
| nombre de connaisseurs la préferent car son golt j‘
est plus pur. |

REPOSADO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de bois ~ §
- pendant une période d'au moins 2 mois. Son godt est :
légerement plus “suave” que la blanco et c'est aussi la
plus consommée au Mexique. ‘

ANEJO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de chéne
pendant une période dau moins 12 mois. A déguster §
lentement pour appreécier tous ses arémes.

EXTRA ANEJO
Cette Tequila est vieillie dans des barils de chéne
pendant une période dau moins 36 mois.

::_‘ A déguster encore plus lentement pour savourer
i chaque gorgée! )
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AFIN D'APPRECIER LES DIFFERENCES
ENTRE CHACUNE DES CLASSES,
NOUS VOUS INVITONS A DEGUSTER NOTRE
PLATEAU DE TEQUILA
Y2 0z DE CHACUNE DES CLASSES DE
TEQUILA VOUS EST SERVIE

Informez-vous aupres de notre
personnel, parce quune Tequila,
c'est bien plus qu'un simple

«shooter»!
ESSAYEZET ADOPTEZ!
PLATEAU
DEGUSTATION
1800 - 3 SORTES 13S
1800 - 4 SORTES 20S

SERPIENTE - 3SORTES ~ 18S
SERPIENTE -4 SORTES ~ 25S
DONJULIO-3 SORTES 208
DONJULIO-4SORTES 35S
DON PATRON -3 SORTES  19S
HONOR - 3 SORTES 20S
TESORO - 3 SORTES 20S
CASAMIGOS - 3 SORTES ~ 20S
CASAMIGOS - 4 SORTES ~ 28S




lequila

1800

COMONT
SIEMPRE
SERPIENTE
TRES AGAVES
CORZ0

HORNITOS
TRADICIONAL
CORAZON
1800
SERPIENTE
HERRADURA

1800
AGAVITA
CORRALEJO

HORNITOS BLACK T11S

SERPIENTE
SIEMPRE
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7S CASAMIGOS
7S PATRON
98 TESORO
9$ DONJULIO
10S HONOR
10$
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6S  CODIGO 1530
7S CASAMIGOS

8S  PATRON
9S  TESORO
9S  DONJULIO
1S HONOR
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10S  ELMAYOR
10S  CASAMIGOS
1S PATRON
TESORO
125 DONJULIO
138 HONOR

1S
1S
128
128
128

128
13$
13$
13$
13$
14

14
14S
14S
14S
158
188
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SERPIENTE 15S
JOSE CUERVO DE LA
FAMILIA 285

DON JULIO 1942 328
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TEQUILA ROSE 8S
1800 COCO 10S
CRISTALINO:

HORNITOS 9s
DON JULIO 70 128

ZACBE ORGANIC 138
CASAMIGOS 158
SERPIENTE 158
BOZAL ESPADIN 16S

Le Mezcal est distillé a base de toutes sortes
dagaves contrairement ala Tequila d'origine.
Pour le mezcal, on utilise des agaves ayant
une maturité d'environ 7 ans jusqu'a 30 ans.
Régulierement un bon mezcal se déguste
avec orange et nos sels de crickets ou
de vers de la plante Agave.




Cocktails
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LA CLASICA 1128 T 16

Jus de lime fraichement pressé, Tequila et cointreau

LA PIQUANTE AY!AY!AY! T 13S ?173

Tequila, cointreau, jus de lime, mélange maison
de chile verde avec rim de tajin épicé

GEANTE LS
7 Margaritas dans notre fameux format GEANT!
LA EXPERIENCIA T 14S T18$

Tequila, cointreau et au choix:
Mangue- Fraisese Ananase Coco ou Tamarindo

LA DIFERENCIA T165 T 208
Tequila Anejo, Grand Marnier et au choix:
Limee Manguee Fraisess Ananas Coco ou Tamarindo

LA MARGARASOL 188
Un mélange de notre populaire Margarita
@la lime et dune Sol ou XX renversée!

= =
W n
Y, N
N= 7.

Tequila et coke

Tequila, feuilles de menthe, lime, sirop simple et
soda

Tequila, Clamato, chili piquin, sel de céleri, sauce
Worcestershire et jus de lime

Tequila, liqueur au pamplemousse et sel

Mezcal, apérol, sirop de Jalapeno, jus de
pamplemousse, jus de lime et rime de Tajin
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CUBA LIBRE 10$
Rhum et coke

DAIQUIRI 12S
Rhum avec notre mélange de lime, fraise ou mangue
MOJITO 128
Rhum blanc, feuilles de menthe, lime et soda

GIN TONIC 128
Gin, tonic et lime

ANANAS MAMA 12S
Rhum Malibu, Amaretto et jus dananas

PINA COLADA 14S

Rhum Malibu, rhum blanc, ananas OU fraise
et créme de coco

AMARETTO COLADA 148

Rhum Malibu, rhum blanc, ananas OU fraise
et créme de coco

BLOODY CAESAR 148

Vodka, clamato, chili piquin, sel de céleri, sauce
Worcestershire et jus de lime

MICHELADA 15S

Biére blonde clamato, chili piquin, sauce
Worcestershire et jus de lime, servie dans un verre
rempli de glace!




Bicees
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SOL 1S
XX 1S
TECATE 128

Sceau de 5(Sol ou XX) 50S
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120z 200z PICHET

XX 9S 128 328
IPA 9S 128 328
e

VERRE 2PICHET  PICHET
BLANCHE 108 253 328

ROUGE 108 253 328
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ALVARINHO - PORTUGAL 38S

Aveleda

GRAN VINA SOL BIO - ESPAGNE  10S|40S
Chardonnay

SANTA MARGHERITA - ITALIE NS | 44S
Pinot Grigio

LIQUID LIGHT - USA 12S148S
Sauvignon
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LACETTO - MEXIQUE 9S134S
Petite Sirah

VIGNES DE BILAHAUT - FRANCE 428

Cétes du Roussillon

GRAN CORONAS - ESPAGNE 125 48S

Cabernet Sauvignon

LAS PISADAS - ESPAGNE 12S148S
Tempranillo

ERATH - USA 15S168S
Pinot noir

CHIANTI PERANO - ITALIE 62S
Frescobaldi

BAROLO - ITALIE 75
Fontanafredda

CHATEAU CLARKE - FRANCE 90$

Listrac-Médoc
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ROSELINE - FRANCE (ROSE) 358
ALIE - ITALIE (ROSE) 408
VILLA CONCHI - ESPAGNE (BULLES) 40$
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verre 6§ @ 1/2 - pichet 148 e pichet 228
AGUA DE HORCHATA

Riz et cannelle

AGUA DE TAMARINDO

Fruit exotique

AGUA DE L|MON

Limonade fraiche faite maison

AGUA DE JAMAICA

Fleurs dhibiscus
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VIRGIN CAESAR MOJITO
MARGARITA PINA COLADA
DAIQUIRI
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AUTRES

CAFE, THE, INFUSION  3.50$
EXPRESSO 48
CAPPUCCINO 5$
CAFE AU LAIT

JARRITOS

EAU PETILLANTE
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FLAN 8$

Créme de caramel renversé

TRES LECHES 9$

Gdteau blanc aux trois laits et un soupcon de rhum

CHURRQS 9$

Péte frite saupoudré de sucre et cannelle

GATEAU AU FROMAGE COCO-LIME 108

CAFES
ALGOOLISES

BAILEY'S 108
Café expresso et Bailey's
MEXICAIN 12§

Café expresso, Tequila et Kalhua
ESPAGNOL 128

Café expresso, Kalhua et rhum Malibu

TROPICAL 128

Café expresso, rhum Malibu et rhum coco

BRESILIEN 13$

Café expresso, cognac, kalhua et Grand Marnier
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