
CARTE DES COCKTAILS
Toutes nos margaritas sont faites avec

la tequila 100 % Agave et de vrais fruits

pour un supplément toutes nos margaritas peuvent être faites 
avec tequila añejo ou mezcal.

LA CLÁSICA
JUS DE LIME FRAÎCHEMENT PRESSÉ, 
TEQUILA REPOSADO JIMADOR ET TRIPLE SEC

LA MARGARITA AY!AY!AY!
LA CLASICA PIQUANTE, AVEC RIME DE CHILE TAJIN

GÉANTE (7 MARGARITAS)
JUS DE LIME FRAÎCHEMENT PRESSÉ, 
TEQUILA REPOSADO JIMADOR ET TRIPLE SEC

LA EXPERIENCIA
TEQUILA REPOSADO JIMADOR, TRIPLE SEC ET FRUITS AU CHOIX:
• MANGUE • LIME • FRAISE • ANANAS • COCO • TAMARINDO

LA DIFFERENCIA
TEQUILA AÑEJO, GRAND MARNIER ET FRUITS AU CHOIX:
• MANGUE • LIME • FRAISE • ANANAS • COCO • TAMARINDO

LA MARGARASOL/DOSARITA
UN MÉLANGE DE NOTRE POPULAIRE MARGARITA
ET D’UNE SOL OU XX RENVERSÉE!

margar itas
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cocktails

pour un supplément tous nos cocktails peuvent être faits 
avec tequila añejo ou mezcal.

CHARRO NEGRO
TEQUILA REPOSADO, JUS DE LIME ET COKE

TEQUILA SOUR
TEQUILA REPOSADO, AMARETTO, JUS DE LIME ET 
ÉMULSIFIANT NATUREL

MEZCALOMA
MEZCAL, APÉROL, SIROP DE JALAPEÑO, JUS DE PAMPLEMOUSSE, 
JUS DE LIME ET RIME DE TAJIN

PALOMA
TEQUILA REPOSADO, SODA, JUS DE LIME  ET JUS DE PAMPLEMOUSSE

TEQUILA CAESAR
TEQUILA REPOSADO, CLAMATO, CHILE PIQUIN,
SAUCE WORCESTERSHIRE ET JUS DE LIME

PICANTE
TEQUILA REPOSADO, TRIPLE SEC, JUS DE LIME, CONCOMBRE 
ET JALAPEÑO 

LA CRUDA
UNE SOL RENVERSÉE DANS UN TEQUILA CAESAR

à base  de  tequ ila
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pour un supplément de 5$, demandez votre cocktail double !



cocktails

tous nos cocktails sont faits avec de vrais fruits !

MICHELADA DEMANDEZ LA PIQUANTE!
BIÈRE, CLAMATO, CHILE PIQUIN,
SAUCE WORCESTERSHIRE ET JUS DE LIME

BLOODY CAESAR
VODKA, CLAMATO, CHILE PIQUIN,
SAUCE WORCESTERSHIRE ET JUS DE LIME

DAIQUIRI
RHUM ET LIME OU FRAISE

ANANAS MAMA 
RHUM MALIBU, AMARETTO ET JUS D’ANANAS

PIÑA COLADA
RHUM MALIBU, RHUM BLANCO, ANANAS ET CRÈME DE COCO

FRESA COLADA
RHUM MALIBU, RHUM BLANCO, FRAISES ET CRÈME DE COCO

AMARETTO COLADA
RHUM MALIBU, AMARETTO, ANANAS ET CRÈME DE COCO

CUBA LIBRE
RHUM, JUS DE LIME ET COKE

GIN TONIC
GIN, SODA ET LIME (GIN TONIC CONCOMBRE +1$)

MOJITO 
RHUM OU TEQUILA, FEUILLES DE MENTHE, LIME ET SODA

SANGRIA BLANCHE OU ROUGE
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carte des vins

ALIE FRESCOBALDI
TENUTA AMMIRAGLIA (ITALIE)
SYRAH, VERMENTINO

CAVA BRUT SELECCIÓN
VILLA CONCHI, ARAEX (ESPAGNE)
MACABEO, PARELLADA, XAREL-LO, CHARDONNAY

AVELEDA
ALVARINHO, VINHO VERDE (POTUGAL)

GRAN VINA SOL PENEDÈS(BIO)- TORRES
CHARDONNAY, PARELLADA (ESPAGNE)

SANTA MARGHERITA
PINOT GRIGIO (ITALIE)

LIQUID LIGHT
SAUVIGNON BLANC (ÉTATS-UNIS)

rosé
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blancs
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carte des vins

L.A. CETTO
PETITE SIRAH (MEXIQUE)

LES VIGNES DE BILA-HAUT
GRENACHE, SYRAH, CARIGNAN (FRANCE)

THE BAROSSAN BAROSSA - PETER LEHMANN
SHIRAZ (AUSTRALIE)

GRAN CORONAS RESERVA - TORRES
CABERNET SAUVIGNON (ESPAGNE)

LAS PISADAS RIOJA - TORRES
TEMPRANILLO (ESPAGNE)

ERATH - OREGON
PINOT NOIR (ÉTATS-UNIS)

TENUTA PERANO CHIANTI - FRESCOBALDI
SANGIOVESE, MERLOT (ITALIE)

FONTANAFREDDA BAROLO 
NEBBIOLO (ITALIE)

CHÂTEAU CLARKE - BARON DE ROTHSCHILD
MERLOT, CABERNET-SAUVIGNON (FRANCE)

BRUNELLO DI MONTALCINO - FRESCOBALDI
SANGIOVESE GROSSO (ITALIE)
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carte des bières

12 OZ

20 OZ

PICHET

m e x i c a i n e s

SOL

XX

SCEAU DE 5 (XX OU SOL)

d o m e s t i q u e s

BIÈRE SANS ALCOOL

en fût

boute illes
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Informez-vous sur nos produits locaux !
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breuvages
sans alcool

AGUA DE HORCHATA
EAU DE RIZ ET CANNELLE

AGUA DE TAMARINDO
EAU DE TAMARINDO (FRUIT EXOTIQUE)

AGUA DE LIMON
LIMONADE FAITE MAISON 

AGUA DE JAMAICA
EAU D’HIBISCUS

MARGARITA

DAIQUIRI

jus  mex ica in

mockta ils
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autres

PIÑA COLADA

VIRGIN CAESAR

c h a u d s

CAFÉ

THÉ

INFUSION

BOISSON GAZEUSE
MEXICAINE

JUS

f r o i d s

BOISSON GAZEUSE

EAU  PÉTILLANTE G P G

ESPRESSO

CAPPUCCINO

CAFÉ AU LAIT
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FLAN
CRÈME CARAMEL

PASTEL DE TRES LECHES
GÂTEAU BLANC AUX TROIS LAITS ET RHUM

PASTEL DE QUESO COCO Y LIMON 
GÂTEAU AU FROMAGE DE COCO ET LIME

PASTEL DE CHOCOLATE
GÂTEAU AU CHOCOLAT ET FROMAGE

CHURROS(2)
PÂTE FRITE À LA CANNELLE, COULIS MAISON

BAILEY’S
BAILEY’S

APRÈS-SKI
COGNAC

MEXICAIN
TEQUILA, KALHUA

ESPAGNOL
KALHUA, RHUM

CAFÉ TROPICAL
RHUM MALIBU ET RHUM MALIBU

BRÉSILIEN
COGNAC, KALHUA, GRAND MARNIER

desserts

cafés  alcool isés
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CARTE DES DESSERTS
y cafés alcoolisés

TOUS NOS DESSERTS SONT FAITS MAISON!

tous nos cafés alcoolisés peuvent être faits avec du café décaféiné. 

vous avez chaud ? n’hésitez pas à demander
le café de votre choix sur glace !


