Quelle que soit la saison ou la raison, ~ Whatever the season or the reason,

La Fondue du Prince vous invite La Fondue du Prince invites you
d partager entre amis ou en couple to share with friends or as a couple
une soirée mémorable. a memotrable evening.

Tous nos produits sont faits maison
All'of our products are homemade

94, rue Sainte-Anne, Sainte-Anne-de-Bellevue, Québec, H9X 1L8
514 457-6278




Les entrées / The appetizers

Corbeille de pain a I'ail gratiné avec fromage suisse /
Garlic butter bread basket gratin with swiss cheese

9.00

Escargots a la bourguignonne / Bourguignon Snails
11.00

Escargots a la Suisse / Swiss Snails
14.00

Soupe a l'oignon gratinée / Onion Soup gratin
13.00

Fondue au fromage Neufchatel / Neufchatel cheese fondue
14.00

Saumon fumé, sirop d’érable, emmental rapé, creme sure et ciboulette /

Smoked salmon, maple syrup, grated Emmental cheese, sour cream and chives

16.00

Raclette Valaisanne et sa viande de grison / Valaisanne Raclette and its grison meat
19.00




Fondues au fromage / Cheese fondues

Nos fondues au fromage sont servies avec salade César et frites maison
Our cheese fondues are served with Caesar salad and home fries

La fondue Neufchatel / Neufchatel fondue
28.00

La fondue a I'italienne / Italian fondue
29.00

La fondue brie et canneberges / Brie & cranberry fondue
27.00

La fondue aux champignons sauvages / Wild mushrooms fondue
32.00

La fondue valaisanne / Valaisanne fondue
34.00

La raclette valaisanne repas / The Valaisanne raclette dinner
34.00

Notre chef vous offre un accompagnement de charcuteries du terroir et marinades pour 14.00$
Our chef offers you a side dish of local charcuterie and marinades for $14.00

Pain sans gluten disponible | Gluten free bread available




Fondues Chinoises / Chineese fondue

Nos fondues chinoises sont servies avec salade César et frites maison
Our Chineese fondues are served with Caesar salad and home fries

Boeuf / Beef Boeuf et poulet / Beef & Chicken
23.00 24.00

Agneau / Lamb
Poulet / Chicken 2 /

27.00
25.00
Boeuf et crevettes ou pétoncles
Crevettes / Shrimps Beef & Shrimps or Scallops
28.00 30.00
Poulet et crevettes ou pétoncles Crevettes & pétoncles / Shrimps & Scallops
Chicken & Shrimps or Scallops 33.00
30.00
Agneau et crevettes ou pétoncles Plateau du prince / Prince Platter
Lamb & Shrimps or Scallops (Boeuf, poulet, crevettes et pétoncles)
32.00 (Beef, Chicken, Shrimp & Scallops)
35.00
Pétoncles / Scallops
35.00 Gibier / Game
) (Selon la sélection et la disponibilité)
(according to selection and availability)
Filet mignon / Filet mignon Sur demande / On demand
40.00

Version table d’HoOte

Supplément de 15.00$ par personne Supplement of $15.00 per person

a la fondue chinoise de votre choix to the Chineese fondue of your choice

incluant / including

Entrée de fondue au fromage Neufchatel Neufchatel Cheese fondue appetizer
Salade César Caesar salad
Fondue au chocolat Chocolate fondue

Pain sans gluten disponible | Gluten free bread available




Desserts

Sorbet a la lime, mangue et framboise / Fondue au chocolat /
Lime, mango and raspberry sorbet Chocolate fondue
6.00 7.00

Coupe du Prince (fruits frais servis sur creme glacée italienne et coulis de chocolat)
Prince Cup (fresh fruit served on Italian ice cream and chocolate coulis)

8.00

Aperos / Aperitives

Virgin Caesar / Mary

4.00 Dry martini Gin / Vodka
12.00
Bloody Caesar / Mary o
8.00 Aperol Fizz avec mousseux a la Sue
- Sue’s Aperol Fizz with sparkling wine
Cosmopolitain 12.00
10.00

Digestifs / Digestives

Menthe blanche / verte

8.00 Baileys
- 11.00
Grand Marnier —
11.00 Sambuca
Tia Maria LOO
11.00 Cognac VS
Cognac VSOP 12,00
13.00 Cafés alcoolisés / Alcoholic coffee
Le spécial Sue 13.00
13.00 )
_ Poire William
La Belle de Brillet 14.00
13.00

Breuvages sans alcool disponibles / Non-alcoholic beverages available




