A toutes les SMIGES
Elio, une cuisine

tallenne
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Dans la Petite-Patrie, Elio est un resto d'habitués offrant des plats ita-

liens a des prix fort intéressants. Depuis son ouverture il y a 40 ans, la
pizzeria Elio Pizzeria ne cesse de connaitre le succes.

e midi, les trois salles 4 manger ne

désemplissent pas. A midi, les gens

se donnent rendez-vous dans cette

trattoria servant des mets déli-
cleux. La maison, qui propose un vaste
ci#Fix de plats en table d'hote du midi et du
soir, offre un rapport gualité-prix vrai-
ment imbattable.

La table d’hote d’Elio

Elio Di Lauri, le patron, compose son
menu table d hote avec le souci de plaire au
plus grand nombre. Midi et soir, le client y
trouve de quoi sustenter son appétit ou ses
southaits gourmands. Des pates, des pizzas,
une grillade de beeuf, un osso buceo. du
poulet grillé, une truite, des calamars ou
des crevettes. Le chef Elio n'est pas avare
de diversité. Le choix se veut donc gene-
reux. La soupe du jour ne se veut surtout
pas un banal potage. Ce minesirone est ri-
che d'un bouillon savoureux agrémente de
bons légumes, de haricots blancs, de pates
elde tomates que l'on saupoudre d'un peu
tle parmesan rapé. Une pdate ou une salade
verte peut remplacer la soupe.

Des assiettes copieuses

Parmi les plats proposés en table d'hote
idu soir, plusieurs s'offrent en duo. Au
cholx, deux differentes préparations peu-
vent se regrouper dans une meme assiette
pates diverses et salade ; entrecote et sala-
tle; cannelloni et pates; etc. Pour qui adore

sauce a la viande et de pizza traditionnelle
forme une combinaison généreuse. Cette
pizza a pate croustillante regoit une abon-
dante couverture de garnitures : tomates,
champignons, poivrons et peperoni, Apres
avoir avalé le tout, I'estomac le plus tenace
n'en redemande plus, sauf si la gourman-
dise pousse certains a poursuivre le repas
jusqu’an dessert. La maison ne fait pas ses
patisseries, mais celles offertes sont de
gqualité. Le tiramisu et le gateau au froma-
ge sont deux doucewrs fort appréciées par
les habitués de la maison.

Le service est rapide et
s'exécute avec gentillesse

L'addition : table d"hote du midi, dessert
non inclus, de9$a10%: lesoirde13%alas
(vin, service el taxes en sus).

NOTE : la salle du fond peut accueillir
plus de 60 personnes: celle du haut en re-
colt plus de 250.

Teléphone © (514) 276-5341.

 Elio Pizzeria,

| 351, rue Bellechasse Est. Quvert 7 jours
| midi et soir - de 11 h jusqu’'a 21 h en se-
| maine, 24 h du mardi au feudi et 2 h du

| matin vendredi-samedi. Stationnement de
! {‘autre cote de la rue. Principales cartes. |
| Interac. |
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LE CHEF ELIO DI LAURLI, le patron de la Pizzeria Elio, propose en table d'hite du midi et



