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ENTRÉES ET SALADES

Salade CéSar 11 $
Laitue romaine, parmesan, croûtons
Romaine lettuce, parmesan, croutons

Salade athéna 10 $ / 17 $
Tomates, oignons, féta, concombres
olives kalamata
Tomatoes, onions, féta, cucumbers
kalamata olives

Salade CapreSe 15 $
Tomates, mozzarella fior di latte, huile d’olive 
basilic frais
Tomatoes, mozzarella fior di latte, olive oil 
fresh basil

Salade aragula 8 $
Salade de roquette, parmesan et 
tomates cerises
Arugula salad, parmesan and cherry tomatoes

BruSChetta 10 $
Tomates, oignons, ail, huile d’olive, basilic
Tomatoes, onions, garlic, olive oil, basil

CoeurS en folie 14 $
Artichauts, coeurs de palmiers 
tomates cerises, fraises
Artichokes, palm hearts, cherry tomatoes 
strawberries

panzanella 9 $
Tomates, concombres, oignons rouges, croûtons
Tomatoes, cucumbers, red onions, croutons

antipaSti 9 $
Olives, tomates séchées, aubergines, zuchinis
Olives, dry tomatoes, eggplant, zucchinis 

tartare de Saumon 14 $ / 25 $
Roquette, concombres, oignons, câpres
Arugula, cucumbers, onions, caper

extra poulet grillé 6 $
Extra grilled chicken 6 $

CRÊPES SALÉES & QUICHES
la SuiSSe 14 $
Champignons, fromage / Mushrooms, cheese

la françaiSe 14 $
Jambon, fromage / ham, cheese

l’italienne 14 $
Tomates cerises, courgettes, roquette, pesto
Cherry tomatoes, zucchinis, aragula, pesto

la Canadienne 15 $
Oeuf, jambon, fromage, sirop d’érable
Egg, ham, cheese, maple syrup

QuiChe lorraine 13 $
Servie avec une salade de roquette
Served with an arugula salad

QuiChe Chèvre et épinardS 13 $
Servie avec une salade de roquette
Served with an arugula salad

À CÔTÉ
Soupe du jour 7 $
Soup of the day

NachoS 14 $
Salsa, olives, jalapenos, fromage, crème sure
Salsa, olives, jalapenos, cheese, sour cream
Guacamole +2,50 $

FriteS c400 (cuiteS au Four) 6 $
Oven-baked french fries

aileS de poulet 6 : 8 $ / 12 : 14 $
Chiken wings

VINS BLANCS
VINHO VERDÉ - Averleda - Portugal 35
ORVIETO CLASSICO - Ruffino - Italie 9 39
CHARDONNAY - B.P de Rothschild - France 11 40
SAUVIGNON BLANC - Woodbridge - Californie 11 40
PINOT GRIGIO - Woodbridge- Californie 40
RIESLING - Hugel - France 46
PINOT GRIGIO - Tommasi - Italie 12 48
SAUVIGNON BLANC - Kim Crawford - N. Zélande 48
BOURGOGNE CHARDONNAY - L.Latour - France 48
CHABLIS - Albert Bichot - France 13 52
CHATEAU SANCERRE - Marnier-Lapostolle - France 59
20 000 LEGUAS VIN ORANGE - Castilla - Spain 12 50

VINS ROUGES
CABERNET SAUVIGNON - Trapiche - Argentine 30
SHIRAZ - Jacob’s Creek - Australie 9 34
MERLOT - Woodbridge - Californi 34
MERLOT - Reserve Maison Nicolas - France 9 34
VALPOLICELLA - Bolla - Italie 35
CHIANTI - Ruffino - Italie 38
PINOT NOIR - B.P de Rothschild - France 10 39
MERLOT -Masi M odello Trevenezie - Italie 10 39
VALPOLICELLA - Folonari - Italie 11 42
BORDEAUX - Mouton Cadet - France 12 42
CABERNET MERLOT- Mission Hill 5 - Canada 11 45
PINOT NOIR - The Dreaming Tree - Californie 46
CHIANTI CLASSICO - San F elice - Italie 47
CABERNET SAUVIGNON - Château St-Jean - Californie 48
CABERNET SAUVIGNON - Liberty School - Californie 49
MASI CAMPOFIORIN - Veneto - Italie 50
BORDEAUX - Domaine de l ’Ile Margaux - France 55
PINOT NOIR - Bourgogne René Bouvier - France 60
BAROLO - Fontanafredda - Italie 72

VINS ROSÉS
ROSELINE PRESTIGE - Provence - France 11 43
CÔTE DES ROSES - Languedoc - France 48

MOUSSEUX ET CHAMPAGNES
BRUTUS - C. Meunier -QC ou HUNGARIA - Hongrie 32
PROSECCO - Zonin Cuvée - Italie 12 42
MOET & CHANDON - Champagne - France 20 109
VEUVE CLICQUOT - Champagne - France 125
MOET & CHANDON - ROSÉ - Champagne - France 135

VIN CHAUD 8 $

COCKTAILS 10 $

aperol/ limonCello Spritz
Aperol/ Limoncello, soda, Prosecco
moJito
Rhum, lime, soda, menthe fraîche
pina Colada 
Rhum blanc, jus d’ananas, coco
BloodY CeSar
Vodka, Clamato, Tabasco 
 Worcestershire
margarita
Tequila, triple sec, jus de citron
Sex on the BeaCh
Vodka, Schnapps, orange  
et canneberge
long iSland iCed tea
Vodka, gin, rhum, coke, tequila 
triple sec, citron
BourBon Sour
Bulleit bourbon 
jus de pamplemousse, miel

SANGRIAS MAISON

ROUGE / BLANCHE / ROSÉE 10 29
BLEUE ROYALE 13 34
IMPERIALE 13 34 

BIÈRES

SLEEMAN ORIGINAL 5 9 21
SLEEMAN ROUSSE 5 9 21
CARLSBERG 7 10 24
BLANCHE DE CHAMBLY 7 10 24
PANACHÉ 7 10
MONACO 8 11

SAPORO 6
SLEEMAN LIGHT 7
ÉPHÉMÈRE POMME 7
LA FIN DU MONDE 8
CIDRE LOCAL 8
CARLSBERG 8
IPA 8
GUINNESS 9

*Veuillez nous aviser de toutes restrictions alimentaires ou allergie 
*Please advise us of any food restrictions or allergies
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margherita
Sauce tomate, Fior di Latte, basilic frais
Tomato sauce, Fior di Latte, fresh basil

montréalaiSe
Sauce tomate, Fior di Latte, pepperoni
Tomato sauce, Fior di Latte, pepperoni

neW YorKaiSe
Sauce tomate, Fior di Latte, saucisses italiennes
Tomato sauce, Fior di Latte, Italian sausages

végétarienne
Sauce tomate, Fior di Latte, courgettes, poivrons, oignons, champignons, tomates cerises
Tomato sauce, Fior di Latte, zucchinis, peppers, onions, mushrooms, cherry tomatoes

regina
Pizza blanche, huile d’olive, tomates cerises, Fior di Latte, roquette, parmesan
White pizza, olive oil, cherry tomatoes, Fior di Latte, arugula, parmesan

amalfi
Pizza blanche, huile d’olive, Fior di Latte, roquette, citron, parmesan
White pizza, olive oil, Fior di Latte, arugula, lemon, parmesan

Quattro fromaggi
Pizza blanche, huile d’olive, fromage de chèvre, Fior di Latte, provolone, gorgonzola
White pizza, olive oil, goat cheese, Fior di Latte, provolone, gorgonzola

ameriCano
Sauce tomate, Fior di Latte, prosciutto cuit , champignons
Sauce tomate, Fior di Latte, cooked prosciutto, mushrooms

vieux port
Sauce tomate, Fior di Latte, basilic frais, champignons, olives
Tomato sauce, Fior di Latte, fresh basil, mushrooms, olives

luCiano
Sauce tomate, Fior di Latte, anchois, olives
Tomato sauce, Fior di Latte, anchovies, olives

zoé
Sauce tomate, courgettes, Fior di Latte, amandes grillées, zeste de citron
Tomato sauce, zucchinis, Fior di Latte, roasted almonds, lemon zest

Stefano
Sauce tomate, Fior di Latte, thon, câpres, oeuf, huile d’olive
Tomato sauce, Fior di Latte, tuna, capers, egg, olive oil

Carolina
Sauce tomate, fromage de chèvre, pesto, tomates cerises, roquette
Tomato sauce, goat cheese, pesto, cherry tomatoes, arugula

il fiCo
Sauce tomate, fromage de chèvre, provolone, figues, roquette
Tomato sauce, goat cheese, provolone, figs, arugula

marCo pollo
Sauce tomate, Fior di Latte, poivrons, poulet
Tomato sauce, Fior di Latte, peppers, chicken
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PIZZAS l xl xxl
260g 800g 1200g

Café 2,50
Black coffee
thé 3
Tea
eSpreSSo 3
ameriCano 3
douBle eSpreSSo 4
Café glaCé 4
Iced Coffee
maCChiato 4,50
CappuCCino 4,50
Café latté 4,50
ChoColat Chaud 4,50
Hot chocolate
Café liégeoiS 5
Liege coffee
affogato 5
moChaCCino 5,50
latté glaCé 6
Iced latte
Café glaCé roYal 8
Royal iced coffee
(Lait d’amande / soja / avoine /
arôme vanille/noisette 0,75$)
(Almond milk / soy milk / oat milk /
vanilla / hazelnut aroma $ 0.75)

CAFÉS ALCOOLISÉS
BréSilien 9,50
Tia Maria, Cognac, Grand Marnier
eSpagnol 9,50
Triple Sec, Kahlua, Rhum
irlandaiS 9,50
Jameson, Irish Mist

BOISSONS CHAUDES

DESSERTS
CrÊpe au SuCre 9
Crepe with sugar
CrÊpe Sirop d’eraBle 10
Crepe with maple syrup
CrÊpe nutella, BananeS, fraiSeS 14
Crepe with Nutella 
bananas, strawberries
CrÊpe Caramel Beurre Salé 14
Crepe with salted butter caramel
CrÊpe nutella 13
pizza nutella 16
tarte Citron meringuée 9
Lemon meringue tart
tarte ChoColat 9
Chocolate tart
tarte aux paCaneS 9
Pecan pie
Cannoli 6
tiramiSu 9
Banana Split 12
BiSCotti 3,50
BiSCuit 3,50
CroiSSant, ChoColatine, muffin 3,50

PÂTES

tortellini fromage 16
Tortellini cheese
maCaroni au fromage 16
Mac and cheese
SAUCES: POMODORO/PESTO/ROSÉE
laSagne (viande/végétarienne) 16
Lasagna bolognese (meat/vegetarian)

1 Boule 3,50$ 2 BouleS 6$ 3 BouleS 9$
glaCeS BilBoQuet 500ml 8 $

GLACES ET SORBETS
Coke /Sprite 3 $ / Thé glacé 4 $  
Red Bull 6 $ / Kombucha  6 $
Aqua Pana / San Pellegrino / Perrier 750ml 6 $
Perrier / San Pellegrino (citron, orange 
orange sanguine) 4 $
Jus de fruit (orange, ananas, canneberge, 
mangue, pêche, pomme) 4 $ 
Shirley Temple (sprite et grenadine) 5 $

SOFT DRINKS

*Veuillez nous aviser de toutes restrictions alimentaires ou allergie 
*Please advise us of any food restrictions or allergies


