
Arancini (cocktail - 3) 16
(risotto balls, parmesan, mozzarella, bread crumbs,
tomato sauce, basil)

Grilled home sausage 
of the moment

17

*Fried Calamari  27
Squid, salt, pepper, duo sauce, lemon

*Jumbo Grilled shrimps – U10 (3)  25
Olive oil, garlic butter, herbs, wine, lemon, tomatoes

Caesar salad  16
Campagnola dressing, croutons, parmesan reggiano

Arugula salad 18
Baby arugula, aged balsamic, parmesan, 
crispy prosciutto

Charcuterie board Deluxe 
House and imported charcuterie, Parma prosciutto,
cheese of the moment, pickled vegetables and more

35

Arancini cocktail (3) 16
Boules de risotto, mozzarella, parmesan, 
chapelure, sauce tomate, basilic

Saucisse maison grillée 17 
du moment

Salade César 18
Vinaigrette Campagnola , croûtons,
parmesan Reggiano

Salade de roquette 18
Bébé roquette, balsamique vieilli, 
parmesan, prosciutto croustillant

Burrata du moment 24

Braciolis sicilien grillés (4) 29
Sauce tomate

Tartare de filet mignon italien – 4 oz 29
Style traditionnel, tomates, basilic,  
parmesan, croûtons

Charcuterie Deluxe 35
Charcuteries maison et d’ailleurs, 
prosciutto de Parme, fromage du moment, 
légumes marinés et plus

Entrees et Salades
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*Fried shrimp U10 – (3)
Honey spicy sauce

25

Burrata of the moment  

*Shrimp cocktail U10 – (3) 23
Duo sauces

Sicilian grilled braccioli (4) 29
Tomato sauce

Italian beef tartare 4oz 29
Filet mignon, traditional style, tomatoes, 
basil, parmesan, croutons

*Grilled Calamari
Lemon, olive oil, oregano, red pepper

29

24

*Grilled Octopus
White bear humus, crispy ckick peas, cucumber, tomato,
lemon, olive oil, herbs and spices

37

Bloody ceasar campagnola 16
(mini bouchées servies avec  
breuvage à la vodka)

Grosses crevettes grillées – U10 (3) 25
Beurre à l’ail, fines herbes, vin blanc, 
citron, tomates

Grosses crevettes sambucca – U10 (3) 28
échalottes, crème

Calmars frits 27
Sel, poivre, duo de sauces, citron

Pieuvre grillée 37
Pieuvre tunisienne, huile d’olive, 
pois chiches, tomates, oignons, 
câpres, herbes, épices, citron

Entrees de 
  fruits de mer
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Pasta

Pizza fina 11”

Ravioli maison Osso Buco 38
Jarrets de veau et moelle, sauce 
réduction de jus de cuisson, gremolata

Penne à la vodka épicée 32
Sauce tomate épicée, touche de crème, ail

Spaghettini citron 29
Zeste de citron, chapelure, huile d’olive, 
parmesan, vin, ail, persil, basilic

Pasta maison, rapini et saucisse 34
Saucisse maison, rapini, huile d’olive, 
ail rôti, épicé

Spaghettini fruits de mer 48
Grosses crevettes, moules, calmars, 
palourdes, ail rôti, échalotes, huile d’olive, 
vin blanc, sauce tomate

Gnocchi fait à la main du moment 39

Pasta crevettes fra diavolo 45
Sauce tomate épicée, ail, échalottes

Marinara (sauce tomate, origan sicilien) 23

Margherita D.O.C. (sauce, mozzarella) 25

Saucisses et poivrons rôtis 29

Pepperoni maison et fromage 29

Margherita, burrata, basilic 36

Margherita, prosciutto et roquette 34
(+burrata 12)
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Légumes frais et pomme de terre 11

Frites aux herbes et parmesan 10

Pomme de terre, ail rôti et parmesan 12

Rapini sauté 14

Spaghettini, huile et ail 13

Frites maison / duo sauces 8

Spaghettini, sauce tomate 14

Champignons beurre à l’ail 14

Scaloppina de veau “Québec”
– Sauce citron, vin blanc 43
– Marsala, champignons et demi-glace 45

Carré d’agneau  “White Stripe” (4 mcx) 52
(bio, qualité premium) - si disponible

Bracioli siciliens grillés 42
Servis sur pâtes maison, sauce tomate, 
basilic

Steak & frites à l’Italienne 49
Filet mignon tranché (8 oz), herbes,
huile d’ail. parmesan

Boucherie Servis avec spaghettini
ou légumes frais 

et pomme de terre

Arancini (cocktail - 3) 16
(risotto balls, parmesan, mozzarella, bread crumbs,
tomato sauce, basil)

Grilled home sausage 
of the moment

17

*Fried Calamari  27
Squid, salt, pepper, duo sauce, lemon

*Jumbo Grilled shrimps – U10 (3)  25
Olive oil, garlic butter, herbs, wine, lemon, tomatoes

Caesar salad  16
Campagnola dressing, croutons, parmesan reggiano

Arugula salad 18
Baby arugula, aged balsamic, parmesan, 
crispy prosciutto

Charcuterie board Deluxe 
House and imported charcuterie, Parma prosciutto,
cheese of the moment, pickled vegetables and more

35

Veal Scaloppina “Quebec milk fed” 
with lemon sauce 42
with Marsala and mushrooms 44

Sicilian grilled braccioli on
homemade pasta, tomato sauce 

39

Veal chop “Quebec milk fed” M/P
(if available)

Rack of lamb “White Stripe” (4 pcs) 48
Organic premium quality
Medium rare or rare = double chop

Catch of the day M/P

Fresh vegetables & potatoes 10
Herb and parmesan fries 10

Served with spaghettini
or fresh vegetables & potatoes.

Norman Hole
Granita, vodka 

9

Trou normand
Granité et Vodka

9A-cotes
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Arancini (cocktail - 3) 16
(risotto balls, parmesan, mozzarella, bread crumbs,
tomato sauce, basil)

Grilled home sausage 
of the moment

17

*Fried Calamari  27
Squid, salt, pepper, duo sauce, lemon

*Jumbo Grilled shrimps – U10 (3)  25
Olive oil, garlic butter, herbs, wine, lemon, tomatoes

Caesar salad  16
Campagnola dressing, croutons, parmesan reggiano

Arugula salad 18
Baby arugula, aged balsamic, parmesan, 
crispy prosciutto

Charcuterie board Deluxe 
House and imported charcuterie, Parma prosciutto,
cheese of the moment, pickled vegetables and more

35

Nos Steaks
Notre boeuf de qualité supérieure  
PRIME certifiée, est vieilli à sec de 30 à 48 jours.

Filet Mignonette – 4 oz 44

Filet mignon, coupe centre – 8 oz 62
Steak le plus tendre, maigre, succulent, 
saveur plus subtile

Rib steak – 20 oz 79
Bifteck de côte, steak riche et très savoureux, 
beaucoup de persillage

Kansas – 16 oz 64
Finement marbré, maigre et riche en saveur

Surf & Turf
(Steak de votre choix  
+ 3 grosses crevettes grillées) +19

eal S aloppina “Quebec milk ed” 
with lemon sauce
with Marsala and mushrooms 

Sicilian grilled b cioli on
homemade pasta, tomato sauce 

eal chop “Quebec milk ed” 
(if available)

Rack f lamb “Whi e Stripe” (4 pcs) 
Organic premium quality
Medium are or are = double chop

Catch of the day M/P

Fresh vegetables & potatoes 10
Herb and parmesan fries 10

ed with spaghettini
or fresh egetables & pota

Norman Hole
Granita, vodka 

9

Sauce poivre 
et cognac + 1  

à-côté de votre 
choix inclus.

Cowboy 
Rib steak épais avec os, coupe française

Porterhouse 
T-Bone, beaucoup plus épais et plus gros  
que le filet mignon

Tomahawk 
Bifteck de côte monstre avec gros os,  
beaucoup de persillage, beaucoup de saveurs 
(mais rappelez-vous que le gros os fait partie du poids)

Veal Scaloppina “Quebec milk fed” 
with lemon sauce 42
with Marsala and mushrooms 44

Sicilian grilled braccioli on
homemade pasta, tomato sauce 

39

Veal chop “Quebec milk fed” M/P
(if available)

Rack of lamb “White Stripe” (4 pcs) 48
Organic premium quality
Medium rare or rare = double chop

Catch of the day M/P

Fresh vegetables & potatoes 10
Herb and parmesan fries 10

Served with spaghettini
or fresh vegetables & potatoes.

Norman Hole
Granita, vodka 

9

Demandez à votre 
serveur les coupes 

disponibles.
2 à-côtés inclus.

Steak
  a partager
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