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O R G A N I S E Z

Que ce soit pour un souper d’affaires, un événement corporatif ou tout simplement  
célébrer entre amis, nos soirées privées font fureur.  

Contactez Saralee Ménard : 450 465-4500 (206) ou saralee@ricardocuisine.com.

V O S S O I R E E S E T

P R I V E S

R E S TA U R A N T S

E V E N E M E N T S

Tous nos menus sont à titre indicatif seulement. 
Les menus peuvent varier selon les saisons, les 
arrivages et l’inspiration de notre chef Isabelle 
Deschamps Plante. 

Démonstration culinaire, de mixologie et 
shopping VIP disponibles. Informez-vous!   

D A N S  L ’ U N  D E  N O S

M A I N T E N A N T  T R O I S  S U C C U R S A L E S :  S A I N T - L A M B E R T ,  L A V A L  E T  Q U É B E C



N O S 
O F F R E S

C U L I N A I R E

Fr a i s  d e  b a s e

1  v e r r e  d e  b u l l e s  e t      
3  b o u c h é e s

C h e z  R I CA R D O,  n o t r e  m i s s i o n  e s t  d e  p r o m o u v o i r  l ’ i m p o r t a n c e  d e          
c u i s i n e r  e t  d e  m a n g e r  e n s e m b l e .  O n  v o u s  p r o p o s e  d e  p a r t a g e r  c e t t e 

p h i l o s o p h i e  av e c  v o s  c l i e n t s ,  v o s  a m i s ,  v o s  c o l l è g u e s  e t  t o u s  l e s  g e n s  q u e 
v o u s  a p p r é c i e z  g r â c e  à  n o t r e  v a s t e  g a m m e  d ’o f f r e s  c o r p o r a t i v e s . 

S o i r é e s  t h é m a t i q u e s  d a n s  l ’u n  d e  n o s  c a f é s ,  é v è n e m e n t s  e t  c a d e a u x     
d ’e n t r e p r i s e ,  t a b l e s  f e s t i v e s  e t  b i e n  p l u s  e n c o r e .  L a i s s e z - n o u s  f a i r e  d e  v o s 

r é c e p t i o n s  u n  s u c c è s  a s s u r é  !

M I X O L O G I E

Fr a i s  d e  b a s e 

2  c o c k t a i l s

N O S  D É M O N S T R A T I O N S

P r o f i t e z  d e  l ’a c c è s  ( p r i v é  s i  d i s p o n i b l e )  à  n o t r e  b o u t i q u e  av e c  c o m m i s 
e t  c a i s s i e r s  s u r  p l a c e  a f i n  d e  g â t e r  v o s  i nv i t é s  l o r s  d e  c e t t e  s é a n c e  d e 

m a g a s i n a g e .

L e  S h o p p i n g  e s t  d i s p o n i b l e  av e c  u n  a c h a t  d e  c a r t e s - c a d e a u x  d e  l a 
B o u t i q u e  R I CA R D O.  M a x i m u m  5 0  p e r s o n n e s . 

S H O P P I N G  À  L A  B O U T I Q U E  R I C A R D O

U n  m i n i m u m  d e  1 5  p e r s o n n e s  e s t  r e q u i s  p o u r  l e s  a c t i v i t é s  d e  d é m o n s t r a t i o n s . 



S V P,  FA I T E S - N O U S  P A R T  D E  V O S  A L L E R G I E S  

L E  M E N U  P E U T  V A R I E R  S E L O N  L E S  S A I S O N S  E T  L’ I N S P I R AT I O N  

D E  N O T R E  C H E F  I S A B E L L E  D E S C H A M P S  P L A N T E

L E S  D É C O M P T E S  D E  P L AT S  D O I V E N T  Ê T R E  FA I T S  À  L’A V A N C E

L E 
B I S T R O N O M I Q U E

3  S E R V I C E S

S O U P E

C rè m e  d e  c é l e r i - rave 
p o m m e s  v e r t e s ,  b a s i l i c  e t  c r o û t o n s  a u x  h e r b e s

P L A T

É p a u l e  d e  b o e u f 
p o m m e s  d e  t e r r e  c r o u s t i l l a n t e s ,  p u r é e  d ’ h e r b e s 

e t  s a u c e  b o r d e l a i s e
o u 

S a u m o n  c o n f i t
v i n a i g r e t t e  a u  b a b e u r r e  e t  a u  r a i f o r t ,                    

b e t t e r av e  e t  r i z  s a u v a g e  s o u f f l é
o u 

O re c h i e tt e  a u x  p e t i t s  p o i s
l a b n e h ,  m e n t h e  e t  a m a n d e s

D E S S E R T

G â t e a u  a u x  b l e u e t s,  c i t ro n  e t  l av a n d e
c o m p o t é  d e  b l e u e t s  e t  c h a n t i l l y  a u  c h o c o l a t  b l a n c                                            



L E 
B I S T R O N O M I Q U E

3  S E R V I C E S

E N T R É E

S a l a d e  d e  c re ve tt e s  n o rd i q u e s 
vinaigrette au babeurre,  pickle de fenouil et légumes printaniers

P L A T

É p a u l e  d e  b o e u f 
p o m m e s  d e  t e r r e  c r o u s t i l l a n t e s ,  p u r é e  d ’ h e r b e s 

e t  g l a c e  a u  v i n  r o u g e
o u 

S a u m o n  c o n f i t
v i n a i g r e t t e  a u  b a b e u r r e  e t  a u  r a i f o r t ,                     

b e t t e r av e  e t  r i z  s a u v a g e  s o u f f l é
o u 

O re c h i e tt e  a u x  p e t i t s  p o i s
l a b n e h ,  m e n t h e  e t  a m a n d e s

D E S S E R T

G â t e a u  a u x  b l e u e t s,  c i t ro n  e t  l av a n d e
c o m p o t é  d e  b l e u e t s  e t  c h a n t i l l y  a u  c h o c o l a t  b l a n c                                                            

S V P,  FA I T E S - N O U S  P A R T  D E  V O S  A L L E R G I E S  

L E  M E N U  P E U T  V A R I E R  S E L O N  L E S  S A I S O N S  E T  L’ I N S P I R AT I O N  

D E  N O T R E  C H E F  I S A B E L L E  D E S C H A M P S  P L A N T E

L E S  D É C O M P T E S  D E  P L AT S  D O I V E N T  Ê T R E  FA I T S  À  L’A V A N C E



S V P,  FA I T E S - N O U S  P A R T  D E  V O S  A L L E R G I E S  

L E  M E N U  P E U T  V A R I E R  S E L O N  L E S  S A I S O N S  E T  L’ I N S P I R AT I O N  

D E  N O T R E  C H E F  I S A B E L L E  D E S C H A M P S  P L A N T E

L E S  D É C O M P T E S  D E  P L AT S  D O I V E N T  Ê T R E  FA I T S  À  L’A V A N C E

E N T R É E

Ta r t a re  d e  s a u m o n  a u  g i n g e m b re  e t  a u  s o y a 
m ay o n n a i s e  a u  w a s a b i ,  c o n c o m b r e ,  d a ï k o n  e t  g e l é e  a u  y u z u

P L A T

M a g re t  d e  c a n a rd  p o ê l é 
l a q u é  a u  m i e l  e t  a u x  é p i c e s ,  p u r é e  d e  c a r o t t e 

e t  s a u c e  à  l a  p o m m e
o u

S a u m o n  c o n f i t
v i n a i g r e t t e  a u  b a b e u r r e  e t  a u  r a i f o r t ,                      

b e t t e r av e  e t  r i z  s a u v a g e  s o u f f l é
o u 

O re c h i e tt e  a u x  p e t i t s  p o i s
l a b n e h ,  m e n t h e  e t  a m a n d e s

D E S S E R T

C h o u  c ra q u a n t 
c r é m e u x  a u  c h o c o l a t  c a r a m é l i s é ,  g e l é e  à  l ’a r g o u s i e r                                                        

e t  c r o u s t i l l a n t  a u x  g r a i n e s  d e  t o u r n e s o l

L E 
G A S T R O N O M I Q U E

3  S E R V I C E S



B O U C H E E S

S A L É E S

H u î t re  s u r  é c a i l l e  [ S L ] 
m i g n o n e t t e  à  l a  p o m m e  e t  a u  r a i f o r t

Ta r t a re  d e  s a u m o n  a u x  a g r u m e s  [ S G ] 
c r è m e  s û r e  e t  g e l é e  d e  p a m p l e m o u s s e

M i n i  g r i l l e d  c h e e s e
f r o m a g e  l ’ H e r c u l e  d e  C h a r l e v o i x , 
c h u t n e y  d e  p o m m e ,  o i g n o n  e t  b a c o n

C h o u x  d e  B r u x e l l e s  [ V ] [ S G ] 
v i n a i g r e t t e  a u  b a b e u r r e ,  b a c o n  e t  c i t r o n

C a r i  d e  c h o u - f l e u r  rô t i   [ V ] [ S G ] 
p o i s  c h i c h e ,  p o m m e  g r e n a d e  e t  c o r i a n d r e

S U C R É E S

B row n i e  p ra l i n é
c h a n t i l l y  a u  c h o c o l a t  a u  l a i t  e t  f è v e 
t o n k a ,  c r u m b l e  c a c a o

G â t e a u  a u  f ro m a g e  c i t ro n 
g e l é e  a u  y u z u  e t  m e r i n g u e  c r a q u a n t e

M i n i - c u p c a ke  R e d  Ve l ve t
c h a n t i l l y  a u  f r o m a g e  à  l a  c r è m e

 

Po m m e  d e  t e r re  G a b r i e l l e  a u  t hy m  [ V ] [ S G ]   
p i c k l e  d ’é c h a l o t e  e t  c r è m e  s û r e  a u  s u m a c

D u m p l i n g  d e  p o rc  [ S L ]
s a u c e  a u x  a r a c h i d e s

Po u l e t  f r i t  à  l a  c o ré e n n e
s a u c e  a i g r e - d o u c e

G rav l a x  d e  t r u i t e 
p o m m e  v e r t e  e t  c r è m e  a u x  h e r b e s

B e i g n e t  d e  m o r u e
s a u c e  t a r t a r e  e t  b a i e s  d e  s u r e a u

C ro s t i n i  a u  p o i v ro n  e t  à  l a  r i c o t t a  [ V ]
a m a n d e s ,  c u m i n  e t  p a r m e s a n

A ra n c i n i  a u x  c h a m p i g n o n s  [ V ]
m ay o n n a i s e  a u  m i s o  e t  s a r r a s i n  g r i l l é



A  B O I R E

B U L L E S

M i c h e l  J o d o i n    
Cidre mousseux rosé, Québec  

L u i s  Pa t o s    
Portugal (Maria Gomez) 

B I È R E S  ( L A  S O U C H E )

L i m o i l o i s e    
Pale Ale anglais, 5 %

Ja c k i e  D u n n     
Session IPA, 4 %

G ro s  P i n     
Rousse irlandaise, 5 %

S t a d a c o n a    
Blanche belge au thé du Labrador, 4.5 %

C O C K T A I L S

C o c k t a i l  c l a s s i q u e    
G i n  t o n i c ,  r h u m  c o k e ,  v o d k a  s o d a

A m e r m e l a d e  S p r i t z    
Prosecco, Amermelade, orange et soda

L a  R o s é e    
G i n ,  p a m p l e m o u s s e ,  a l o è s  e t  s u r e a u

G i n  t o n i c  a u  s u re a u  e t  p o i v re  n o i r    
G i n ,  S t - G e r m a i n ,  t o n i c ,  l i m e  e t  p o i v r e

L a  s é l e c t i o n  p r o p o s é e  p e u t  v a r i e r  s e l o n  l a  s u c c u r s a l e  e t  l a 
d i s p o n i b i l i t é .

V I N S  R O U G E S

Ve rd e ra
E s p a g n e  ( G r e n a c h e ,  Ca r i g n a n )

R e p o s   
Espagne (Bobal)

B e l l a re tt a  
Italie (Cabernet Sauvignon)

I l  V i s p o  
Italie (Sangiovese)

Ve g a  S i n d o a   
Espagne (Cabernet Sauvignon) 

V I N S  B L A N C S

O m i k ro n    
G r è c e  ( M o s c h o f i l e r o,  R o d i t i s )

W i l l i a m ,  V i g n o b l e  R i v i è re  d u  C h ê n e    
Québec (Seyval, Frontenac, Vidal, Acadie)

B e l l a re tt a    
Italie (Chardonnay)

L a t e  Au t u m n ,  I n n i s k i l l i n    
Ontario (Riesling )

To u ra i n e ,  D o m a i n e  d e s  C o r b i l l i è re s  
France (Sauvignon Blanc)

V I N  R O S É

P 3  2 0 2 1 ,  I n n i s k i l l i n    
Ontario (Pinot noir, pinot gris, petit verdot)



M E R C I  D E  V O T R E  C O N F I A N C E 

R E V E N E Z  N O U S  V O I R !


