
C A F É

Fi l t re  2 , 7 5 	 -

E s p re s s o  3 , 2 5 	 -

A l l o n gé  /  A m é r i c a n o  3 , 2 5 	 -

M a c c h i a t o  4 , 2 5 	 -

C a p p u c c i n o  4 , 2 5 	 -

C a f é  a u  l a i t  /  G l a c é   4 , 2 5  5

L a t t e  a u  c a ra m e l  s a l é  4 , 7 5  5 , 5 0

M o k a c c i n o  4 , 5 0  5 , 2 5

C h o c o l a t  c h a u d  4 , 5 0  5 , 2 5

I N F U S I O N S  ( C A M E L L I A  S I N E N S I S )

E a r l  g re y  3 , 7 5 	 - 
 
C h a i  C a m e l l i a   3 , 7 5 	 -

C h a i  L a t t e  3 , 7 5 	 -

U n e  n u i t  à  R i o  3 , 7 5 	 -

D e  Ja i n  L o n g  Z h u  3 , 7 5 	 -

Pe r l e s  d u  d ra go n   3 , 7 5 	 -

D u n e s  d u  S a h a ra  3 , 7 5 	 -

Na n  M e i  b o u r ge o n s  3 , 7 5 	 -	

Z e s t e  é c l a i r  3 , 7 5 	 -

L a  S u b l i m e  3 , 7 5 	 -

A  B O I R E

S U R  L E  P O U C E

Pa i n  m a i s o n  -  saveurs du moment  3 , 7 5 
 
M u f f i n  -  saveurs du moment    3 , 7 5

C ro i s s a n t  -  servi avec confiture de saison   3 , 7 5 
 
S c o n e  -  saveurs du moment    3 , 2 5

B row n i e  à  l a  t a r t i n a d e  c h o c o - n o i s e t t e   4 , 2 5

B i s c u i t  m o e l l e u x  -  saveurs du moment   3 , 2 5

Po t  d e  c h i a  e t  y o go u r t  a u  l a i t  d e  c o c o  [ V ]   7 
c o m p o t é  d e  f r u i t s  d e  s a i s o n  e t  g ra n o l a  m a i s o n

P L A T S  P R I N C I P A U X

C ro q u e - m a d a m e  a u x  p o i re a u x  e t  p o rc h e t t a  d e s  Fe r m e s  G a s p o r   2 2 
œuf miroir,  béchamel et fromage à raclette des Colombettes

S a n d w i c h  d é j e u n e r  à  l a  s a u c i s s e  e t  a u  b a c o n  d e s  Fe r m e s  G a s p o r   1 9 
pain brioché, mayonnaise façon béarnaise, laitue, tomate et   
frittata aux champignons, épinard et cheddar de l’Île-aux- Grues 
 
C a s s o l e t t e  b é n é d i c t i n e    2 2 
oeuf poché, pommes de terre, hollandaise et pain au levain grillé  
C h o i x  d e  j a m b o n  e f f i l o c h é  o u  d e  s a u m o n  f u m é  d e s  f u m o i rs  A t k i n s

B r i o c h e  à  l ’é ra b l e  e t  à  l a  c a m e r i s e  [ V ]   1 8 
crème anglaise à l ’érable et pacanes sablées à la fleur de sel

B o u d i n  d e  C h a r l e v o i x  e t  c é l e r i - rav e  rô t i   2 4 
oeuf mollet,  purée de céleri-rave, craquelin à la sauge et pickles de poire

G r i l l e d - c h e e s e  a u  j a m b o n  b ra i s é  à  l ’é ra b l e   1 9 
fromage emmental de la laiterie de Charlevoix et chutney de pomme

E X T R A S

B a c o n   3 , 5 0   S a uc i s s e s  G a s p o r   5 , 0 0  S i ro p  d ’é rab l e   3 , 0 0   O e u f   1 , 7 5   R ô t i e   2 , 0 0  

R a c l e t t e  d e s  C o l o m b e t t e s   6 , 0 0  J a m b o n  e f f i l o c h é   5 , 0 0   C a n a r d  C o n f i t   9 , 0 0 

D E J E U N E R
D I S P O N I B L E  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  D E  9 H  À  1 1 H



V I N S  R O U G E S

Fi e s t a  9  4 2  
Espagne (Tempranillo, Grenache)

B e l l a re t t a  9  4 2 
Italie (Cabernet Sauvignon)

I l  Vi s p o  1 0  4 8 
Italie (Sangiovese)

Fra î c h e u r  d u  F l e u v e  1 1  5 4 
Québec (Marquette, Baco Noir)  

V I N S  B L A N C S

Wi l l i a m ,  Vi g n o b l e  R i v i è re  d u  C h ê n e   9  4 2 
Québec (Seyval, Frontenac, Vidal, Acadie)

B e l l a re t t a  9  4 2 
Italie (Chardonnay)

M u s c a d e t  S è v re  e t  M a i n e  s u r  l i e  1 0  4 8 
Domaine de la Bretonnière,  
France (Melon de Bourgogne) 

To u ra i n e,  D o m a i n e  d e s  C o r b i l l i è re s   1 0  4 8 
France (Sauvignon Blanc)

C a’  D i  Fra ra   1 1  5 4 
Italie (Pinot Grigio)

V I N S  R O S É

P 3  2 0 2 1 ,  I n n i s k i l l i n  1 1  5 4 
Ontario (Pinot Noir, Pinot Gris, Petit Verdot)

B U L L E S  ( L A  S O U C H E )

M i c h e l  J o d o i n   9  4 2 
Cidre mousseux rosé, Québec

B o t t e r  S a n t i  N e l l o   1 0  4 8 
Prosecco, Italie

B I È R E S  ( L A  S O U C H E )

L i m o i l o i s e   8 
Pale Ale anglaise, 5 %

Ja c k i e  D u n n     8 
Session IPA, 4 %

Fra n c  B o i s   8 
Blanche belge à la framboise, 4,5 %

G ro s  P i n   8 
Rousse Irlandaise, 5%

S i m p l e  d e  M ê m e    8 
Gose sans alcool, 0,5 %

 

C O C K T A I L S

M i m o s a  d u  m o m e n t   1 1

L e  Po i re  S o u r   1 1 
A m a r e t t o,  s i r o p  a u x  é p i c e s,  
n e c t a r  d e  p o i r e  e t  s o d a

L a  R o s é e   1 1 
Vo d k a ,  p a m p l e m o u s s e ,  
a l o è s  e t  h i b i s c u s 

G i n  t o n i c  a u  s u re a u  e t  p o i v re  n o i r   1 1 
Gin, St- Germain, tonic, lime et poivre

B a s i l i c  S o u r   1 1 
Gin, jus de citron et basilic

A m e r m e l a d e  S p r i t z   1 1 
Prosecco, Amermelade, orange et soda

M o c k t a i l  à  l a  m û re   1 1 
Gin sans alcool, sirop d’orgeat, citron,  
angostura et menthe fraîche

B O I S S O N S  F R O I D E S

H e n r i  S o d a s  -  K o l a   4

H e n r i  S o d a s  -  R a c i n e t t e     4 
 
T h é  g l a c é  m a i s o n    6 
 
L i m o n a d e  m a i s o n   6

T h é  g l a c é  m a i s o n   6

E a u  g a z é i f i é e   3 / 6

K o m b u c h a   6

A  B O I R E


