
C O F F E E

Fi l t e r 	 2 . 7 5 	 -

E s p re s s o 	 3 . 2 5 	 -

A l l o n gé  /  A m é r i c a n o 	 3 . 2 5 	 -

M a c c h i a t o 	 4 . 2 5 	 -

C a p p u c c i n o 	 4 . 2 5 	 -

C a f é  a u  l a i t  /  I c e d  	 4 . 2 5 	 5

S a l t e d  C a ra m e l  L a t t e 	 4 . 7 5 	 5 . 5 0

M o k a c c i n o 	 4 . 5 0 	 5 . 2 5

H o t  C h o c o l a t e 	 4 . 5 0 	 5 . 2 5

T E A  ( C A M E L L I A  S I N E N S I S )

E a r l  g re y 	 3 . 7 5 	 - 
 
C h a i  C a m e l l i a  	 3 . 7 5 	 -

C h a i  L a t t e 	 3 . 7 5 	 -

O n e  N i g h t  i n  R i o 	 3 . 7 5 	 -

D e  Ja i n  L o n g  Z h u 	 3 . 7 5 	 -

D ra go n  Pe a r l s  	 3 . 7 5 	 -

D u n e s  d u  S a h a ra 	 3 . 7 5 	 -

Na n  M e i  b o u r ge o n s 	 3 . 7 5 	 - 

Z e s t e  é c l a i r 	 3 . 7 5 	 -

L a  S u b l i m e 	 3 . 7 5 	 -

D R I N K S

G R A B  A N D  G O

H o m e m a d e  B re a d  -  Flavours change daily  		  3 . 7 5 
	  
M u f f i n  -  Flavours change daily  		  3 . 7 5 
 
S c o n e  -  Flavours change daily  		  3 . 2 5 
 
F l a k y  B u t t e r  C ro i s s a n t  -  Served with seasonal jam		  3 . 7 5 
 
N u t e l l a  B row n i e 		  4 . 2 5

C h e w y  C o o k i e  -  Flavours change daily		  3 . 2 5

C o c o n u t  Yo g u r t  a n d  C h i a  Pa r f a i t  [ V ] 		  7 
S e a s o n a l  f r u i t  c o m p o t e  a n d  h o m e m a d e  g ra n o l a

M A I N S

C ro q u e  M a d a m e  w i t h  L e e k  a n d  Po rc h e t t a  f ro m  Fe r m e s  G a s p o r 		  2 2 
S u n n y  s i d e  u p  e g g ,  b é c h a m e l  a n d  ra c l e t t e  d e s  C o l o m b e t t e s

G a s p o r  Fa r m s  S a u s a ge  a n d  B a c o n  B re a k f a s t  S a n d w i c h 		  1 9 
Brioche bread, bearnaise style mayonnaise, lettuce, tomato  
and mushroom, spinach and cheddar frittata

B e n e d i c t i n e  S k i l l e t 		  2 2 
Poached egg, roasted potatoes, hollandaise sauce and toasted country bread 
c h o i c e  o f  b ra i s e d  h a m  o r  s m o k e d  s a l m o n

M a p l e  a n d  H a s k a p  B r i o c h e  [ V ] 		  1 8 
Maple custard and shortbread pecan with fleur de sel 
 
B l o o d  S a u s a ge  a n d  R o a s t e d  C e l e r i a c 		  2 4 
S o f t - b o i l e d  e g g ,  c e l e r i a c  p u r e e ,  s a g e  c ra c k e r  a n d  p e a r  p i c k l e s

M a p l e  B ra i s e d  H a m  G r i l l e d  C h e e s e 		  1 9 
E m m e n t a l  c h e e s e  f r o m  l a  L a i t e r i e  d e  C h a r l e v o i x  a n d  a p p l e  c h u t n e y

E X T R A S

B a c o n   3 . 5 0   S a u s a g e   5 . 0 0   M a p l e  S y r u p   3 . 0 0   E g g   1 . 7 5  T o a s t   2 . 0 0

Raclette des Colombettes  6 . 0 0  Braised Ham  5 . 0 0  Maple Syrup  3 . 0 0  Duck Confit  9 . 0 0

B R E A K F A S T
A V A I L A B L E  M O N D A Y  T O  F R I D A Y  F R O M  9  A . M .  T O  1 1  A . M .



R E D  W I N E

Fi e s t a 	 9 	 4 2 	
Spain (Tempranillo, Grenache)

B e l l a re t t a 	 9 	 4 2 
Italy (Cabernet Sauvignon)

I l  Vi s p o 	 1 0 	 4 8 
Italy (Sangiovese)

Fra î c h e u r  d u  F l e u v e 	 1 1 	 5 4 
Quebec (Marquette, Baco Noir) 		

V I N S  B L A N C

Wi l l i a m ,  Vi g n o b l e  R i v i è re  d u  C h ê n e  	9 	 4 2 
Quebec (Seyval, Frontenac, Vidal, Acadie)

B e l l a re t t a 	 9 	 4 2 
Italy (Chardonnay)

M u s c a d e t  S è v re  e t  M a i n e  s u r  l i e 	 1 0 	 4 8 
Domaine de la Bretonnière, France  
(Melon de Bourgogne) 

To u ra i n e,  D o m a i n e  d e s  C o r b i l l i è re s  	1 0 	 4 8 
France (Sauvignon Blanc)

C a’  D i  Fra ra  	 1 1 	 5 4 
Italy (Pinot Grigio)

R O S É  W I N E

P 3  2 0 2 1 ,  I n n i s k i l l i n 	 1 1 	 5 4 
Ontario (Pinot Noir, Pinot Gris, Petit Verdot)

B U B B L E

M i c h e l  J o d o i n  	 9 	 4 2 
Rosé Sparkling Cider, Quebec

B o t t e r  S a n t i  N e l l o  	 1 0 	 4 8 
Prosecco, Italy

B E E R  ( L A  S O U C H E )

L i m o i l o i s e 		  8 
English Pale Ale, 5 %

Ja c k i e  D u n n   		  8 
Session IPA, 4 %

Fra n c  B o i s 		  8 
Raspberry Belgium White, 4,5 %

G ro s  P i n 		  8 
Irish Red Ale, 5% 

S i m p l e  d e  M ê m e 		  8 
Non-alcoholic Gose Beer, 0.5%

C O C K T A I L S

M i m o s a  d u  m o m e n t 		  1 1

Pe a r  S o u r 		  1 1 
A m a r e t t o,  l e m o n ,  s p i c e  s y r u p, 
p e a r  n e c t a r  a n d  s o d a

L a  R o s é e 		  1 1 
Vo d k a ,  grapefruit, hibiscus and aloe

E l d e r f l owe r  G i n  To n i c 		  1 1 
Gin, St- Germain, tonic, lime  
and black pepper

B a s i l  S o u r 		  1 1 
Gin, lemon juice and fresh basil

A m e r m e l a d e  S p r i t z 		  1 1 
Prosecco, Amermelade, orange and soda

B l a c k b e r r y  M o c k t a i l 		  1 1 
Non-alcoholic gin, orgeat syrup, lemon, 
angostura and fresh mint

C O L D  B E V E R A G E S

H e n r i  S o d a s  -  K o l a 		  4

H e n r i  S o d a s  -  R o o t b e e r   		  4 
 
H o m e m a d e  I c e d  Te a  		  6 
 
H o m e m a d e  L e m o n a d e   		  6

H o m e m a d e  S m o o t h i e 		  6

Sparkling Water (355ml/1 liter)		  3 / 6

K o m b u c h a 		  6 
 

D R I N K S


