BRASSEUR

DE MONTREAL

PETITES FAIMS

SALADE

Frites maison 5% /10 $ |César classique 8$/16$

) Laitue iceberg, sauce César, capres, parmesan, bacon et croutons
Fr!tes du.Chef 6$/11$ Ajouter du poulet+7 §
Voir I'ardoise

8s Salade du moment PDM
Mini-poutine Voir 'ardoise
A PARTAGER PLATS
Ailes de poulet BdM 123 | g5 dwich a la viande fumée 25$
6 mcx, sauce BBQ Pain de seigle, viande de boeuf fumée, moutarde, servi avec frites, salade de chou &
maison salade verte
Ailes de pouletBdM 235 Le « Cheeseburger » 235
12 mcx, satice BBQ 100 % pur beeuf, bacon, cheddar, laitue, tomate, oignons, sauce maison, servi avec
maison , frites & salade verte
Tempura de legumes 14$ ¢ 25%
Trempettes du chef Burger poulet croustillant
Mais soufflé 6$ | Confiture d’oignons, laitue, tomates, mayo épicée, servi avec frites & salade verte
Assaisonnement du chef ., .
. Burger vegé
i g . . . . . . 20
Ngcho; grat!nes ot ez Galette de légumineuses maison, laitue, tomates, oignons, sauce maison, servi 3
Olives, jalapenos, salsa, .
. avec frites & salade verte

sauce au fromage, creme
sure a lalime Fish’n chips 19§

Ajouter du poulet +7 $
Ajouter du porc effiloché + 6 $

Sauce gribiche, frite maison & salade de chou

il
)
5

| [1L1NNINN

)L

\

Ajouter du bacon +4 $

POUTINES Ajouter du fromage +5 $
La classique 15$
Viande fumée 23$
Moutarde forte a la biére, cornichons

Poulet croustillant 25$
Sauce général Tao maison

Végé 18$
Sauce végane

DESSERT

TOUT chocolat BdM 104

Brownie a la biere, crémeux au chocolat blanc et au mascarpone, croustillant au praliné, sauce
au chocolat

N'HESITEZ PAS A DEMANDER |gp’
L'ARDOISE A VOTRE SERVEUR ![” /705,
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NOS BIERES SAISONNIERES

ISLE VERTE 65$/9%/-$
GOSEALALIME-IBU15-4%

Biére surette avec du jus de lime et une pincée de sel.
BAIE DES CHALEURS 5% LA CANNETTE DE 355 ML

ALE A LA FRAMBOISE - IBU 20 - 4,8%
Une bigre d’une fraicheur impressionnante rehaussée d’arémes naturels de framboises.

LACA LA PECHE
SURE A LA PECHE - IBU 20 - 4,8% 5% LACANNETTE DE 355 ML
Regorgeant d’aréme de véritable péche, cette biére dorée amére de style gose est a la fois sucree et acidulée. 74 LACANNETTE DE 473ML
LES SANS ALCOOL|NOS BIERES
PREFONTAINE 5$/8$/21%
LES SANS ALCOOL BLANCHE BELGE - IBU 18 - 4,5 %
SONT SERVIES Non filtrée de type belge aux notes d’a_ ;umes, de coriandre = '~ levu; -~ Nouc "ommage aux boi'' /1, ries
EN CANETTE DE 473 mL. | historiques de la ville.
GRIFFINTOWN 58, +/21%
GRIEFINTOWN ALE BLONDE - 1BU 20 - 5%
6,50 % Ale blonde cristalline aux ardmes floraux dont les acce ' cerc "»rs rende tric: mag- ausilo a grai
ALE BLONDE - 1BU 20 emblématique de notre m ‘ro ru- erie.
PETITE BOURGOGNE 6,50 $] PETITE-BOURGOGNE 5$/88/21%
ALE ROUSSE - IBU 24 ALE ROUSSE -IBU 24 - 5%
L’AMER IPA 6,50 $ Ale filirée, [L:/i confirarg[une robe de couleur acajo 1. No =< de caramel et de . ur- qui se marient ala - “'rate
INDIA PALE ALE - IBU 30 GIMErEime g& Ses HOtbIons: .~
NORMANVILLE 6%, 3$
NORMANVILLE 6,50 $ | 1pA TROUBLE - 1BU 30 - 4,8 %
HAZY TROUBLE - 1BU 30 L’amertume est équilibrée par un godit ' .¢ de poire et de goyave ros- Sar- e évoque la vapet - des < nciennes
cheminées de Rosemont.

PHARE DE L’ILE 65/9$/23%
SAISON HOUBLONNEE A CRU-1BU35-6." /

Une saison houblonnée a cru aux arémes de fleurs, ¢ < umes e’ 4 nices.

VAN HORNE 5$/8$/21%
PALE ALE AMERICAINE - IBU 40 - 5.2 %

Non filtrée, délicatement houblonnée, offrant des arémes fruités et floraux. Intemporelle, cci 7 ne le chdteau du Mile-
End.

LAC AUX CASTORS

IPA FORESTIERE - IBU 60 - 6,3 % SEOLY 2L
Portant le parfum boréal des foréts du Québec, elle doit son caracteére a des houblons résineux et a un
mélange de sapin et d’épinette.

L’AMER IPA 6$/9%/23%
INDIA PALE ALE - IBU 60 - 6,8 %

Une IPA houblonnée a 'laméricaine, offrant des amertumes tranchantes et de vives notes d’agrumes. Fiere
et robuste, comme le phare de l’ile Sainte-Hélene.

N'HESITEZ PAS A DEMANDER | =%
L'ARDOISE A VOTRE SERVEUR !|” "\
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PETITES FAIM
resmaison 55105 |RABAIS SUR LES PINTES
«
Fritesduchef 6$/11$ A PARTIRDES $
Croustilles de mais 8 Marque au choix du barman
Salsa, creme sure, SANGRIA VERRE / PICHET
sauce au fromage
CLASSIQUE BLANCHE 144/ 38%
Mais soufflé 63 Rhum, triple-sec, vin blanc, jus d’orange, jus d’ananas, 7UP
Alardoise CLASSIQUE ROUGE 16$/42$
Rhum, vodka, vin rouge, jus d’orange, 7UP
SUNRISE 145/383
Amermelade, vin blanc, jus de pamplemousse, TUP
CHINENSIS Pl f gl
. Soho, Gin, vin blanc, Peach schnapps, jus de canneberge blanche, 7UP
_ww _ws  JWHYNUT 13$/34$
i i Amaretto, triple-sec, biére blanche Préfontaine, jus d’ananas
= u
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. - RABAIS SUR LE VIN
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APARTIRDES S
. Rouge ou blanc
|
i
i S SHOTS 20 $ S SHOTS 30 $
L] 1 .-.‘ Choix du barman Mezcal
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