b

HuiTRES DU QUEBEC
3.50$/UN

(MINIMUM DE 12)

-

PLATEAU
DU
(HARCUTIER

PM

]-‘

PLATEAU
DES

FROMAGERS

PM

ARTIQUE

Doré en escabéche, pommes de terre
Gabrielle vapeur, kumquats, oignons
rouges, carottes et oignons verts
(P, AL, C)

FSTRIE

Foie gras de canard, gel de cidre de

glace, chutney aux agrumes (G, O, PL)

|'oREE DES BOIS

Chompignon dans tous ses états : en

purée, réti, jus réduit (VG, AL, C)

BLANC-SABLON

Ceviche de pétoncles, fraises grillées

et fermentées,

briilées, sumac (CR)

(G) Gluten (PL) Produits laitiers (0) Oeufs

tomate, eau de tomates

22

28

22

26

SUR LA LIGNE 21

Rillette de truite fumée par nos
soins, légumes marinés, focaccia au

sapin baumier, créme sure (P, PL, G)

MoNTEREGIE

Arrancinis d’épeautre aux aubergines

19

et & la Tomme 1608, caviar

d’aubergine a la tomate
(G, PL, AL, O, V)

MoNTEBELLO 19

Poutine du Bivouac (PL, V)

TARTARE DE BOEUF

Recette classique du Bivouac
(0, M, G)

24/ 32

(M) Moutarde (V) Végétarien (P) Poisson (AL) Ail

(C) Céléri (CR) Crustacé (NC) Noix de coco (VG) Végétalien

ENTREES



RIVIERE DU FJORD

N

Saumon confit & 1’huile d’olive,

38

radis marinés, pois verts en purée et
blanchis, créme réduite & la tanaisie
(AL, P, PL)

Beauce 39

Réble de lapin & 1’épinette, sauce &
la moutarde, polenta, oignons marinés
(PL, AL, C, M)

ATLANTIQUE

Pieuvre pochée au court-bouillon et

45

grillée, creme & la fleur d’ail,

huile ou piment d’argile, poivrons

marinés, houmous (CR, AL, PL, C)

(AsPESIE 42

Fléche de bacon fumée confite

au sirop d’érable, mousseline

de carottes au curcuma, carottes
glacées, panure & la pistache, gel &
1’0il noir, jus de viande (7 oz)
(PL, N, AL, C)

REPENTIGNY

Filet de boeuf, purée de pommes

59

grenailles grillées, chips de pommes
de terre, béarnaise aux épices
boréales (PL, 0) (8 oz)

SAINTE-ELIZABETH-DE-WARWICK 35

Risotto Arborio aux pointes
d’asperges et au fromage Louis d’Or
(PL, V)

\VEGETALE

Tion de légumes marinés & 1’épinette,

29

radis glacés & 1’érable, oignons
verts en tempura, yogourt végétal au
pesto de roquette (VG, N, G)

(G) Gluten (PL) Produits laitiers (0) Oeufs (M) Moutarde (V) Végétarien (P) Poisson (AL) Ail
(C) Céléri (CR) Crustacé (N) Noix (VG) Végétalien

02PLATS PRINCIPAUX



/"

SAINTE-THERESE 14

Autour du chocolat : mousse, biscuit
et ganache (G, PL, N, 0)
SAINT-PAULIN 14

N

Pouding chémeur, créme glacée &
1’érable (G, PL, N, 0)

RouGEMONT

Clafoutis aux prunes, sorbet & la
prune (G, 0, PL, N)

(QUEBEC

Bavarois & la fraoise, génoise, sorbet
& la fraise (G, PL, N, 0)

14

14

(G) Gluten (PL) Produits laitiers (0) Oeufs

(N) Noix

DESSERTS 02



