
BIÈRES En fût
Choix de blonde ou rousse du moment

12 oz .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,25 $ 
20 oz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,25 $ 
Pichet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 20,50 $

BIÈRES   
sans alcool
LA RAISONNABLE  
(Voie Maltée)
0 % / 473 ml  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .9 $
Une IPA sans alcool, généreusement houblonnée 
à la couleur dorée rafraîchissante aux parfums 
aromatiques complexes .

sangrias
 ROUGE, ROSE OU BLANCHE

Pichet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25,00 $
Verre  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 $
Nous utilisons les vins du vignoble local pour vous 
préparer nos créations des plus rafraîchissantes à 
partager à l’année !

cidrEs  
du QuébEc
CID ORIGINAL  
(Cidrerie Milton) 
4,5 % / 355 ml  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,25 $
Son côté minéral procure un goût franc en bouche . 
Fines bulles au caractère floral. Bien balancé en sucre 
et en acidité . 

CID CUIVRÉ DE SAISON  
(Cidrerie Milton) 
10 % / 355 ml .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,25 $
Bulles très fines et persistantes. Arômes de miel, de 
tilleul et de pommes bien mûres . Saveurs de melon 
miel et d’agrumes . Texture grasse et juteuse .

CID ROSÉ  
(Cidrerie Milton)
6,5 % / 355 ml  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,25 $
Arômes de pommes et de petits fruits mûrs . Un goût 
de confiture aux framboises domine. Bulles très fines.

CIDRE COCCINELLE POMME FRAISE 
(Cidrerie Milton) 
0 % / 355 ml   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,25 $
Cidre légèrement plus sucré et désaltérant ! 

BIÈRES DE 
dégustatIon
Faites la découverte de plusieurs bières à moindre 
coût . Le plaisir de partager entre amis (quatre verres 
d’environ 4 oz) .

Plateau pour 2 personnes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 23,00 $
En vedette les produits Frampton : Sieur de Léry 
(blonde), IIPA (double IPA), Saint-Édouard (rousse) 
et Dorchester (brune) .

Plateau pour 4 personnes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 32,00 $
En vedette les produits Tamarac : Fleurs d’Alice 
(blanche), l’aube (blonde), Dark Kölsch (noire) et 
double IPA vermontoise .

Vous voulez faire une différence 
et donner au suivant ?
La Fondation Compagnom gère l’hôtel 
Manoir D’Youville, le Bistro La Traite 
et la Villa Marguerite sur l’île St-Bernard. 
Nous redonnons nos profits aux  
organismes communautaires de la région 
qui œuvrent en santé mentale et d’autres 
organismes qui aident les gens dans le 
besoin . Nous payons jusqu’à 50 % de 
leurs factures en hébergement  
et en restauration .

Vous pouvez réserver dans une de nos 
9 salles de réunion, nos 115 chambres 
et au Bistro La Traite pour vos congrès, 
réunions et autres événements.

Un geste concret pour soutenir  
notre communauté !


