
VINS Blancs
OAKBANK CELLARS CHARDONNAY 
(Maison des Futailles)
4 oz 7,50 $ / 8 oz 13 $ / Bouteille 37,00 $
Ce vin est doté d’une belle acidité et d’une 
souplesse en bouche offrant une finale soutenue.  
Il dévoile des arômes d’amandes grillées ainsi qu’une  
touche d’agrumes.

LE CHAUME 
(Maison Les Mas des Patriotes)
4 oz 8 $ / 8 oz 14 $ / Bouteille 42,00 $
Avec sa  robe jaune pâle, ce vin possède des arômes 
de pommes jaunes, de poires et de petites fleurs 
blanches. Cette fraîcheur en bouche se développe 
sur des arômes de fruits tropicaux complétés par 
quelques légères notes florales en finale.

LE ROSSE PINOT GRIGIO
(Maison Delle Venezie)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 47,00 $
Robe jaune doré. Des arômes de fruits tropicaux et 
d’épices. Un vin harmonieux, frais et désaltérant.

CALLAWAY CHARDONNAY
(Vignoble famille Callaway)
4 oz 9 $ / 8 oz 16,50 $ / Bouteille 44,00 $
Ce vin est opulent et la fois rafraichissante. Les arômes 
de beurre, de noisette et de fruits de tropicaux sont 
bien balancés avec la fraicheur du vin.  

LA MANSANSARDE RÉSERVE
(Maison Les Mas des Patriotes)
4 oz 8 $ / 8 oz 14 $ / Bouteille 42,00 $
Robe jaune doré. Des arômes de fruits tropicaux et 
d’épices. Un vin harmonieux, frais et désaltérant.

BAGOS BRANCO
(Portugal)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 45,00 $
Robe au couleur jaune citron. Nez élégant et fruité 
avec des aromes de poires et de prunes blanches.  
En bouche, belle minéralité avec des notes de  
fruits tropicaux.

T CUVÉE BIANCO
(Italie)
4 oz 10 $ / 8 oz 18 $ / Bouteille 49,00 $
Très aromatique sur des notes de pomme-poire, fleurs 
blanches, agrumes et melon de miel. La première 
impression en est une de fraîcheur suivie d’une 
explosion de fruits. La bouche qui est très aromatique 
et bien balancée par une acidité bienvenue. Finale 
légèrement saline.

 BIOLOGICO TREBBIONO BLANC  
(Italie)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 45 ,00 $
Bouche souple où l’accent est mis sur la fraîcheur avec 
des notes fruitées (pomme, citron et poire), Finale sur 
une légère et élégante amertume rappelant l’amande.

ALTOPIANO
(Italie)
4 oz 8 $ / 8 oz 14 $ / Bouteille 42,00 $
La première impression en est une de fraîcheur, 
suivent les arômes de fruits tropicaux, de poire, de 
citron, de pêche et de fleurs blanches. En bouche, 
le vin a une attaque ronde et mûre suivie par une 
belle fraîcheur désaltérante. Le vin a un bel équilibre.

BELLARETTA CHARDONNAY
(Italie)
4 oz 7,75 $ / 8 oz 13,75 $ / Bouteille 41 $
Un nez de fruits vifs, avec notes de fruits exotiques, 
arômes floraux délicats et de miel et une trace de 
vanille. Vin simple dans le bon sens du terme avec 
un bel équilibre entre la fraîcheur et le fruité.

 MERINOS   
(France)
Bouteille 45,00 $
À l’œil jaune aux reflets verts. Expressif et séduisant 
où dominent les parfums d’agrumes et de fruit  
de la passion. La finale sur le fruit a une pointe  
de minéralité.

VEGA 
(Espagne)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 46 $
Jaune clair aux reflets dorés. Avec notes d’agrumes, 
d’ananas et de pommes. Goût boisé. Bouche délicate, 
débordante de fruit, animée par une belle acidité.



VINS  
Rosés ET 
oRangE
CÔTE DES ROSES 
(Gérard Bertrand)
4 oz 7,50 $ / 8 oz 14 $ / Bouteille 36,00 $
Robe de couleur pétale de rose de faible intensité. 
Nez délicat qui s’ouvre sur des arômes d’agrumes. Ce 
rosé sec possède une agréable fraîcheur. Sa texture 
souple précède une finale légèrement soutenue.

BIOLOGICO ROSATO  
(Italie)
Bouteille 52,00 $
Son nez délicat s’ouvre sur des arômes de fruits de 
la passion, de nectarines et de légères notes florales. 
En bouche, on est conquis par son fruit généreux et 
sa grande fraicheur.

ORANGE GOLD   
(France, Gérard Bertrand)
Bouteille 59,00 $
Le nez est complexe, avec une explosion de notes de 
fleurs blanches, de fruits confits et de poivre blanc. 
En bouche, une fraîcheur aromatique très flatteuse, 
aux saveurs précises et sur un bel équilibre auquel 
la structure donne du corps et de l’esprit. Suave et 
fine, sa texture enveloppe le palais. La dégustation se 
termine par une belle longueur en bouche qui prolonge 
le voyage gustatif et une douce pointe amère qui 
stimule les papilles.

VINS RougEs
OAKBANK CELLARS CABERNET 
(Maison des Futailles) 
4 oz 7.,50 $ / 8 oz 13 $ / Bouteille 37,00 $
Un vin riche et souple légèrement corsé, il vous charmera  
par ses saveurs de cerises noires et de prunes. Il est 
complexe et généreux présentant une finale soutenue.

CALLAWAY, CARBERNET SAUVIGNON

(Vignoble famille Callaway)
4 oz 8 $ / 8 oz 15 $ / Bouteille 44,00 $
En bouche, il démontre des tanins charnus et une 
belle acidité. Les arômes de fruits noirs et d’épices 
sont en harmonie. Accord parfait avec des viandes 
rouges et ossobuco.

RIVARD SELECTION
(Maison Le Mas des Patriotes)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 45,00 $
Ce vin rouge aux reflets violacés nous présente 
des arômes de petits fruits noirs, tels que la mûre 
et le cassis sur des notes épicées de poivre noir. 

BAGLIO AL SOLE CABERNET SAUVIGNON 
(Villa Degli Olmi)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 45,00 $
Couleur d’un pourpre profond aux nuances violacées. 
Nez intense, aux agréables notes herbacées qui offrent 
une élégante finale.

BAGOS TINTO  
(Portugal)
4 oz 9 $ / 8 oz 17 $ / Bouteille 45,00 $
D’un rouge rubis et d’un nez fin et délicat, avec des 
notes de fruits noirs mûrs. En bouche, arômes de 
cerises, de prunes et de cassis. Frais et soyeux au 
palais avec des tanins doux et des notes épicées.



CABOTTE   
(France)
Bouteille 65,00 $
Le fruit mûr envahit le nez (cerise, mûre, prune et 
bleuet) accompagné d’épices douces (muscade, 
cannelle, réglisse et vanille) suivi de notes d’anis, de 
thym et de poivre. À l’aération, des notes florales et 
fumées apparaissent.C’est mûr, généreux et tendre 
avec des tannins satinés. La concentration est au 
rendez-vous et une belle acidité apporte juste ce qu’il 
faut de fraîcheur pour équilibrer le tout.

12 LUNAS    
(Espagne)

Bouteille 67,00 $
Nez très invitant de petits fruits noirs, suivi de notes 
de confitures de mûres et de fraises. S’ajoutent par 
la suite les arômes boisés, le moka et les épices. Vin 
moyennement corsé aux tannins bien mûrs. Beaucoup 
de matière en bouche, plein de fruits et de saveurs 
épicées et fumées.

VINS  
BIologIQuEs

 MERINOS   
(France)
Bouteille 55,00 $
Petits fruits noirs comme le bleuet, le cassis et la cerise 
accompagné de notes épicées de poivre, de thym et 
de laurier. Bouche fraîche et gourmande. Les tannins 
sont souples et donnent une impression de rondeur. 
Des effluves de réglisse apportent une belle dimension 
à ce vin de plaisir.

CHÂTEAU L’HOSPITALET  
(Italie)
4 oz 11 $ / 8 oz 18 $ / Bouteille 47,00 $
Robe de rubis brillante. Nez dominé par des d’épices 
et fruits rouges. 

MARJUN PINOT NOIR RISERVA  
(Italie)
Bouteille 59,00 $
Notes de petits fruits sauvages, de prune et de cerise 
rouge suivi d’arômes épicés comme la muscade, le 
poivre et la cannelle. Avec l’aération des notes de 
sous-bois, de tabac et d’amande grillée apparaissent.
Le premier constat est la présence d’une belle acidité 
rafraîchissante qui démontre tout le potentiel de faire 
du pinot noir en altitude. 

AMERONE CLASSICO  
(Villa Degli Olmi)
Bouteille 85,00 $
Le nez s’ouvre graduellement sur une large palette 
d’arômes où les nuances d’épices douces, de vanille 
et de chocolat se transforment en notes de griottes 
à l’eau de vie, de réglisse et de poivre. Harmonieuse 
et d’une surprenante fraîcheur pour un Amarone. La 
concentration est présente, mais le fruit et l’acidité 
balancent parfaitement l’ensemble. La finale douce 
est longue et veloutée. 

CESARI MOMA ÉMILIE-ROMAGNE   
(Italie)
Bouteille 51,00 $
Rond et fruité en bouche. Des tanins dodus. Beaucoup 
de bois (vanille). Très charmeur. 

BELLARETTA CABERNET SAUVIGNON   
(Italie)
4 oz 8 $ / 8 oz 14 $ / Bouteille 41,00 $
Arômes de petits fruits, violette, parfum délicat d’épices 
et de balsamique. Note toute simple dans le bon sens 
du terme. Les tanins fondus donnent une impression 
de rondeur très agréable.


