HUITRES -3 $ UNITE

HUITRES ROCKEFELLER -4 $ UNITE

ASPERGES -19
Asperges du Québec, Stracciatele

de la ferme Macioca, prosciutto,
chutney de figues, pistaches

TATAKI DE THON ALBACORE ~ -23
Guacamole, ponzu aux agrumes,
pamplemousse, shishito mariné,
pomme paille

CHIMICHANGA -15
Canard efﬁloche coriandre,

oignons marinés, sauce

au tamarin, piments ancho,

haricots noirs

CEVICHE DE PETONCLES -21
Fraises du Québec, lime,
coriandre, creme stre

SALADE CAPRESE -25
Mozzarella fraiche de la ferme
Maciocia, tomates ancestrales,

huile de basilic, noix de Macadame

BOUDIN NOIR -18
Pistaches, canneberges, roquette

CALMARS FRITS -19
Chili, herbes fraiches,
fromage de chevre

CARPACCIO DE -25

FILET MIGNON AIE AIE AIE
Ail noir, ail confit, chips d’ail,
parmesan, huile d’olive

FHTREE DU HOMENT

BOL VEGAN -26
Choux-fleur popcorn, sauce au

gochujang & miel, quinoa, guacamole,
ananas, chou rouge, edamame, herbes

BURGER DOUBLE CHEESE -23
Mayo Bidon, cheddar,

laitue iceberg, cornichons hread

& butter, frites

JOUE DE BOEUF -36

BRAISEE

Purée de pommes de terre a lail
confit, champignons, jus de cuisson
au vin rouge & épices, ciboulette

ONGLET DE BOEUF GRILLE -39
Marinade au miso & miel,

sauce chimichurri, pommes de terre
sarladaises a la sauce ranch,

légumes

RISOTTO -38
Pétoncles canadiens,

champignons, bisque de homard,
mascarpone, truffe, estragon

PIEUVRE GRILLEE =37
Sauce Romesco, pommes de terre,
tomates séchées, olives,

ail noir, amandes

PATES AUX FRUITS DE MER -38
Crevettes, homard, pétoncles,
palourdes, creme, vin blanc,

herbes

MORUE D’ISLANDE -38
Purée de choux-fleur, asperges
du Québec, sauce vierge

RIB EYE AAA SUR OS -110

(28 ONCES/A PARTAGER)
Sauce Chimichurri, légumes grillés,
pommes de terre au parmesan

AL DU AT
oot S THNARE

TARTARE DE SAUMON
Pesto de coriandre, tobiko,
croutons, frites et/ou salade

17-32

Emulsion a la lime, capres,
ciboulette, chips de tortilla,
frites et/ou salade

Melon d’eau, guacamole,
mayonnaise épicée alalime,

sésame, crotitons, frites et/ou salade

17 -32



